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Avant-propos

Parvenu aux termes de nos études i I'Ecole Natio-
nale vélérinaire de Lyon, nous avons choisi comme
sujet de thése, sous I"inspiration de M. le Professeur
Porcher, la traite mécanique,

Si nous avons fixé notre choix sur un tel sujet, ¢'est
que nous avons pensé (ue la traite mécanique pouvait
intéresser les vétérinaires comme les agriculleurs,

[’hygitne joue un grand rdle dans la production
d'un lait propre. Aussi, les vétérinaires (qui sont égale-
ment des hygiénistes doivent s'intéresser aux (ques-
tions laitidres et dtre aples & donner aux agriculteurs
les conseils nécessaires pour 'oblention d’un lait pou-
vanl étre consommé sans danger par les enfants,

Au seuil de ce travail, nous sommes heureux de re-
mercier notre Directeur, M. lo Professeur Porcher,
qui nous a été d'un précieux secours pour 1'élabora-
tion de ce travail. Qu'il trouve ici 'expression de
nos remerciements les plus vifs el les plus sincdres.

Nous exprimons ¢galement notre gratitude & M. Io
Professeur Courmont, de la Faculté de médecine e



Lyon, pour I'honneur qu’il nous a fait en voulant

bien accepter la présidence du jury de notre thése.

Nous remercions M. le Professeur Letard qui nous
a toujours témoigné une grande bienveillance et a bien
voulu faire partie de notre jury.

LA MACHINE A TRAIRE

Introduction

Le recrutement de la main-d’ceuvre se fait de plus
en plus difficilement & la campagne ; aussi, la nécessité
de substituer la machine & 1’homme, dans les exploi-
tations agricoles, devient de plus en plus impérieuse.
Le cultivateur, tout comme |'industriel, cherche a se
rendre indépendant le plus possible. La routine a fait
place au progrds et l'outillage mécanique, considéré
encore, il y a quelques années, comme un objet de
luxe, s’est installé & la ferme. Mais jamais aucune ma-
chine n’a pu se substituer compldtement a 1’homme ;
les machines peuvent l’aider dans une grande mesure,
miais il ne faut pas leur demander autre chose, la ma-
chine est un organisme inanimé, fonctionnant avec
précision, mais aveuglément, et qui, par suile, de-
mande & &tre placée sous le controle d'un organisme
vivant, ¢’est-d-dire de 1’homme.

La production laitiére souffre tout particulierement
de la disparition de la main-d’ceuvre agricole. Beau-
coup de pays étrangers comme le Danemark, la Hol-
lande, la Sudde, les Etats-Unis, le Canada, ete., pour
parer A la pénurie de la main-d’ceuvre et pour n'dtre
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pas & la merci de leur personnel de trayeurs, possddent
des installations de trayeuses mécaniques.

En France, les bons vachers sont de plus en plus
rares, malgré les salaires élevés qu’on leur donne au-
jourd’hui, parce que leur mélier est trop assujettis-
sant. Beaucoup de grandes élables ont dd fermer leurs
portes. Mais le probléme de la traite mécanique ne se
pose pas seulement pour les grandes fermes A lait, il
se pose également pour la produclion familiale, car la
fermidre et ses filles répugnent de plus en plus & faire
un travail qui est pénible, malpropre et ennuyeux.

Les trayouses mécaniques, comme lout méecanisme
nouveau, ont été critiquées ; la renommeée se charge
souvent de faire des réputations injusliliées et parfois
déelare mauvais ce qui est excellent en soi. Ce ne sont
pas les défauts qui ont manqué d’'étre imputés aux
machines & traire parce qu'elles sont capables de sup-
pléer dans une cerlaine mesure au travail de l'étre
humain. Beaucoup de vachers critiquent la machine
i traire el préférent la traite a4 la main, car avec la
machine, ils n'ont plus I'impression d’étre des spé-
cialistes aussi indispensables On leur a imputé d’dtre
mal tolérées par les vaches auxquelles on les appli-
quait, de n’effectuer qu'une traite incompldte, par
suite d’entrainer un farissement prématuré, d’dtre
d'un nettoyage difficile, de donner un lait de teneur
bactérienne supérieure a celle du lait obtenu A la main,
de provoquer 1'évolution de mammites, de disséminer
les maladies contagieuses, elc...

Aujourd'hl.li. nous possédons des machines A traire
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tres perfectionnées qui, placées sous la direction d’un
personnel averli et consciencieux rendent de grands
services & la production laitiere. Mais, placées enlre les
mains d'une personne non averlie, peu soigneuse, elles
deviennent une source d’ennuis pour leur propriétaire
et les reproches formulés ci-dessus leur sont alors im-
putables.

Dans ce modeste travail, nous examinerons le méca-
nisme el le fonetionnement des différents types d’ap-
pareils en donnantl quelques détails sur les machines
A succion. Puis nous nolerons les différentes phases
que comporte la traite mécanique en insistanl sur le
netloyage des appareils, point capital pour I’ohtention
d’un lait propre. Ensuite, nous donnerons quelques
renseignements sur la qualité du lait trait mécanique-
ment Enfin, nous lerminerons celle étude en expo-
sanl les résultals physiologiques oblenus par la traite

mdécanique,
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Mécanisme et fonctionnement
des machines a traire

Actuellement, on trouve dans le commerce trois
types de machines a traire, & savoir :

1° Les machines a succion, qui sont de beaucoup,
les plus fréquentes.

2° Les machines & aspiration.

3° Les machines & pression.

MACHINES A SUCCION

Les machines & succion se composent de deux par-
ties : une partie fixe comprenant une pompe a vide
actionnée par un moleur et deux fuyauleries : une
tuyauterie de vide el une tuyauterie de pulsations. Sur
les deux tuyauteries sont branchés les robinets per-
mettant de couper le vide et les pulsations pour I'en-
levement des appareils, le manometre, une soupape
contrdlant la tension du vide.

La partie mobile comprend le pulsateur, les gobe-
lets trayeurs qui sont reliés au seau & lail par des
tuyaux de caoutchouc, le seau & lait est lui-méme re-
lié aux tuyauteries par des tuyaux semblables.

e e e
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Le molteur peut étre ¢lectrique ou A essence, d'une
force variant entre 1 CV 1/2 et 2 CV 1/2.

Chaque tube trayeur se compose d’un cylindre mé-
tallique A l'intérieur duquel se trouye un eylindre plus
petit en caoutchouc appelé manchon trayeur. Ce eylin-
dre est fixé & la partie supéricure du eylindre métalli-
que par une bague en caoulchouc et A la base par un
disposilif spécial suivant los machines. L'élanchéité
est compldte, si bien que le vide peut tre fait soit
entre le cylindre métallique et le caoulchouc, soil a
I'intéricur du eylindre de caoutchouc.

Le seau A Jait d’une forme el d'une contenance va-
riable est pourva d'un couvercle muni de robinets
qui s'adaptent aux tuyaux de caoutchoue.

Le pulsateur est l'instrument le plusg délicat de la
machine ; il transmet au gobelet trayeur des alterna-
tives do vide et de pression atmosphérique. Il est placé
soit & la base de chaque trayeur, ce qui permel a cha-
que tube trayeur de fonctionner séparément, soit sur
lo seau & traire, ce qui donne & 'appareil un rythme
égal pour tous les trayons de la méme vache, soit
mime sur la canalisation générale, ce qui soumet tou-
tos les vaches traités en méme temps A In méme pul-
sation. En principe, le pulsateur situé A la base de
chaque trayon serait 1'idéal, mais il augmente la va-
leur de la construction et le poids de 1'appareil trayeur.
Le pulsateur général soumet les vaches bonnes laitid-
ros et les vaches donnant peu do lait A la méme pulsa-
tion, par suite le vacher doit, ¢'fl veut traire convena-
blement, classer ses hétes par catégorie permettant

d’accorder A chacun d’elles la méme vitesse de pulsa-

tion,

=T

-Lu pulsateur situé soit & la base des tubes trayeurs
soit sur le seau A lait parait répondre le ﬁli(}l& au’
besoins de la traite méeanique, A
.Lc pulsateur est en général composé d'une enve-
loppe métallique en forme de eylindre dans laquelle
se déplace un piston ereux pered do lumisres .rom'pna:
blement disposées. Ce déplacoment est oblenu au
moyen de la dépression produite par la pompe.
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itmosphére el est réglable au moyen d'une soupape

MACHINES A ASPIRATION

Les machines & aspiration, comme les précédentes
\-n'mpre-.:menl deux parties : une partie fixe qui se I:-
mite & une pompe a vide et & des tuyaux de caoutchouc
et une parlie mobile formée par les tubes trayeurs l.,\
seau A lait et un systéme de tuyaux de ¢,‘a(11.|lttl;01x::’ :

MACHINES A PRESSION

I S 1A ,' 165 IS8 =0 1 ql'nl gencra 11
408 LLTRER

le deux plagues - i
de deux plaques : une plaque fixe recouverte de caous-
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chouc qui vient s’appliquer de lauu-l en bas sur la p]ri\a
que fixe, L'inclinaison de la deuxidme plaqu.c S.lfl‘t-
premitre permet de serrer le trayon dans ;:nl par 1:
supérieure, puis successivement sur toute ‘]qa (?I.l.glllele
jusqu’au redressement complet de la f]ch.l;alm. plag:;
par rapport & la premicre. |:u lpl’aque I!If)])l elpc-lll Imm._
remplacée par une plaque divisée en SO -“f-l, i
ceaux ou doigts ; ce sont alors ces doigls qui vien
serrer successivement le trayon de haut en bas. R
La machine est réglée de telle fagon que les < (fut
derniers doigls no s'ouvrent que lorsque le pr ernTe]- “e
le deuxieme sonl déjh ouverts pour amorcer I'aspira-
“0&;5 machines, n’agissanl que par press.um \:il;lﬂl{ﬁ]‘;
trayons, doivent &lre suspvm.hms 50}15 la héte & 1'aic
de lsan;_rlos passant sur l’ﬂl‘l"lél‘e-t:'l‘all'.l.' e
Le lait tombe dans un entonnoir lll{‘.|ﬂlllllllt; [‘I ) n.‘]-
la base des plaques el est conduil par une unm_t(l“t (1] d
lisation métallique dans le seau suspendu dans l'app
Ie?our comprendre le nu’manis:lne. intin'!e de llal lr.;:fesli;e
mécanique, il faul connaitre | ﬂl]{l’tllln.l(“ et ]a 111 .\létéo
logie de la mamelle, rappeler le mécanisme ( o a letée
; soanisme de la traile d la main,
du veau et le mé anisme ‘ A
La mamelle est constituée par (qualre qu:]u 1l (:
chaque quartier se compose 'de l-lh‘-:fll ﬁlmil:i (.',{?;](Ll:.é
enveloppant le tissu ;:lnmlulutf'e (}Ll'l |u-.:utl. l .l:ﬁin_‘p[ms
a une greffe de raisin dont l'llll.[-‘.l.'ll"lll teh‘ F,l. p qonl.l
petits sont des foyers de production du lait ; c L“e“
les acini. Les liges creuses de la grappe constituent les

[ i SN dennent dé-
canaux conducteurs de lail, Ces canaux vienn
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boucher au-dessus du trayon dans le sinus galacto-
phore qui communique avec lo canal du trayon. Des
replis de tissus obturent 1'extrémité supérieure du ca-
nal du trayon.

Les quatre sinus galactophores ne conliennent
qu'une partic minime de la quantité totale de lait
d’une traite ; plus de la moitié du lait doit donc ire
séerétée pendant le temps que dure la traite, 11 résulte
de ce fait que pour pouvoir obtenir d’un animal tout
le lait qu'il est susceptible de produire, il faut que les
glandes sécrétrices se mettent en action et que I'éeon-
lement par les canaux soil régulier, phénomenes qui
sonl réglés par le systéme d’innervation de la mamelle.

Le probléme de la traite consiste donc & fajre entrer
les glandes séerétrices en érection pour qu'elles séerd.
tent du lait, ensuite A faire passer ce lait du sinus ga-
lactophore dans le canal du trayon, puis a I'expulser &
I'extérieur.

Cette opération peut se faire & I'aide dos trojs prin-
cipes suivants : le souldvement, I"aspiration et la pres-
sion. Le soulévement de la mamelle facilite e passage
du lait du rinus galactophore dans le canal du lrayon ;
I"aspiration permet en partie I'expulsion du lait & ’ex-
téricur et facilite le passage du lait du sinus galacto-
phoia dans le canal du trayon ; Ia pression compldte
I"action de I'aspiration par la sortie du lail A l'exté-
rieur.

Que la traite provienne de la succion du veau ou
qu’elle soit due A la main de I’homme, il faut par une
manipulation préalable inciter les trayons & se mettre
en Grection, Pour produire cette dernitre, le veau
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prend successivemenl les quatre Lrayons dans sa bou-
che et avec son mufle souldve violemment la mamelle.
L'obturation de I'entrée du canal du trayon disparait
ainsi et par suite le passage du lait du sinug galacto-
phore dans le canal du Lrayon est facilité.

Le veau agit sur la mamelle de trois fagons diffé-
renles : par succion, par compression du trayon et par
massage de la mamelle. En sucant, le veau aspire le
lait qui ost dans lo canal, par suile, il facilite le pas-
sage du lait du sinus dans le canal, enguite il com-
prime le trayon de sa base & son extrémité entre la lan-
“gue el le palais pour expulser le lait du canal & 'exté-
rienr. Pendant toute la durée de la tdtée, et en parti-
culier au débul el A la fin de la tétée, le veau donne
des coups vigoureux dans la mamelle pour faciliter le
passage du lait du sinus dans le canal et pour enlrele-
nit la séerétion du lait par les acini.

[.a succion n'est pas indispensable pour praliquer
la traitz puisque dans la traite & la main, elle fait tola-
letnent défaut.

La traite manuelle peut se faire par trois méthodes :
Ja méthode Hogelund, la méthode de la traite 4 la pin-
cée et la méthode de la traite sur le pouce.

La méthode Hegelund comprend quatre phases :

1° Le lrayeur saisit les deux trayons antérieurs A
pleine main en les serrant dans le haut pour les élran-
oler, afin de pouvoir expulser le lait emprisonné en

abaltant successivement les trois doigls libres, le

pouce el I'index fermant 'orifice supérieur du con-

duit.
9° Le traveur vide allernativement chague trayon

———
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d’un mouvement rythmique jusqu'a complel épuise-

ment du quarlier antérieur.

3" Il optre de méme pour vidor les quartiers pos-
Lérieurs.

4" Pour soulirer le lait restant, le lraycur exerce
un massage en soulevant avec les mains chacun des
deux quartiers, puis il les laisse retomber (soubattage)
et acheve de vider les trayons,

La méthode de la traite a la pincée consiste & onglo-
|‘.l(.‘:l‘ la base du trayon culre le pouce et l'index el
faire glisser ces deux doigts jusqu'a l'extrémité du
trayon en liranl sur celui-ci. Celle méthode est i re-
Jeter, car elle déforme aplomb de la mamelle ot peut
provoquer la formation de crevasses,

Dans la méthode de la traite sur le pouce, le trayeur
saisit le trayon entre la face dorsale du pouce et les
autres doigls qui serrent successivement le trayon de
haut en bas Cette méthode, trs en honneur chez les
Suisses, a l'inconvénient «'ire douloureuse pour les
vaches, par suite du contact du durillon de Particula.
tion du pouce avec la tétine.

Les machines & traire par succion agissent sur la
mamelle soil par aspiration ot pression, soil par aspi-
ration, pression el souldvement,

Lorsqu'on met la pompe cn marche, le vide se fait
dans la tuyauteric de vide, le récipient a lait et & 'in-

térieur du manchon trayeur (qui peut ainsi adhérer au
trayon par l'effet de la succion. La pompe A vide est
munie d'un dispositif perinettant d’envoyer alterna-
livement dans la tuyauterie de pulsations soit du vide,
soil de la pression atmosphérique. Les alternalives de
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vide el de pression almosphérique constituent les pul-
sations. Par la conduite Jde pulsations, celles-ci sont
Lransmises jusque dans I'espace compris enlre la gaine
de caoulchouc et la paroi métallique du gobelet
Lrayeur,

Par I'alternance des deux vides : vide constant et
vide intermittent qui se transmel par la tuyauterie de
pulsations, on obtient soil la compression, soit la dé-
tente du trayon. En effet, si le vide agit entre les deux
cylindres, le caoutchoue tend a s’appliquer sur la pa-
roi métallique, le trayon se distend, son canal intérieur
se dilate, le lail peut sous la premiére aspiration, pas-
ser du sinus galactophore dans le canal du trayon.

Lorsqu’au vide succede la pression atmosphérique
dans l'espace compris entre le gobelet trayeur et son
manchon, ce dernier ge resserre autour du trayon en
commencant par son extrémité supérieure, le lait con-
tenu dans le canal du trayon est chassé a 'extérieur ;
bientdt, sous l'effet de la pression almosphérique, les
deux membranes de caoutchouc du manchon sé sont
rapprochées au-dessous du trayon, la succion se frouve
interrompue.

La compression, suivant les constructeurs, pro-
gresso de haut en bas du trayon comme le fait la main
de I’homme ou la langue du veau ou bien de bas en
haut. Dans le premier cas, ils ont fait usage de caout-
choucs spéciaux plus épais & la base qu’a la partie su-
périeure. La différence de pression se faisant sentir
plus énergiquement sur du caoutchouc mince que sur
du caoutchouc épais, la pression se fransmet de haut
en bas.

e
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Certains constructeurs ont obtenu le méme résultat
en tendant un caoutchotc de méme épaisseur plus for-
tement a la base qu’a la partie supéricur.

Dans le deuxidme cas, tout 'appareil entier se
trouve soulevé. Ainsi le souldvement est joint & I'as-
piration el la pression.

La compression joue trois réles : 1° elle arréte la
succion el donne ainsi un temps de repos dans la
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traite ; 2° elle décongestionne le lrayon en faisanl cir-
culer rapidement le sang en le rejetant dans la ma-
melle ; 37 elle masse le trayon et la base de la mamelle,
stimulant ainsi la séerétion des acini:

Dans les machines & traire par aspiration, la dépres-
sion qui s'exerce A l'intérieur de la membrane de
caoulchouc distend le trayon, efface les plis obtura-
beurs et le lait s’éeoule A la base du tube trayeur.

Les machines & pression procddent par aspiration el
pression. Le trayon restant serré & sa base, le vide se
produit dans la partie supérieure du trayon qui, se
relichant, aspire le lait du sinus galactophore dans
le trayon. Cetle amorce d'aspiration permel, au mo-
menl de détente compléle, au lait de venir remplir le
canal du trayon.

oy
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Technique de la traite mécanique

Les différentes phases de la traite mécanique sont :

1° Le monlage et la vérification des appareils ;
2° La traite proprement dite ;

3" Le massuge ;

4" L'enldvement des appareils ;

5" Le démontage et le nettoyage.

Montage et vérification des appareils -

Le moteur, appareil & vide et la transmission se-
ronl inztallés dans une salle spéciale annexée a 1'étable.
Cette salle sera propre, bien éclairée ot adrée, pourvue
d'une armoire pour remiser les appareils entre les
traites ainsi que d'une table et du matériel néeessaire
pour la désinfection des appareils. Elle communiquera
avec 'élable par Iintermédiaire d'une porte fermant
bien, pour éviler que les poussitres el les mauvaises
odeurs n'y péndtrent.

Aprés chaque traite, les appareils seront immédiate-
menl nettoyés et une ou deux fois par semaine, sui-
vant la saison, ils seront démontés compldtement pour
en examiner soignensemen| les différentes pidees, voir
sielles ne sont pas usées, si le graissage est suffisant.
Aprés cel examen complet, appareil pourra 8lre re-
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mis en service et ainsi la traite se fera dans de bonnes

condilions,

Traite proprement dite

Les appareils neltoyés el vérifiés seront transportés
a l'étable. Avanl d’adapter les gobelets trayeurs sur les
trayons, la mamelle sera soigneusement toileltée si on
veult oblenir un lait offrant le maximum de garantie
au point de vue hygiene.

Leufven a trouvé 47 bactéries par centimetre cube
de lait chez une vache dont la mamelle est bien lavée,
109 apres un lavage succinet, 1.210 quand la toilette
n'est pas faile.

La toilette de la mamelle peut étre faite au savon
el & I'eau tiede, ou lout au moins & 'eau liede, comme
le préconise Martel ; le savon employé ne doit pas
élre toxique, pour éviler l'irritation de la mamelle.
Ensuite, il faut la sécher pour empécher la formation
de crevasses sur le frayon.

Huyge préconise de laver la mamelle avec une
éponge plongée dans une solution d’eau de Javel A
1 gramme de chlore libre pour 1.000 et au moment
de la pose des appareils, on humecte les trayons avec
la méme solution.

Quant au nettoyage & sec par simple friction de la
mamelle, s'il a 'avantage d’¢tre rapidement exécuté,
il a I'inconvénient de soulever dans 'atmosphére un
nuage de poussieres el de ne réaliser qu'une toilette
incompléte.

Apres avoir détaché les gobelets trayeurs d'une
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vache et avant de les adapter & une autre, Alquier con-
seille de les plonger dans une solulion d’eau de Javel
a 2 grammes de chlore libre pour 1.000.

Avant la pose de 'appareil, il est indispensable d’ex-
pulser de chaque frayon les cing ou six premiers jets
de lait, pour éliminer les germes qui pullulent dans le
canal galactophore. Ces premiers jets seront recueillis
dans un réeipient spéeial et non projetés sur la litiere
comme leo fait Lrop souvent le vacher, et o ils devien-
nent une source de culture favorable a la multiplica-
tion des microbes.

Kowing a monlré que le lail-des premiers jets de
traile est environ trois fois plus riche en bactéries que
celui des jets du milieu de 'opération.

Sur 43 expériences faites au mois d’avril, D'Heil
trouve les chiffres moyens suivants :
| EEUARS D B [ A e 16.573 germes cultivables
Jianted it gat it i 9.149
Laitidin 8 jet el Sea 1066 -

Lait du milieu de la traite 5.918 -
Lait de la fin de la traite .. 5.636 —

La pose de D'appareil varie suivant qu'il s’agit de
machines & aspiration ou de machines & pression.

Pour les machines a succion, le moteur sera mis en
marche, la personne préposée & la posé des appareils
se placera & droile de 'animal, ear les vaches sont trai-
Lés & droite el si on change leurs habitudes, elles 8'in-
quictent et donnent incomplétement leur lait. Le seau
sera placé & cOté de la vache, & sa droite: Les robinets
des tuyauteries seront ouverts. Les gobelets trayeurs
seront alors placés, pour cela, il suffira de ployer dans
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la main gauche les raccords cn caoutchoue des Lrois
gobelets trayours momentlanément inutilizés, pour que
le vide n'y arrive pas, le vide se faisant uniquement
sur le quatridme gobelel resté libre, avec la main
droite, on placera ce gobelet sous le trayon qui est
aussitol aspiré, en ayant soin de plier le caoulchouc
pour éviter l'entrée de 1'air. Certains constructeurs,
afin de réaliser une fermeture automatique, pour évi-
ter 'entrée de 1'air dans les raccords en caoutchoue
des gobelels non encore adaptés aux trayons, ont dé-
coupd en biscan les tubulures sur lesquelles se' bran-
chent les raccords en caouchoue. Il suffit alors de lais-
ser pendre les gobelets trayeurs ; les tuyaux en caoul-
chouc se courbent sous 'action du poids des gobelets
trayeurs qui y sont suspendus et la paroi intérieure du
tuyau vienl s’appuyer contre le hiseau de la tubulure
qu’elle obture parfaitement.

Pour les vaches qui ne sonl pas habituées A la traite
mécanique, il est utile de placer un linge sous la ma-
melle pour éviter la souillure des appareils qui vien-
draient & se délacher.

Pour la détermination de 'ordre de la traite, il im-
porte de faire nne distinelion entre les appareils sim-
ples, ¢'est-a-dire les appareils trayant une vache a la
fois, et les appareils doubles qui trayent simultané-
ment deux vaches.

1% ON misPosE D'UN SEUL APPAREIL

a) L'appareil est double. — 11 faut grouper les va-
ches deux par deux en tenant compte du temps moyen
qu'elles exigent pour la traite. Par exemple, le trou-
peau se compose e six vaches : A, B, C, D, E, IF ; le
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lemps moyen de la traite pour chacune d’elles est le
sutvant : A : 6 minutes, B : 10 minutes, C : 5 minutes,
D : 8 minutes, E : 9 minutes, I : 12 minutes. Les va-
ches peuvent &tre groupées de différentes manidres,
ainsi ¢ A et B, D et E; C ot F. Cot arrangement est
défectueux ; pour les vaches A el B, 'appareil restera
en place 10 minutes avec une inaclivité de 4 minutes
pour la vache A. Pour les vaches D et I, 1'appareil res-
tera en place Y minules avee une inactivité de 1 mi-
nute pour la vache D ; ce laps de temps est insuffisant
pour que le trayeur puisse elfectuer le massage et 1'en-
Idvement de I'appareil & la vache D. Pour les vaches
C et I, la durée de la Lraile sera de 12 minutes, avec
une inactivité de 7 minutes. La durée totale de la
traite proprement dite sera de : 10 +9 +12=231 minu-
tes, avec une inactivité de 4+ 1 +7 =12 minutes-

Une manicre rationnelle de grouper les appareils
sera la suivante: A et B, C et D, E et I'. Les intervalles
entre la fin de la traite des deux vaches sont suffisants
pour permeltre le massage de chaque vache et I’enld-
vement de 'appareil avant que la suivante ne réclame
Paide du trayeur. Le temps tolal de la traite propre-
ment dite sera : 1048 +12=30 minules, avec une
inactivité de 4+3 +3 =10 minutes.

b) L'appareil est simple. — L'ordre de placement
des vaches est sans importance.

2° ON DISPOSE DE DEUX APPAREILS

a) Deux appuareils simples. — 11 faut disposer les
vaches de telle sorte que les deux appareils ne soient
jamais libres au méme moment. Ainsi, si on adopte
P'appareil 1 & la vache A et I'appareil 2 & la vache C,
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la traite de ces deux vaches sera lerminde & peu prés
au méme moment, par suite, un des appareils fone-
tionnera a vide.

On pourra opérer ainsi : 'appareil 1 sera adapté a
la vache E et ensuile 'appareil 2 & la vache F. Quand
la traite de C sera terminde, 1'appareil 2 devra encore
fonctionner 12 — 5 = 7 minutes ; on pourra ainsi
placer I'appareil 1 & la vache B par exemple. Quand
la traite de la vache I' sera lerminée, 'appareil 1 devra
encore rester 10— 7 = 3 minutes A la vache B, donc
un temps suffisanl pour replacer 'appareil 2 & la
vache B. Quand on aura achevé de traire cette der-
nitre, 'appareil 2 devra encore rester 8 — 3 = 5 mi-
nutes a la vache D. Le lemps est sulfisant pour placer
P'appareil 1 & la vache E avant d’avoir & s’occuper de la
vache D. Quand la traite de celle-ci sera finie, ’appa-
reil 1 devra encore fonctionner pendanl 9 — 5 = 4
minutes au pis de la vache 1§ ; on en profitera pour
placer 'appareil 2 & la vache A qui sera traite com-
pletement 6 — 4 = 2 minutes apres la vache .

Le temps total de la traite a été : 12 + 3 + 5 +
4 + 2 = 26 minutes.

Dans celte combinaison, il n’est pas tenu comple
ni de la maniére dont les vaches se laissent traire, ni
d'une foule d’autres facteurs, que la pratique seule
déterminera et que le préposé & la traite ne devra pas
perdre de vue.

b) Deux appuareils doubles. — Dans ce cas, on ap-
pliquera le méme raisonnement exposé pour deux ap-
pareils simples. Chaque lot de deux vaches sera con-
sidéré comme constitué par une vache unique dont le

AR B

temps de traite est celui de la vache la plus lente &
traire.

Une fois bien établi, I'ordre de traite peut étre main-
tenu aussi longtemps qu'il ne se produira pas de chan-
gement dans le troupeau. .

Massage

Le massage consiste en un ftravail du pis A l'aide
de la paume des mains et avec une intervention plus
ou moins prononcée des doigts, surtout des pouces.
Les maing glissent de la base du pis vers l'extrémité
avec une pression plus ou moins grande, chacune
d’elles embrassent un quartier en lui imprimant un
léger mouvement de torsion.

Le massage du pis est-il nécessaire pour que la traite
soit exécutée d fond P Les epinions de ceux qui utili-
sent les machines différent. quelque peu. Les uns affir-
ment que le massage n'est pas nécessaire pour ex-
traire tout le lait contenu dans la mamelle. Les autres,
au contraire, estiment que le massage est indispen-
sable pour obtenir la vidange compléte du pis. Pour
résoudre la question, il faut se rendre compte de la
facon dont le veau agit sur la mamelle en fin de traite ;
il tire fortement sur les trayons avec sa bouche et &
'aide de son mufle, il souldve plus ou moins violem-
ment la mamelle, le trayeur, en fin de traite, malaxe
le pis avec la paume des mains et exerce une traction
sur les trayons.

Il faut tenir compte de l'individualité dans la ma-
nicre d’opérer le massage. 11 est, en effet, des laiticres

¥
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de qualités égales ou comparables, chez lesquelles la
constitution anatomique des mamelles différe notable-
ment, selon 1'élasticité des lissus, I'épaisseur des cloi-
sons interacineuses, la puissance du sphincter de 1'ori-
fice du trayon, les dimensions de cel orifice. Chez les
unes, la constitulion anatomique de la mamelle est
idéale el ne demande qu'un faible massage praliqué
vers la fin de la traite et alterné deux ou trois fois avee
une traction sensible sur chaque gobelet trayeur. Chez
les aulres, linélasticité des tissus, plus encore peut-
dlre que les dimensions de Iorifice du trayon (vaches
dures & lraire) s'oppose & une Gvacuation complete ;
el ¢’est pour celles-I que la mamelle demande & étre
massée assez 161, ce massage doil élre énergique et
alterné avee des tractions sur les gobelets, Si on mnter-
vient trop lard, ¢'est-d-dire quand le lait ne vient plus
sous la seule action de la machine, il faut parfois enle-
ver 'appareil pour amorcer de nouveau la vache en
trayant & la main. On replace la brayeuse au moment
on le lait revient. Mais ce sont 1a des manipulations
qui demandent un certain temps ; de plus, chez les
vaches dures A traive, la traite mécanique est souyent
incompléte et il est utile de parfaire cette traile par
une traite d’égouttage A la main, pour ne pas risquer
un larissement prémature.

Moussu a expérimenté la traite méeanique sur quatre
laitidres el a constaté que chez la meilleure des lai-
tidres (vingt litres de lait en moyenne par jour pendant
quatre mois) qui Glail dure & traire, la traite complé-
mentaire fut toujours nécessaire.

SERsale

Enlevement des appareils

La traite étant terminée, on arrélera le fonction-
nement de "appareil. Les organes trayeurs doivent se
détacher d’eux-mémes ou sous l'action d’une trés fai-
ble traction pour vaincre 1'adhérence propre au caout-
choue.
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Sl s’agil d’un appareil soutenu par des sangles
le récipient & lait sera déeroché. Les attaches soront
défaites.

Démontage et nettoyage des appareils

Le lait sera transporté dans la salle annexée A la
vacherie et filtré sur de I'ouate. 11 faul, en effet, sé-
parer les desquamations et les quelques poils qui tom-
bent ingvilablement dans le seau A lait pendant la
traite, sous l'effel de la succion. Parfois on trouve
bty le filtre du lait caillé, du sang coagulé, matidres
qui peuvent passer inapercues si on ne filtre pas le
lait. Le filtre permet done d’éliminer la vache dont los
mamelles sont engorgées.

Une fois enlevés, les appareils seront immédiate-
ment transporlés dans la salle annexde 3 I"étable; on
o s i, Ui o 0 s,

yag 1eux est nécessaire si on veut
obtenir un lait sain, car on sait quel foyer de microbes
est un bidon dont les rainures 501‘1t‘g:n'nies de lait
coagulé. « Le lait n’a pas de pire ennemi que le lait »
a-l-on dit. Il ne suffit pas de rincer les gni)elet;
trayeurs, les tuyaux de caoulchouc et le sedu, dc fagon

i
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A enlever les traces visibles de poussitre et de lait. 1
faut encore ‘détruire les bactéries qui se cachent dans
les rainures et les jointures, paraissant propres, el qui
se multiplient et infectent le lait frais.

Le Docteur Olof Stenstrom a recherché le nombre
de ferments contenus dans des laits traits & la machine
et A la main, avec des soins de propreté différents. Le
résumé do ses expériences est contenu dans le tableau
suivant :

Soins de propreté Nombre de ferments
Dates employés centimétre cube

pour les halts tralts  pour les faits
ila machine & succlon  fralisdla mala

28 juin 1021. — Nelloyage sommaire.. 422.500 55.000
30 juin 1921, — Passage A 'eau [roide,

puis & l'eau chaude de 60 & 80° addition-

née d'un peu de soude. Démontage et

séchage de la machine. Mauvais ncttoyage

du matériel de lailerie ............ cve.  70.000 57.000
27 juillet 1921. — Aprés neltoyage par-

fait des seaux :
Maching  TINGEE seisssaneesliasaseions 152,000 20.000
Machine stérilisée ........... iR 5.000  20.000
15 aoit 1921, — Machine rincée, puis

lavée quinze minutes avec de l'eau bouil-

lic de 80 A 00® ...ocuvivivecnivivas 1.000

ayec, en plus, le grand tube bouilli.... 700
25 aoil 1921, — Le personnel, habitué

4 maintenir la polerie trés propre, Ima-

chine rincée & B0-80% ........., il 11.200

Gobelels trayeurs et tuyau bouilli...... 1150

Traite & la main ....... SRR 3 e atey 400
20 octobre 1921, — Sur une mamelle

propre, machine rincée ..........ooveee 750

Alamain ... ... .. S AT ST 111.250
Sur une mamelle malpropre, machine

TINCABTL 5y e ol isaiiies ARSI S piird WA 5.600

Al Ta A st e 18.675
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Ce tableau montre I'influence de la stérilisation et
de la propreté de la mamelle.

La stérilisation peut se faire par différents procédés :
le procédé physique qui implique I'utilisation de la
chaleur, le procédé chimique qui comprend 1'emploi
de substances chimiques et le procédé mixle qui com-
porte la combinaison des deux premiers procédds.

Avant de déerire ces différentes méthodes, nous
donnerons quelques notions générales sur le nettoyage
des appareils a Lraire.

Si les tubes de caoutchouc sont stérilisés d 'eau
houillante, il ne faul pas laisser les conduils de caout-
chouc dans la chaudiere pendant lout le temps que
met 1'eau pour atteindre la température optima. 1l en
résullerail une action nocive qui rendrait le caout-
chouc friable et perméable. On plonge simplement les
tuyaux quelques minutes dans 1'eau chaude lorsque
le degré favorable est atteint.

La matiére grasse du lait a une aclion spéciale désa-
grégeante et défavorable au caoulchouc & la tempéra-
ture de stérilisation ; de plus, 'eau bouillante coagule
les parcelles de lait, par suite une bonne précaution
sera de vider soigneusement les conduits de caoul-
choue avant la slérilisation.

Procédé physique

Sitdt la traite terminée, tout 1’appareil au contact
de la vache, la tuyauterie, seront rincés dans de 1'eau
froide & I'aide du vide produit par la machine pour
déterminer 'ascension de I'eau dans les tuyaux.
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Le ringage sera répélé & 'eau chaude contenant un
produit dégraissant, du carbonate de soude par exem-
ple. L appareil el les tubes seront alors neltoyés avec
soin & l'aide de la brosse et du goupillon.

I’ensemble sera alors rincé une troisicme fois dans
un seau avec de 1'ean chaude.

Les tuyaux seront alors démontés el le lout sera
alors placé dans une grande cuve contenant de 1'eau
propre. L'cau sera chauffée a la température de 80 &
90° et son action durera 10 & 15 minutes.

Une ou deux fois par semaine, suivant la saison (hi-
ver ou ¢46), Pappareil sera complétement démonté, les
pitces plongées dans 1'cau chaude, brossées et rincées
dans I'eau chaude conlenanl un produil dégraissant.

Le gros matériel, les récipients seront nettoyés par
lavage aprés chaque traite el stérilisés & la vapeur ou
A I'eau bouillanle pendant cing minutes.

Les parties de quelques-uns des types d’appareils a
traire sont en aluminium, ce qui rend impossible ['em-

‘ploi des solutions alcalines pour le nettoyage. Diffloth

préconise d'associer au carbonale par exemple du sili-
cate de soude : 25 9 de silicate de soude si on opére &
chaud (75° (i.) ou 10 % du poids du carbonate de soude
sl la lessive est lidde (30° ().

A la ferme de Gournay-sur-Marne, les appareils pas-
sent dans l'eaun avec de la lessive de soude chaude,
puis dans l'eau froide, ensuite dans I'ean de Javel &
deux grammes de chlore libre pour mille. Les appa-
reils sont minutieusement lavés ainsi que les seaux.
Les tubes sont plongés dans I'ean de Javel pendant le
nettoyage. Au Cenlre nalional de zoolechnie des Vaux-
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de-Cernay, on fait le lavage sous pression a4 1'eau
chaude a 85° pendant trente secondes,

Procédé chimique

Le procédé chimique implique 'emploi de solutions
hypochlorées.

Alquier préconise 'emploi d’eau de Javel, La solu-
tion titre, par litre, environ 0,3 litre, soil 0,095 gram-
mes de chlore. Les seaux ¢! Loutes leg pidces de la ma-
chine (le pulsateur mis & part, mais y compris la
tuyvauterie) sonl préalablement rineés, puis brossés
dans da Peau tiede, conlenant deux grammes de soude
ordinaire par dix litres el rincés de nouveau a l'eau
lidde avanl ('8lrve mis en conlacl pendant une demi-
heure envivon avee la solution d'eau de Javel. Au mo-
menl of Fon passe d'une béte a Mautre pour la traite,
on plonge les gobelets trayeurs dans la solution pré-
cédente diluée aux deux tiers, c'esl-a-dire que cing
litres sonl amenés & quinze litres. )

Alquier préfere, malgré son prix ¢élevé, employer
I'eau de Javel au lieu d’employer les solutions d’hypo-
chlorite de chaux qui laissent des dépdts incompatibles
avec la propreté du maltériel de laiterie.

A. H. Robertson, M. W. Einch, et Robert S. Breed
ont ¢tudié la stérilisation chimique des machines a
traire & la station d’expériences agricoles de New-
York. Leurs essais ont porté sur 1'hypochlorite de
sodium, 1'hypochlorite de calcium el ‘ur une chlora-
mine qui contienl 91 % de chlorazéne, 6 9 de carbo-
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nate de calcium, 3 % de halozone. Ces produits chimi-
ques onl éLé utilisés de différentes fagons. On peut
conserver les tubes el les gobelels trayeurs compléte-
menl immergés dans la solution stérilisante conte-
nue dans un pol en lerre enlre les trailes ; ou bien les
tubes peuvent &tre stérilisés en faisant passer la solu-
tion stérilisante par Uinlérieur du tube immédiate-
menl avant el aprés la traite ; on peut aussi employer
une combinaison de ces deux procédés. Immédiate-
ment apres la traile, les tubes élaient plongés dans de
I"eau froide, puis de 'eau chaude propre. Une fois par
semaine, les tubes et les gobelets trayeurs Gtaient dé-
montés et neltoyés complétement,

Dans un cas, les tubes étaient plongés dans une so-
lution d'hypochlorite de calcium d'une force variant
entre 170 et 710 parties de chlore par million. Les tu-
hes resterent stériles pendant les mois froids, mais
aussitdl que la chaleur vint, de nombreux microhes se
développerent dans les tubes. Cetle augmentation était
due & ce que la golution perdait rapidement sa valeur
stérilisante, les températures élevées diminuant rapi-
dement la force effective des hypochlorites.

L’addition de saumure prolongeait 1'action des hy-
pochlorites.

Avec une solulion de chloramine, les résultats ne
furent pas plus satisfaisants qu’avec les hypochlorites.

Cette solulion ful essayée avec une saumure saturée
ou avec une saumure a 10 %. Les résultats furent ex-
cellents el aussi satisfaisants que les essais faits avec
la combinaison de saumure et d’hypochlorites.

Ces expériences indiquent dond qu’on peut em-
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ployer avee succds aussi bien les solulions d'hypo-
chloriles que les solutions de chloramine pour stérili-
ser les tubes trayeurs & condition d’ajouter de la sau-
mure i ces solutions.

Il faut éviter d’employer ces solutions pour nelloyer
les ustensiles en aluminium trop facilement suscepli-
bles de corrosion,

L. 1. Burgwald compare les résultats obtenus avec
Lroig méthodes différentes de nettoyage. Troig machi-
nes furent d’abord rincées et lavées a l'eau chaude
avec une solulion spéciale. Pour compléter ce net-
toyage, on plaga pendant vingl-quatre heures une ma-
chine dans une solution de chlorure de chaux ; la se-
conde machine fut traitée dans une solution de chlo-
rure de chaux el de saumure ; quant & la troisidéme,
olle ful maintenue dans 'eau chaude entre 70°1 C. et

3°8 C. pendant 20 & 30 minutes jusle avanl la traite

Les nombres de bactéries du lait provenant des ma-
chines mainlenues dans 'eau chaude de 20 & 30 minu-
tes furent aussi bas en élé qu’en hiver, la moyenne
pour 342 échantillons étant de 2.380 par centimétre
cube. Le chlorure de chaux, avec ou sang saumure,
donna des résultats & peu prés semblables 1'hiver,
mais par ‘temps chaud, les rdsultals furent moins
bons ; ceci, a condilion de préparer de nouvelles solu-
tions stérilisantes de” chlorure de chaux ou de sel et
chlorure de chaux une fois par semaine par temps
froid, et par temps chawl, vne solution fraiche de
chlorure de chaux chaque jour et une nouvelle solu-
tion de sel et de chlorure de chaux tous les deux jours.

Nous conclurons en disant :
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1* Que le procédé de nettoyage par la chaleur offre
le maximum de garantie, qu'il n'a aucune aclion né-
faste sur les tuyaux en caoutchouc i condition d'y

plonger ceux-ci lorsque lu température voulue est
obtenue ; de plus, qu’il est économique,

2° Que le procédé de nettoyage par les solulions
d’cau de Javel donne également de bons résultats.

3° Que le procédé de nettoyage par les hypochlorites
est & rejeler, surtoul par lemps chaud, en raison de
la rapidité avee laquelle ces solutions perdent leur pou-
voir désinfectant, que I'addition de saumure A cos so-
lutions augmente la durée du pouvoir stérilisant el
que, par suile, on pourrail employer ces solutions, A
condition que le matériel & employer ne soit pas en
aluminium,

Y

Qualité du lait trait mécaniquement

Le lait provenant d'une vache saine, convenable-
ment nourrie est, d la sortie de la mamelle, générale-
menl rés peu chargé en germes ; seul le eanal du
trayon en contient un certain nombre que 'on élimine
en rejelant les premiers jets de lait. Clest surtonl au
cours de la traile et des manipulations extérieures que
s‘offectue sa contamination,

Les infiniments petits que I'on rencontre dans le
lait aussitor aprods la teaite proviennent de sources mul-
tiples : du vacher, de la vache elle-méme, des four-
rages, du fumier, des lititres. de 'air ambiant, des
récipients servant & recueilliv lo Jait,

Il est indispensable que le trayeur soit sain et non
susceptible d’ensemencer le lait de germes pathologi-
(ques. Les personnes tuberculeuses ou suspectes doi-
vent &tre systématiquement écartées de 1'étable ot des
travaux de laiterie, de mdme que los personnoes mala-
des ou convalescentes d’affections telles que la fidvre
typhoide on paratyphoide. diphtérie, dysenterie. Le
lait, excellent milicu de culture pour les microbes en
général, esl particulidrement favorable A la multipli-
eation du hacille d'Therth.,

R —
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EEn 1911, on observe en Sutde une forte épidémie de
typhoide avec 134 cas et 17 décts. L'origine en est
trouvée chez une jeune fille employée dans une laite-
rie-crémerie qui avait eu la fidvre Lyphoide plusieurs
anndes auparavant, et tout en étant guérie, portait
encore des bacilles d'Eberth. Celtle personne ayant ¢été
éloignée, 1'épidémie cessa. A quelque temps de 14, on
constate de nouveaux cas dans la clientdle, et l'en-
quéte démontre que la femme porteuse de germes,
avail repris ses fonctions dans 1'établissement.

La plus grande partie des facteurs énumérés ci-
dessus, qui influent considérablement sur la propreté
du lait trait A la main, peuvent étre évités en majoure
partie par la Lraile mécanique.

La récolte du lait « méeanique » se faisant en vase
clos, toutes les souillures de 'atmosphére, celles ré-
sultant de la manteuvre des mains, des mouvements
des animaux, de l'agitation des fourrages el des litic-
res (chute de poils, pellicules épidermiques, etc.), sont
Gvitées, Le lait, dans la traite & la main tombe dans le
véeipient de traite en longts jels el entraine l'air et
les microbes qu'il contient, se souille abondamment
pour peu que cet air soit saturé de poussieres comme
cela arrive trop souvent dans les étables. Le lait Lrait
mécaniquement tombe directement dans le seau el par
suite n'enlre pas en contact avee 'atmospheére.

La quantité de germes que renferine le lait « mé-
canique » dépend heaucoup plus du soin que 'on ap-

porte & maintenir la propreté des tuyaux que de toul

le resle.

Si I’on pent obtenir avee les machines & succion un’
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lail assez pauyre en éléments microbiens, il semble
qu'il soit encore plus facile de récolter avec les machi-
nes a pression un lait encore plus pauvre en germes.
Ue Lype de machine, en effel, ne comporte pas d’aspi-
ration el les Luyaux en caoutchouc, difficiles & stérili-
ser en raison de leur longueur dans les machines
succion sont réduils ici & Jeur plus simple expression,

Le lait « mécanique » fortement infecté provient
presque toujours, non pas d’un défaut de la machine,
mais plutdt du fait que le conducteur ne sail pas ce
qu'il faut faire pour la stériliser. Les producteurs qui

~savenl la dilférence qui existe entre une machine

« bactériologiquement » propre et une machine qui
« parail » propre sonl ceux qui obtiennent du lait
propre. A "aide de brochures, il faudra faire 1'éduca-
tion du producteur de lait, lui montrer I'importance
que le nettoyage de l'appareil a sur la teneur bacté-
rienne du lait.

Le laboratoire central de recherches de « The Dry
Milk Company, Adams » A New-York, a fait des re-
cherches sur la qualité du lait au point de yue de la
teneur bactérienne soit & la machine, soil A la main.
Le lait est classé, d'aprés la teneur bactérienne en
« Grade I », « Grade Il » et « Grade III », « Grade I »
est satisfaisant, « Grade 11T » Jaisse A désirer.

Le lait fourni par chaque fournisseur est examiné
au moins une fois par mois ; si le lait d’une exploita-
lion est classé « Grade TII », il est I'objet d’examens
répétés jusqu'an nombre de six le mois suivant.

La classification mensuelle régulitre a donné lieu A
'examen de 10.167 échantillons, dont 1.617 ou
14 5 9% de lait trait & la machine,
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Durant les mois de chaleur, d'aveil & seplembre,
46,2 %, d'échantillons traits & la machine et 59,9
d’échantillons traits & la  main  furenl classés
« Grade 1 », 23,9 d’échantillons traits & la machine
el 13,7 % d'échantillons Lrails & la main furent classés
« Grade 111 ».

Durant les mois froids, J'octobre & mars, 28,6 %
d’éechantillons traits & la machine, 53,2 % d'échantil-
lons trails & la main, furent classés « Grade I » ;
18,9 9% d’échantillons traits & la machine, 15,3 %
d’échantillons  (rails & la main, furent classés
¢ Grade 11 ».

Ces chiffres démonirent que fréquemment le lait
trait & la machine est moins bon. 1l fut en plus cons-’
taté pendant une période d observation de cing mois
que lorsque 20,3 % d’échantillons trails & la machine
et 14,3 % ’échantillons traits & la main furent clas-
sés « Grade 1L », on pul lors d’examens faits le mois
suivant, remetlre dans lez « Grade 1 » 80,7 % des
échantillons traits & la main et 46,7 % des échantillons
trzits & la machine.

Ces données indiquent que 1'on parvient plus dif-
ficilement & améliorer le lail des exploitations ou la
traite se fait & la machine.

Néanmoins, si le nettoyage de l'appareil est fait
consciencieusement el régulitrement par une personne
propre, le lait obtenu par la machine & traire est au
moins de valeur hygiénique égale au lait obtenu par
ia traite a la main,

La contaminalion du lait trait mécanmiquement dé-
pena éealeinent de la partie de 1'animal en contacl

Heoses

ave: l'intérieur de 'appareil, ¢’est-d-dire des trayons,
Sous l'influence des mouvements de succion et de pres-
sion répétés, les impuretés qui sont accumulées et
adhdrent a 'extrémilé des Lrayons, autour de leur ori-
fice se délachent, souillent les manchons trayeurs ot
de I3 sont aspirés dans les tubes de caoulchouc qui
convoient le lait et dans les récipients destinés A re-
cueilliv ce deruier.

Pour mettre en éviden o le 16le trés important que
jouent les impuretés des Lrayons dans la contamina-
tion du lait trait mécaniquement, le laboratoire a fait
lex expériences suivantes. Il a montré tout d’abord
que si ton aspire de 'eau, primitivement exempte de
germes, daus 'appareil & lraire nettoyé avee lo plus
grand soin, presque slérilisé, cette eau, qui, tout
coinme le laii, pendant la traile, entre en contact avee
les tubes de caoutchouc et le récipient & lait ne ren-
ferme que trés peu de gerraes une fois parvenue dans
ce récipient. Ceci indique que le liquide (el par consé-
quent le lail) avec un appareil ainsi nettoyé, ne se
conlamine pas sensiblement au contact des pidces de
I'appareil. Puis, avec ce méme apparcil & peu prés
stérilisé, on a exécuté la traile d'un certain nombre
de vaches et délerming séparément la tencur en ger-
mes du lait de chacune des vaches. On a trouvé que
le lait devenait de plus en plus riche en germes, au
fur et & mesure que le nombre de vaches déji traites
devenait plus grand ; ce qui prouve que les vaches
infectaient de plus en plus 'appareil et que la contami-
nation provenait bien de leurs trayons.

Les expériences de Lenfwen déja cilées, confirment
hien ces résultats,
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infin, comme derniére cause de la contamination
du lait trait & la machine, il faut citer les rentrées d’air
4 Iintérieur des gobelets ; par suite de I'aspiration,
les gaines en caoutchouc des gobelets trayeurs ayant
parfois un calibre pas en rapport avec le calibre des
trayons.

Nous conclurons en disant que pour avoir un lait
propre et sain, il faut avoir une machine propre, la
placer sur des lrayons propres, recevoir le lait dans
des réeipients propres et le soustraire au contact des
poussidres de 1'air ; sinon, micux vaul s’abstenir d 'em-
ployer la traite mécanique, car on sait avec quelle
facilité les microbes se multiplient dans les organes

souillés par le lait.

e T ————————————Y

Période d’accoutumance

Les vaches saines s’habituent trés facilement et
d’emblée a la machine & traire dés la deuxidme ou
méme la premitre séance. Le vacher doit agir avee
douceur et se placer & droite de la béte pour la pose
de 'appareil. Au début, il se tiendra & ¢oté de I’ani-
mal pour le calmer par la parole au cas on il s’effraie-
rait. Une bonne précaution sera de placer une serviette
sous la mamelle pour éviter que I'appareil ne tombe
sur la litidre si la vache s’effrayait.

L'individualité ‘joue un certain réle dans la période
d’accoutumance. C’est ainsi que le Professeur Laxa
a pu distinguer :

1° Des vaches tranquilles qui s’accoutument facile-

ment a la traite mécanique et offrent le méme rende-

ment que par la traile a.la main.
- 2° Des vaches & apparence tranquille, mais qui sont
stupéfaites par le nouveau procédé de traite ; elles
donnent moins de lait & la traite mécanique qu'd la
main.

3° Des vaches peureuses qui donnent le lait en les
tranquillisant.

4° Des vaches faciles A effrayer dont la tranquillité
cst incertaine.
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La grosseur des trayons semble jouer un rdle assez
important pour l'accoutumance des vaches a la ma-
chine A traire ; les vaches donl les trayons sont volu-
mineux paraissent moins bien s’adapler & cette tr aite.

Nous avons constalé que les vaches méchantes qui
ne se laissent pas traite & lu main acceptenl trés bien
la machine ; il faut sans doute voir dans ce fait que,
A la main, elles ont surtout peur du trayeur.

Nous avons également remarqué que les vaches dgées
s’accoutument plus difficilement a la traite mécanique
que les vaches jeunes.

Les vaches dont la mamelle est atteinte d’inflam-
mations Lelles que mammites, demandent a étre sur-
veillées de plus prés les premiers jours. A cela rien
d’étonnant, la défense est provoquée par la douleur,
ot ¢'est méme 1 un indice (i peut étre parfois pre-
cioux pour poser le diagnosiic précoce e mammite.
Cependant, il est préférable de s'abstenir de traire
mécaniquement les vaches atteintes de mammite el
de réserver la traile mécanique aux mamelles saines,
car son lravail est automalique, tandis que le travail
a la main peul 8tre proportionné el adapté au degré
de sensibilité des organes.

Dds qu’une vache se met & ruminer tranquillement,
aprés la mise en marche de I appareil, on peul avoir
la certitude que 1'opération s’effectue normalement.
La vache qui relienl son lait reste immobile ¢t cesse

de manger pendant la traite.

Rendement laitier

De nombreuses expériences ont été faites pour éta-
blir si la traite mécanique donnait un rendement lai-
tier supérieur & celui obtenu par la traite & la main,
Les expériences ont ¢élé tantol favorables & la traite
mécanique, lantdl favorables A la traite manuelle. \ (|

Comment apprécier les résultats obtenus ? 11 faut
d’abord signaler les principales causes d’origine phy-
siologique ponvant influencer la production laitidre.

Ledoux, professeur de zootechnie & 1'Ecole natio-
nale d'agriculture de Rennes, a recherché les causes
ayant une influence sur la production laitidre. Aussi,
tout expérimentateur deyra en tenir compte lorsqu il

cherchera & déterminer et & s’expliquer la part qui
revient & la machine & traire dans ’augmentation ou
la diminution du produit en lait. Ledoux a constalé
que :

1° Les rendements s’élevent avee le nombre des lac-
tations pour atfeindre le maximum vers la sixidme,
se maintiennent quelquefois jusqu'a la huitieme, puis
diminuenl progressivement. :

2° La période de repos entre deux lactations suc-
cessives influe sur la lactation ultérieure : une vache
larie trop tardivement ou non tarie avant le vélage
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donne moins de lail pendant la laclation suivante que
si la mamelle est restée au repos pendant quelque
temps.

3° [individualité joue un role trés net dans la 'pé-.
riode de lactation d’une vache ; il est des vaches qui
ont un rendement journalier trés éleve pendal.lt les
premiers temps de la lactation, mais qu.i se ‘t.anssent
rdpidement ; d’autres vaches au L‘Olltl'&ll*ff, ) I'BmIle-
ment journalier moins élevé; ont une durée de llaf:’m-
tion si prolongée qu’elles fournissent une quantite de
lait plus abondante que les premicres.

Ledoux, A la suite de ces généralités sur la prf)r!uc-
tion laitidre signale les causes de variations cuotidien-
nes. Il a constaté que : .

1° L’influence des inlempéries est évidente. La pluie
par journées froides, surprenant, méme im 1‘11'inlezlnp_s
ou en é1é, les animaunx au paturage, entraine une dimi-
nution de lait. Au contraire, la pluie par journées
chaudes, provoque durant la saison sdéche une aug-
mentation de rendement. -

2° Le changement de trayeur cause une diminuh'on.

3° Les chaleurs provoquent généralement une baisse
de la production laitidre. :

4> Le changement de régime exerce une influence
notable : T hries

a) Le passage du régime de la prairic au régime de
1’étable diminue le rendement en lait ;

b) La mise des animaux au paturage angmente la
production.

5° La nature des aliments agit également m_n‘.‘ln Pm»
duction laitidre. Ledoux a remarqué que la distribu-
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tion de luzerne fut toujours suivie d’une augmenta-
tion de lait de 3 % environ, tandis que la distribution
de mais en vert fut suivie d'une diminution.

6° La qualité des aliments représente une autre
cause de variation. C'est ainsi que la consommalion
d’un aliment altéré fait baisser le taux.

Ces principes préliminaires étant posés, il est utile
de connaitre si la traile mécanique est exéeulée a
fond. Sur ce point, les opinions de ceux qui I'em-
ploient différent quelque peu. Les uns affirment que
les meilleures machines n'extraient pas complétement
tout le lait contenu dans la mamelle, quil esl néces-
saire de compléter celle traite par une traite d’égout-
tage & la main. Les autres déclarent que la traite & la
machine est aussi compldte que la traile & la main.

Les deux opinions comportent une part de »érité,
mais elles supporlent quelques réserves. Il esl, en
effet, des laitiéres dont la constitution anatomique de
la-mamelle différe sensiblement, et ¢’est ainsi qu'on
a pu classer les vaches laitidres en deux catégories ; 1
unes, dont la mamelle est de constilution anatomique
idéale ne demandent pas une traite complémentaire :
les autres (dures & traire) dont la mamelle est carac-
térisée par l'inélasticilé des tissus qui la composent
s'opposenl & une évacuation complite du lait ot exi-
genl une traite complémentaire d'égouttage.

La conformation des trayons joue également un rdle
trés net dans la production laitidre. Les bdtes qui ont
les trayons gros el charnus sont celles qui reliennent
le plus facilement leur lait ; trds probablement, ces
trayons remplissant tout 'espace cylindrique du tuhe




trayeur en caoulchouc, ne laissent pas assez d’espace
entre le caoutchouc el le cylindre métallique pour
qu’une action suffisante de pression puisse s'établir, 11
faudrait que les tubes traycurs fussent adapiés a la
conformation des trayons, ce qui semble facile & met-
tre en pratique en faisant des gaines de caoutchouc de
plusieurs calibres correspondant aux calibres des
trayons.

Blanchard a_comparé la grosseur des trayons el a
constalé que la vache qui ne donnait pas d’arricre-lait
avail des trayons dont les dinmetres antérieurs el pos-
Lérieurs avait 2 cm. 07 et 2 em. 46 tandis que celle qui
retenait le plus de lait avail des trayons dont les dia-
mblres élaient de 8 cm. 84 et 3 cm. 62.

Aussi la quantité de lait extraite de la mamelle avec
la trayeuse mécanique varie avec tous ces facteurs et
il serail injuste d’attribuer A la trayeuse mécanique
toutes le¢ variations dans la quantité et la composi-
tion du lait qu’elle extrait.

Nous considérons que la traite est exéeultée a fond
lorsque ’arridre-lait ne dépassera pas cinquante gram-
mes, quantité qu'on peut toujours extraire apres une
traite manuelle aussi parfaite soit-elle.

Abadie, professeur A 1'Ecole nationale d ‘agriculture
de Rennes, a expérimenté la traite mécanique sur les
animaux de la vacherie ; les expériences ont duré un
mois en novembre 1925 et un autre mois en novem-
bre 1926, Les chiffres ont é1é relevds aprés trois jours
d’accoutumance A la traite mécanique. Le pourcen-
tage de lait obtenu & la trayeuse a été le suivant :

Anndée 1925  Année 1926

[SIBNEST s o e b o 4 93,84 93,50
9 lactation,

Hall6 v % RIS s 91,39 70,78
5¢ lactation.

TayHeite e i 72,77 08,95
5° lactation.

Helyatls toris ot s 78.05 09,63
6° lactation,

LiatBoulaye e il 89,52 96,83
3" lactalion.

Radoteuse ... ... s 87,81 83.43

3° laclation,

On constale done que le pourcentage de lait varie
assez fortement d’'un animal A 'autre et d’une année
a 'autre ; il varie non seulement avec chaque animal,
mais il varie aussi chaque jour avec le méme individu,
L'état de nervosilé joue ici un réle considérable : un
animal rudoyé ou brutalisé retient son lait immédiate-
ment.

Il sera possible d’augmenter le pourcentage de lait
obtenu & la machine en pratiquant le massage de la
mamelle ; nous avons dit, en effet, que =i 1e§ vaches
de traile exigé par chacune d’elles, il est facile par la
personne chargée de la Lraite d'exécuter le massage de
la mamelle en fin de traite en insistant surtout sur Ia
mamelle des vaches dures a traire.

Il y aura également avantage & parfaire la traite
mécanique par une traite complémentaire dite ’égout-

tage. . Si le temps passé par la personne chargée de
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cette traile n’est pas compensé par la quantité de lait
extraite, celte Lraile aura quand méme l'avantage do
prévenir le tarissement prématuré de 'animal et le
risque d’inflammation de la mamelle qui ne mangque-
rail pas de se produire si la mamelle n’était pas épuisée
compldtement de son lait.

La quantité de lait extrait par la traite d’'égoultage
n'est pas en rapport direct avec le temps passé A cette
traite ; 'individualité joue ici un grand rdle.

Abadie a nolé pendant ses expériences la durée de
I'asséchement du pis & la main et le poids de lait tiré
pendant 'asséchement du pis. Ses chiffres indiqués
ci-dessous sont des chiffres moyjens :

Année 1925 Année 1926
[smone .. 112 0,274 i 0,292
Hellé ..... 1R 0,481 1'29 0,643
Idylle ..... 240 1,418 2'1 1418
Helyelt ... 2'2 0,964 2'19 1,637
La Boulaye. 1’5 0.308 14" 0,073
Radoteuse . 1'22 0,697 1'23 0,711

Il faut autunt de temps pour tirer cent grammes
d’une vache bien asséchée par la machine que pour
obtenir quatre cents grammes d'un animal qui a re-
tenu son lait pendant la traite mécanique. Ilellé don-
nait jusqu’a un kilogramme de lait en deux minutes,
lors de 1'épuisement du pis & la main.

Durée de la traite

En général, la durée de la traite dépend de la pro-
duction tolale de la vache ; elle est plus longue pour
une vache donnant beaucoup de lait que pour une va-
che peu laitiere. Mais Ia encore, l'individualilé joue
un grand role.

D’aprés les chiffres donndés par Abadie, on se rendra
comple de ces variations :

Durée Poids (en kgr.)
A la trayeuse

1925 1926 1925 1926

Isméne ...... 13’ 15° 4 583 4,192
Hellé ....... 14’ 1LOR3 & 4,885 1,596
Taylle ...... R 8 2,937 1,941
R e b L e G e 3339 2362
La Boulaye... 13’ RS i 2,711 2 464
Radoteuse .. 12’ SULT 4.630 3,598

En 1925, Hellé donne 4 kg. 885 de lait en quatorze
minutes tandis qu’en 1926, elle donne 1 kg. 596 en
dix minutes lrois secondes. |

De plus, il y a des animaux qui, au début de la traite
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donnent rapidement le lail, tandis que d'aulres en
donnent une quantité réduile.

Abadie a relevé les quanlités de lait obtenues le
mdme jour au boul du méme temps (cing minutes) of
a obtenu les chiffres suivants :

Helyett: .\, e T iAoy v 1 kg 400
Halla s 0 ) by S0 el A L A AT O 900
LarBonlaye £ aey e e A | 200
1y Hano g 51 ¥ Pt i Rl VRIEER ) 100
[SThana SRl o R linn L s et 600
RadateUrei sy oy o S ikl 100

On note done de grosses différences qui provien-
nent peul-élre de la constitution anatomique de la
mamelle, les vaches dures & traire ayant une mamelle
qui e mel moins vite en érection que les vaches & ma-
melle normale.

Abadie a également remarqué que la traite méeani-
que de quatre heures du matin était beaucoup plus
rapide et plus abondante que celle de quatorze heures
trente. Ce résullat provient sans doute de la réplétion
plus complite du pis el du calme qui régne dans la
vacherie & cette heure malinale.

Tous les expérimentateurs sont d'accord pour dire
que la durée de la traite d'une vache & la machine est
plus longue que la traite de la méme vache A la main.
Il faut done utiliser un nombre suffisant d’appareils
pour réduire le temps moyen, mais, cependant, ne pas
employer trop de machines pour ne pas dépasser le
temps nécessaire A la traite et pour pouvoir exécuter le
massage en fin de traite.

On a également remarqué que la durde de la traite -
avec une machine double ou avee deux machines sim-
ples élait sensiblement la méme, deux machines sim-
ples, on effet, demandent plus de déplacements (qu’une
machine double.

Au cours d’expériences faites sur neuf vaches, la
traite mécanique ful faite en moyenne cn 4 minutes 643
et la traite & la main, en moyenne en 7 minules 296,
Les soins de la machine exigeaient, en moyenne 23 mi-
nules 6 secondes par jour.

L'¢conomie de Lemps réalisé est en proportion di-
recle du nombre de vaches, par suite l'économie (o
main-d'ocuvre est également en rapport direct avec
Fimportance de la vacherie. Ce fait explique pourquoi
la iraite mécanique ne constitue véritablement une éeo-
nomie que lorsqu’elle se fait sur un grand nombre
de vaches. Dans les vacharies de trente a (quaranie
hétes, on arrive ainsi & économiser environ le tiers du
personnel.



Prix de revient du lait

Le prix de revient du lait « mécanique » dépend du
cout de I'installation, des [rais d’entrelien de cette
mstallation, de la nourrituve el surtout du nombre de
vaches A traire.

Les frais n'augmentent que tres peu, proportion-
nellement au nombre de vaches. Aussi, pour obtenir
un lait dont le prix de revient ne sera pas supérieur A
celui obtenu par la traite & la main, il faudra posséder
une élable d'une certaine importance.

Il a é1é constaté en Amérique, 4 la Station agricole
expérimentale de 1'llinois, que pour une exploitation
de neuf cents vaches réparties dans soixante fermes,
I'on économisait annuellement vingl-cing francs en-
viron par téte de bétail lorsqu’on remplacait la traite
a la main par la traite mécanique.

I est établi qu’au-dessous de seize & vingt vaches,
il n'est pas économique d’employer une machine a
traire, si on ne recherche que le minimum de dépen-
ses.

Abadie a rechérché le prix de revient du lait trait &
la main et & la machine dans des étables d ‘importances
différentes. Le résultat de ces recherches est indiqué
dans le tableau suivant :
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O =
Nombre Prix par jour  Prix par jour
de vaches a la machine A la main
K A T 0,855 (},G{}
() S ] 0,626 0,60
T e ek 0,628 0,60
A ()i b 0,471 0,60

Cepcml;;m, certaines peliles exploitations possédant
un nombre réduit de vaches ne permettant pas 'em-
ploi d'une domesticité, ont fait installer la lrayeuse
mécanique pour éviter que la fermitre ne trait elle-
méme ses vaches, travail ennuyeux et malpropre. La,
le prix de revienl du lail importe moins, car le lait est

consommé dans la ferme.

L 4

Critiques formulées contre les machines
a traire

Les machines & Lraire ont eu et ont toujours des
partisans et des détracteurs. Nombreux sont les dé-
fauts qu’on leur a imputés. On leur a reproché d’en-
trainer un tarissement prématuré, de provoquer 1'6vo-
lution des maladies de la mamelle (mammites algues),
de disséminer les maladies contagicuses, d’extraire lo
lait jusqu’au sang, etc., etc...

Pour réfuter le premier grief, il faul savoir que le
tarissement prématuré provient toujours de ce fait,
que lu traite n’est pas effectuéo compldtement. Le de-
gré de perfection dans la vidange mécanique est sous
la dépendrmce de 'individualité et de 1’6tat de consti-
tusion anatomigue de la mamelle comme nous 1’avons
déja dit. 1l veste donc & indiquer de parfaire la traile
mécanique Jorsqu’elle est incomplete par une traite 2
la main.

Pour répondre au deuxidme argument — évolution
des maladies de la mamelle — il faut se rappeler que
les machines & traire sont des appareils automatiques
que l'on mel en contact avec des organismes vivants,
trés perfectionnés et qui, par suile, doivent 8tre pla-
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cées sous la surveillance de personnes averbies el intel-
ligentes. Bien dirigées, elles peuvent fournir un travail
excellent, alors qu’abandonnées sans direction, elles
donnent un travail malfaisant. 11 est certain que, si
on laissait fonclionner une machine A traire sur une
mamel ¢ vide pendant un temps assez long, celle-ci
se lrouverail traumatisée. Cet accident n'est pas im-
putable & la machine elle-méme, mais & celui qui la
dirige. Que le trayeur surveille le passage du lait dans
le ﬁ(_zgment vitré placé sur la canalisation et il évitera
ainsi les inflammations de la mamelle. Dés que la vi-
dange du pis sera lerminée, I'appareil sera mis au re-
pos.

11 importe de signaler que les maladies contagieuses,
éruplives de la surface de la mamelle ou mieux des
trayons, telles que les vésicules de la fidvre aphleuse,
les pustules de la vaccine, de la furonculose peuvent
atre transmises d’une vache malade A une vache saine
si on ne prend aucune mesure de désinfection. 15t
cela se comprend aisément. Les manchons des gobe-
lets trayeurs se lrouvant en contact avec les trayons
'[)l'éselnl..ﬁllt des 1ésions Gruplives virulentes sont souil-
16s par les sérosités de ces lésions. Ladaptation directe
des gobelets trayeurs en fin de traite d'une mamelle
malade sur une mamelle saine souille presque obliga-
toirement la surface des trayons de celte derniere.
Mais il ne faut pas seulement imputer cette propaga-
tion des maladies éruptives aux machines a traire ;
I’homme, par la traile a la main, transmet également
ces maladies, s'il ne prend pas la précaution de se
désinfector soigneusement les mains entre deux traites,

— el

I faudra done pour éviter de semblables conséquen-
ces, prendre les mesures d’hygidne suivantes :

1° N'effectuer la traite que sur des bétes saines.

2° Désinfecter les appareils aprds avoir trait une
béle suspecte.

L’idéal serait de pouvoir isoler toute vache ayant
une affection susceptible de se transmetire, mais pour
cela, il faudrait &tre pouryu d’un personnel sérieux et
observateur pour dépister au premier sympiome une
vache atteinte de maladie contagieuse.

infin, le reproche le plus grave qu’on ail adressé
aux machines a Iraire, c'est de propager les mam-
mites.

Pour éviter celte transmission, il faudrait isoler les
vaches atteintes de mammite, mais dans 1’élat actuel
des conditions d’exploitalion des vaches laitidres, cet
isolement n'est gudre praticable et le mieux que 1'on
puisse faire est de reléguer les vaches atteintes de
mammile dans un coin de l'étable ; on ne supprime
pas ainsi la possibilité de transmission, puisque lo
foyer de contagion reste sur place, mais on la réduit.
Il faudrait également pratiquer la traite en commen-
cant la mulsion d’abord chez les vaches saines, puis
ensuite chez les vaches & mammite et ensuile désinfec-
ter minutieusement les appareils. Mais il est loin d’en
élre toujours ainsi ; les malades restent en général en
contact avec les animaux sains ; la traite est effectuée
dans un sens déterminé avec passage successif d'une
béte saine & une béte malade ou inversement, d'une
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hite malade & une béle saine. Pour faciliter la- trans-
mission, le trayeur, par routine, expulse les premiers
jots de lait sur la litiere, milieu de culture fécond pour
1 s microbes vulgaires, tels que le streptocoque.

Quo la Lraite s’effectue a la main ou & la machine,
la diffusion des mammiles se fait tout aussi bien. Scien-
tifiquement, il n'y a pas de raison pour que les choses
ne se passent pas exactement de la méme fagon avec
los mains du trayeur ou les gobelels de la machine &
traire si 1'on opére dans les conditions énoncées ci-
dessus pour la pratique courante des trayeurs, ¢ est-a-
dive sans précaution spéeiale. Si les manchons des go-
belets trayeurs sont adaplés sur des trayons souillés
intéricurement par du lait virulent & streptocoques par
exemple, el qu’on les lixe ensuite sur des trayons de
mamelles saines, il est presque cerlain qu une infection
ascendante du canal du trayon se fera pour provoquer
une mammite,

La propagation des mammites d'une femelle malade
A une femelle saine ne dépend donc pas de la machine,
mais de la personne qui la dirige.

Pour éviter la diffusion des mammites par les ma-
chines & trairve, il faudra :

1° Isoler si possible, ou reléguer, pour le moins,
dans un coin de 1'élable, toute vache présentant des
troubles fonctionnels de la mamelle.

9° La traite sera effectude tout d’abord sur les vaches
saines, sur les vaches suspectes ou alteintes de mam-

mites, ensuile.

o
4

-

3" L'appareil sera immédiatement lavé, désinfects,
séché aprés chaque traite.

Ces précautions sont simples, applicables partout
et en toutes circonstances, et sont suffisantes, mais
indispensables pour éviter la diffusion des mammites.
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Conclusions

Les machines & traire sont susceplibles actuellement
de rendre de grands services aussi bien dans les gran-
des que dans les petites exploitations.

Elles mettent 1'exploitant & I'abri des aléas de la
main-d’ccuvre. 1l n’a plus besoin d'un vacher spécia-
lisé pour la traile ; par suite, il n’est plus sous la tu-
telle de ce dernier et il est son maitre & 1'étable el & la
laiterie.

Leur maniement est simple et leur nettoyage doit
etre confié & une personne intelligente et propre, dres-
sée par un spécialiste qualifié. Il serait nécessaire que
les constructeurs mettent a la disposition des exploi-
tants des moniteurs (qui donneraient sur place, les pre-
miers jours, toutes les explications nécessaires au
fonctionnement et au nettoyage des machines a traire.

Elles donnent une grande séeurité en ce qui con-
cerne I'hygiene du lait quand on ne se départit pas de
la technique qui assure la propreté et une désinfec-
tion suffisante du matériel,

R
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Les vaches saines & mamelle normale, s’habituent
rapidement a la traile mécanique.

Les vaches atteintes de maladies contagieuses de la
mamelle (fidvre aphleuse, vaccine, elc.), mammiles
devront éfre écartées, par prudence, de la traite mé-
canique.

Le rendement laitier est sensiblement le méme que
par la traite manuelle, il est indiqué d effectuer le mas-
sage de la mamelle el de parfaire la traite mécanique

par une traite d'égouttage chez les vaches dures a
traire,

Le prix de revient du lait Lrail mécaniquement est
en rapport direct avec l'importance de la vacherie,
Pour les petiles exploitations (au-dessous de seize a
vingt vaches), le prix est supérieur a celui obtenu par
la traile & la main.

Nous terminerons ce travail en citant un passage
d'une note de Lindet, publiée en 1911, dont les ter-
mes conservent aujourd 'hui encore toute leur valeur :

« L’adoption de la traite mécanique n’est qu'un
épisode de 1'adoption par la culture des procédés in-
dustriels. Le labourage, les semailles de graines el
d’engrais, la fenaison, la moisson, 1'éerémage du lait,
la préparation du beurre, etc., sont devenus mécani-
ques. Adieu les belles inspirations des artistes et des
pottes | Toutes les opérations agricoles relévent au-
jourd'hui de I’art de l'ingénieur : le laboureur, le
moissonneur, le vacher, le laitier sont devenus des mé-

— ) -

caniciens ; el cette fonction, ainsi que le titre (qui lui
est attaché flatte 'ouvrier qui, de ce fait, touche un
salaire plus élevé que celui de simple mancuvre et
qui le retient plus volontiers & la ferme. »

Vu Le Directeur [Le Professeur
de I'Ecole Vétcrinaire de Lyon de I’Ecole Vétérinaire,
Cu. PORCHER, CH. PORCHER.

Vu i Pour le Doyen, I e Président de la These,

I’ Assesseur, Dr Paui. COURMONT.
Erienne ROILET.

Vu et permis d'imprimer :
Lyaoii, 4 Juin i34,

i.¢ Recteur, Président du Conseil de I'Universitd,
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