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LA PRODUCTION DE LA VIANDE

INTRODUCTION

La viande est la chair musculaire engraissée ;
elle est conslituée par la porlion rouge des
muscles, considérée i juste titre comme la par—
tie la plus nutrilive des lissus animaux. La pro-
duction de la viande revét done un caraclire
d'absolue généralilé, car tous nos animaux sont
aples & en produire, mais lous ne sont pas uli-
lisés an mdme lilre; les mours, les coutumes,
les préjugés, les croyances religieuses jouent un
cerlain role dans leur choix.

Aujourd’hui, en France, on ulilize plus spé-
cialement les ruminants, les pores, les lapins et
les oiseanx de basse-cour ; depuis queljues an-
nées, la chair des équidés, bien que n'élant pas
encore lrés appréciée, est employée parfois pour
lalimenlation des classes pauvres, dans les
grandes villes,

Chez les Kalmouks, la viande de ces derniers
animaux esl placée au premier rang.

En Chine, le chien constitue un animal de
boucherie, il en est de méme en Bavitre ; cest
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ainsi qu'a Munich, en raison du nombra de
chiens sacrifiés annuellement pour la con-
sommalion, on a di faire installer un local
parliculier o sont aballus el préparés ces
animaux, /

Les Juifs et les Musulmans ne consommenl
pas la viande de pore; les Hindous, celle de la
vache; d'aulres peuplades refusent encore de
manger la poule et le lapin.

Dans I"ancienne Rome, la viande de pore for-
mait la plus grande parlie des préparations culi-
naires, celle do houf, ne tenait qu'une place
elfacée dans les festins,

Il semble également qu'on ne mangea que
tard de la viande de vean, du moins dans l'em-
pire d'Orient. En eflet, parmi les édits de 'em-
pereur d'Orient, Léon VI le Sage, qui régna de
886 & g11, il s'en trouve un qui concerne les
corporalions de Constantinople. 1l a pour litre
Le Livve du Préfet (*); or il y est queslion de
Falimenlation de la ville, el de l'emplacement
des marchés aux hestiaux; on parle de 'abalage
de moutons, d'agneaux, de pores et de bcafs,
mais nulle part de celui des veaus.

Depuis le commencement du xix* siécle, la

(1) Le Lieve du Préfet (5 anagymey E3nle), lexle
gree d'un manuserit de la Bibliothique de Gendve,
Genovensis 23, publie par M. Nicolle. Gendve, 1893,

INTRODUCTION i

produetion de la viande en France a subi une
progression conslante; les stalistiques publides
tous les dix ans parle ministére de Pagriculture
nous font voir, en effel, que de 1862 4 1882,
celte production a augmenlé de 237 810 tonnes ;
de 1882 & 18g2, clle s'est encore accrue de
1§o5g0 lonnes, ce qui fail un total de 387 oo
tonnes de viande nette, pendant la période de
1862 & 18¢p2.

La valeur de cetle produclion a suivi la méme
marche, de 1862 & 1882, elle s'est édlevie de
573330 000 franes; de 1882 & 1892, elle a subi
un nouvel accroissement de 103 763 000 franes ;
au lolal, une augmentation de G677 millions de
1862 & 1892 ('),

Ces heureux résullats sont la conséquence
des progris zoolechniques, du choix raisonné
des races, de la substitulion des races précoees
aux races non précoces, permellant ainsi de
multiplier les venles, et d'accélérer le renouvel-
lement du capital-hétail.

Aujourd’hui, la France consomme, en nombro
rond, 1373701000 kilogrammes de viande,
d'une valeur lolale de 1 g82 852 voo francs (*).

La consommalion moyenne annuelle par (éle

e

(1) Staristique générale de la France, annie 18q3.

{#) On pent ajonter & ces chiflres, la valeur des ani-
maux de basse-esur qui, en tenant comple des ani-
maux engraissés, attaint le chiflre de 1§2049 joo francs,




3 LA PRODUCTION DE LA VIANDE

est denviron 35,8, donl 35* 6 pour les viandes
fraiches.

On peut également conslaler que, depuis la
fin de la premitre moitié du xix® sitcle, la con-
sommalion par téte d'habitant a subi une aug-
menlation zontinuelle ; elle élait de 254,92 en
1862, el alleignail 33,9 en 1892, Une auntre
prenve certaine de celle augmentation nous est
fournie par I"itablissement de boucheries dans
de nombreux villages, on elles n'exislaient pas
il y a une trenlaine d’années, Mais si nous fai-
sons une comparaison enlre la population rarale
el la population urbaine, nyus vayons que pour
la premidre, de 1882 & 182, il ¥ a une augmen=
tation annuelle ot par tite de §* 36, landis que,
pour la seconde, el pendant le méme laps de
lemps, on constate une diminution de 6%, 48,

Il est évident que, dans les villes, l'usage de
plus en plus grand des boissons alcooliques, des
hoissons hygiéniques et particulicrement de tous
ces liquides de nature variée, si répandus au-
jourd'hui, en prenant une grande exlension, a
conlribué & faire diminuer la parl réserviée aux
alimenls solides,

IYun aulre edlé, il convient d'ajouler & ce
premier facteur I'habitude de plus en plus
répandue du citadin d’émigrer a la campagne
pendant Pété,

Quant & "augmenlation signalée pour la cam-

—
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pagne, si elle lient en grande parlie au motif
que nous venons de citer, le grand facteor réside
incontestablement dans la diffusion du bien-étre
au sein des populations rurales proprement
dites.

Quoi qu'il en soit, la consommation I'empor-
tant toujours sur la produclion, nous sommes
tributaires de I'élranger, ce qui se Iraduit par
desexcédents d'imporlalions sur lesexporlations,
pour les animaux sur pied, les viandes fraiches
dépecées, les viandes salées et fumées.

Ce courl exposé de la slatistique nons montre
loute l'imporlanee qu'il faul atlacher & la pro-
duction de la viande. Nous devons faire tous
nos efforts pour ne plus avoir recours a V'élran-
ger, par conséquent, produire : 1* pour nous
suffire d'abord ; 2° pour exporler @ notre tour,
e'esl-it-dire nous enrichir,

Il faut done sugmenter le cheptel vivant,
puisque nous importons beeafs, pores el mou-
tons vivanls; augmenter les rendements en
viande des animaux de boucherie ; porter les
amélioralions principalement sur les porcs et les
baeufs, ear il ¥y a augmentation dans la con-
sommalion de ces denx sorles de viande.

Mais ces résullats ne peuvenl élre oblenus
qu'enaméliorant les systémes de cullure ; en per-
fectionnant les races d'animaux domesliques, par

la mise en jeu de alimentation, de la gymnas-

RN " ol ey
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tique de Pappareil digestif et de la reproduction.

En effet, les animaux producteurs de viande,
avant d'¢tre livrés & la boucherie, sonl loujours
préparés quelque temps el amenés & un certain
élat dengraissement,

A la production de la viande, se lrouve ral-
tachée la pratique de l'engraissement, industrie
zoolechnique qui consisle & faire accumuler du
tissu adipeux aux animaux pour augmenler
leur poids et leur valeur marchande.

Clhez les animaux vivant en liberté, Uac-
cumulation de la graisse se fait naturellement,
aux époques oil les aliments sont en abondance,
pour eonslituer un emmagasinement de réserve
sarvanl aux jours de diselle,

La pralique de engraissement, bien que mise
en usage depuis longtemps, éait limitée aulre-
fois aux petils animaux domestiques; d'aprés
Pline, les habitanis de lile de Delos savaient
engraisser les volailles; au temps de Caton, on
gavail déja les jeunes coqs en leur inlroduisant
dans le gosier des patées ditrempies dans du
lait,

De méme quaujourd’hui nous gavons les
oies el les canards pour produire les foies gras,
les anciens Romains nourrissaient des pores avee
des ligues séches, et les Lugient aprés les avoir
salurés de vin miellé pour produire des foies
gras. Nulle part, il n'esl fait mealion de l'en-

ST
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graissemont des gros animaux qui est une pra-
lique toute moderne, généralisée aujourd’hui,
puisqu'on y sonmel tous les animaux, mam-
mifoeres et oiscaux domestiques.

Lo mol eagraissement employé pour désigner
cette opération zoolechnique est-il bien juslifié?
En un mof, les animaux accumulent-ils réelle-
ment de la graisse?

Les nombreuses analyses failes par Lawes el
Gilbert sur des animaux maigres el comparali-
vement sur des animaux gras en sonl une preuve
irréousable.

Composition dvalgle
o eenlidmed
sapaids d'aeercinien ol peadont
Venzraissement
Bepders animales —q? T
$2 | 5 is
$:|3%| B | 52
= | 2= = =
2= == = - =
=B -% -] 2y
i H 1 _!
|
Moyenne da of booufs. .| ndgs | 500 | G6a ] 754 :
" de 3{8 moutons.| 2,34 | 5.3 | s0.4| 5040
y de 8o porez. .| 006 | 6,45 51,5 | 58.0

Comme on peut le voir, pendant l'engraisse-
ment, il y a surlout accumulation de lissu adi-
peux, Vapporl des matitres minérales est relati-
vement faible, d'un aulre ¢ité, la parlie muscu-
laire s'aceroil peu, en raison du défaut d'exercice.

Pour l'espéce porcine, Lawes el Gilberl sont
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-

méme lentés de croire qu'il y aurail perle de
maliéres minérales,

L’acenmulation de la graisse dans les cellules
du lissu conjonctif, peut étre dlailleurs inter-
prétée de deux maniéres, pour celle raison que :

1* Les animaux assimilent trés bien la nour-
ritura qu'on leur distribue en abondance;

2* lls ne transforment pas en énergie ce qu'on
leur donne, el bralent incompldtement les hy-
drates de carbone, Cette dernitre hypothése est
d’aulant plus vraisemblable que le repos fait
partic de la technique de l'engraissement. 1l est,
en effel, complélement mis en pratique poor les
volailles pendant la période de gavage.

L'augmentation de poids est aussi (ris évi-
dente; il suflfit pour s'en convaincre de rappeler
les poids énormes qu'alteignent les animaux
de concours ; il n'est pas rare de rencontrer des
heeufs de 1200, 1500 el méme 1800 kilogrammes,
des moutons de 100 kilogrammes, des lapins de
a0 kilogrammes, ele.

Accumulation de graisse et angmentalion de
poids sonl done bien les résultals oblenus par
l'engraissement,

Mais cetle méthode comporle des degris, el
I'animal qu'on y soumel passe successivemenl
par le demi-gras, le gras, le fin gras pour arri-
ver i la haule graisse, qui esl le dernier terme,

Il survienl parfois, chez les animaux, un élat

4
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rappelant I'obésité chez 'homme; cel étal ne
doit pas élre confondu avec la dégénérescence
graisseuse, qui est la disparition sur placa de
cerlains organes envohis par des granulations
de graisse libre.

Pour les animaux de concours, en les pous-
sant au fin gras, on arréte chez eux le dévelop-
pement de la masse mosculaire, el la dégéné—
rescence graisseuse commence,

Dans la pratique de l'engraissement, 1l n'y a
pas lien de chercher & oblenir le dernier degré ;
outre que les hénélices oblenus ne compensent
pas les frais, la viande de ces animaux n'est pas
cotée de premidre qualité, et la proporlion de
digras est trop considérable. Alors méme qu'on
ne conduit les animanx qu'au gras, il faul s'el-
forcer de ne pas faire accumuler de la graisse de
couverture el de la graisse périrénale, mais, le
plus possible, de la graisse intra-musculaive.

La raison est que les condilions de la venle &
la boucherie sont changées : autrefois les béles
¢taient surloul recherchées pour les quantilés de
suil quelles avaienl accumulées, parce que ce
produit se vendait pour les usages indusiriels &
un taux supérieur ou lout au moins égal & la
viande. Aujourd'hui son prix est lombé beau-
coup au-dessous de celui de la partie comeslible,
en raison principalement de la révolulion qui
s'est opérée dans I'éclairage depuis l'usage du
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gaz, du pétrole el de 'électricité. Aussi les bou-
chers fonl-ils lomber la graisse amassée sous
la peau et autour des reins, dans ce qu'ils
appellent le dégras; la graisse de 'épiploon va
au cinquiéme quartier, ¢’est-a-dire qu'elle est
également perdue pour le producleur. La graisse
inter-musculaire ne peul élre enlevée el lomber
au dégras, elle conslitue, au contraire, le per-
sillé, d'on il résulle que, dans les opérations
d'engraissement, on doit s'efforcer de faire pro-
duire aux animaux cette derniére el non les
premiéres, comme on l'a fait longlemps.

Ces considérations générales élablies, nous
pouvons aborder I'élude de la production de la
viande.

Celte étude comprendra plusieurs parlies :

1" Pannie. — Eltwde des muscles el de la graisse.

2° Parme. — Chaoie des animawz d'engraisse-
nient.

3¢ Panmie. — Modes d'engraissement.

4" Panre. — Appréciation des animan,

5 Panne. — Rendement des animater.

6° Panmie. — Appréciation des viandes.,

7° Parnie, — Conservation des viandes,

*
'

PREMIERE PARTIE

CHAPITRE PREMIER

—

ETUDE DES MUSCLES

Lo lissu museulaire comprend les muscles &
fibres strides, et les museles & libres lisses.

Les premiers seuls nous inléressent ; ils sont
conslitués par des masses molles, rougedlres,
plus ou moins volumineuses, formant les muscles
du (rone el des membres, des premiéres voies
respiratoires el digestives, el le muscle cardiaque.

Les muscles du trone el des membres four-
nissent en presque lolalité la chair comestible.

Les muscles i fibires lisses se rencontrent dans
la tunique charnue de 'estomae, de l'intestin,
de I'utérus, de la vessie, les lrabécules de la rafe,
les parois des vaisseaux sanguins el lympha-
liques; ils sonl représentés par des masses
minces, phles el rosées. Au point de vue de la
consommalion, leur imporlance est tout-a-fait
secondaire. 4

Tissu musculaire & fibres striées. —
L'élément fondamental de ce lissu est un fila-
menl allongé, eylindrique, plus ou moins régu-




16 ETUDE DES MUSCLES

lier & cause des compressions réciproques, et
désigné encore sous le nom de filve musci-
laire ou faisceau primief; son diamilre varie
enire 0®%,03 & 0™2,00.

La fibre musculaire se compose de deux par-
ties : une enveloppe extérieure, le sarcolemme,
¢t une substance intérieure contraclile.

Le sarcolemme est une membrane homogéne,
transparente, jouiszant d'nne tréz grande élasli-
cité, pour se mainlenir étroilement appliquée
sur la subslance inltérieure, malgré les nom-
breux changemenls de forme de cetle derniére.

La subslance intéricure est formée par des
faisceaux de cylindres contractiles; cenx-ci
sont parcourns i leur surface par des fines siries
transversales, associces a des stries longitudi-
nales, occupant une parlie ou toute la longueur
du faizcean,

On trouve encore, & l'inlérieur : du prolo-
plasma, des granulations graisseuses el quelques
noyaux qui, placés sous le sarcolemme, le souli-
vent un peo par place.

La Gibre muscuolaire, saul dans les muscles
Lris courls des pelils animaux, ne va pas d'une
extrémilé a l'autre de l'organe ; sa longueur ne
dépasse pas quelques centimétres, Cet élément
se lermine par denx exirémilés mousses qui
s'unissenl & d'aulres libres, soit & un lendon,
au périoste ou au périchondre,

FINRES, VAISSEAUX ET NEAFS 17

Disposition des fibres musculaires. —
Sauf pour le ewur, les fibres muscolaires sonl
disposées parallélement lez unes aux aulres,
dans le sens de la longueur du muscle, el sépa-
rées par une faible quantité de tissu conjonelif
trés délical. Un cerlain nombre d'entre elles se
réunizsent en faisceaux, dils fafeceqier primi-
tifs ; ceux-ci sont réonis & leur tour par du
fissu eonjonclif, el donnenl naissance aux
faisceauw  secondaives dont I'épaisseur varie
suivanl les espiees, les races, lige el le sexe des
sujels examinés. Un tissu conjonclil liche les
groupe en faisceaur ferliaires. .

Enfin ees derniers semblent eonsliluer fout
le muscle, el sonk recouverts par une enveloppe
générale conjonclive, le peiymnisivin externe,

La lissu conjonclil interstiticl du muscle
monlre des cellules adipeuses, constiluanl ce
que l'on appelle, en lerme de boucherie, lo
persille,

Vaisseaux et nerfs des muscles. — lLes
museles sonl largement irrigués par des vais-
seaux rigulitrement disposés; cenx-ci arrivent
perpendiculairement & la direction des fibres,
projettent des capillaires qui s'apaslomozent
enlre eux, enlourenl les fibres d'un réseau &
mailles rectangulaires, mais ne pénélrent jamais
& leur intéricur. Celle disposition fail que’ les
faisceaux secondaires el lerliaires sonl eux-mémes

A, Popcmrmar = Prodsetion de la Viande ]
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18 ETUDE DES MUSOLES

enveloppés par ce réseal irrigateur, ol que la
(issu musculaire est un des plus vasculaires de
I'économie.

Les nerfs du tissu musculsire sont de deux
sorles : moleurs ek sensilifs,

Composition chimique des muscles. —
Assez complexe ; d'aprés Lehmann, la composi-
tion de la viande de beeul est la suivante :

Bal & o K ¥ina B s 4 & B :i a o 0!'
Matidees solides (20 & 25 %[y *
Albuminoldes cosgulé3, myosine,sar-

“golemie, noyaus, vaisseaut et

fibres dlastiques « « « & & < o [ 1% P
OloliBE s s e iaca & dia e o5 1,49
Albuminate-albumine coagulable &

450, albamine ordinaire . . &« . 1 3

CrMbne iis s wochew woow w8 g 0.1
OCRIRSR e s 6 A e 8w e T, a4

POlass®, o = = s+ * &« = & & & o5 o0
Sandd - aiE o Ay & anw 0,07 0,00
Magnétie , + = o o0 2 oooxos 00 i 0,05
Acide lacligue . + « « + 4 s e (] 2,3

Acide phosphorique .« « « + < o5 050
Selmarin: &« & 5 & 4 & b o« @ ool 00y
CHERE 29 A g ey cn i e 6,04 0,04

La couleur rouge plus ou moins foneée du
tissu musculaire & fibres strides est due & une
malitre colorante spéciale, Irbs voisine de
I'hémoglobine. Le lavage Venlive et fait palir le
muscle, tandis que la dessiccation le brunil en
méme temps qu'elle le raccornil. Au repos, le
mtiscle est alcalin, il devient acide sous Uinflu-

COMPOSITION CHIMIQUE 19

ence de la contraction par la formation d'acide
garcolactique.

Les substances minérales contenues dans les
muscles offrent un inlérdt toul parliculier, on
a constalé que les phosphates I'emportent sur
les chlorures; la majeure partie de l'acide
phosphorique est combinée ala polasse, et la
quantité de chlorure de sodium est exeessivement
faible.

Enlin, parmi les phosphates terreny, ¢'est le
phosphate de magnésie qui prédomine, il est en
quantité bien plus considérable que le phosphate
de chaux.

Les muscles renferment, de plus, une pelite
quantilé de fer.

Le muscle vivant conlient, en oulre, de 'acide
carbonique el de l'oxygéne: il n'absorbe ce
dernier gaz que pendant la vie, tandis que
I'acide carbonique se forme loujours comme
produit de décomposition, méme quand le muscle
ne recoil plus la moindre quanfité de sang. La
proportion de ce gaz angmente d'ailleurs avee le
travail effectué par les muscles : ceux-ci sonl,
par conséquent, une des principales sources de
ce produil ultime des échanges respiraloires,
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ETUDE DE LA GRAISSE

La graisse exisle dans tous les lissus animaux
el la plupart des tissus végélaux ; tous les
liquides de l'organisme, saul l'urine, en con-
tiennent une eerlaine quanlilé : elle existe dans
Ie lait, le jaune d'eaf, ele.

Les herbivores, les carnivores peavent la lrou-
ver dans leurs aliments, ou encore transformer
d'aulres principes immédials en graisse, Dans les
liquides organiques, elle est représentée par de
fines goultelelles en suspension. Dans les lissus,
ello est emprisonnée dans les cellules dites adi-
peuses, cellules pourvues d'une membrane d'en-
veloppe. Sans vouloir faire une élude complite
de la graisse, et sorlir ainsi du cadre que nous
nous sommes lracd, nous croyons ulile cependant
de faire connailre d'une maniére suecincle, 503
caraclires histologiques, ses propriétés physico-
chimiques, ainsi que son mode de formation dans
I'organisme. Ce dernier point surloul a son im-
porfance pour I'élablissement des rations des
animaux deslinés al'engraissement,

ETUDE DE LA GRAISSE e |

Caractéres histologiques. — L'élément
foudamental de la graisse est la cellule adipense
ou la cellule graisseuse, conslituée au débul par
une simple masse de protoplasma pourvue d'un
noyau, Ce proloplasma, avee les matériaux que
lui livre le milieu intérieur (sang, lymphe) éla-
hore de la graisse, qui apparall dabord sous
forme de lines goulteleltes éparses dans le corps
cellulaire ; en  grossissant, ces goullelelles
viennent en conlael, se confondent los unes avee
les aulres, el forment ainsi une goutle de graisse
qui occupe le centre de la cellule. Le noyau el la
proloplasma sont refoulés & la périphérie, la
cellule adipeuse acquiert un volume considé-
rable 35 & 130 p, et s%entoure alors d’une mem-
brane d'enveloppe.

La ecllule adipense ressemble done & une
cellule ordinaire, dont le protoplasma et le
noyau onl é1& refoulés i la périphérie, contre la
membrane d'enveloppe, par la goulle de graisze :
elle peut dre considérée comme un réservoir
desliné & renfermer les graisses neutres élaborées
par l'organisme.

A Vorigine, les cellules adipeuses apparaissent
le long des vaisseaux sanguins, et chaque flot
adipeux esl suspendu & la paroi des vaisseaux,
comme les fruils aprés les rameaux d'un arbre;
P'apparition de la graiste a leur intérieur est
sous la dépendance de Iige du sujet,
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Chez l'embryan, la graisse est disséminée en
pelites goulleleltes qui e lardent pas & se fu-
sionner; en effot, dans la premiére jeunesse,
pendant lallaitement surlout, les animaux
s'engraissent facilement, il n'en est plus de
méme pendant la périnde de croissance, ol les
principes nulrilifs sont surlout utilisés pour
'édification de I'organisme, et ne sonl pas mis
on réserve pour la formation de la graisse.

11 se dégage de ce fail une indication pratique
de ne pas choisir, pour Vengraissement, des
sujets en période de eroissance.
© Apriés celte période, le tissu adipeux prend &
nouveau de Pextension, jusqu'a I'époque de la
vieillesse, oit il n'est pas rare de voir survenir
de amaigrizssement,

A I'étal adulte, quand, & la suile de priva-
tions, de maladies longues el débilitantes; I'ani-
mal vienl & maigrir, le tissu adipeux disparail
rapidement ; a Vinlérieur des cellules, les goul-
leleltes se séparent de nouveau, et la graisse dis-
parue se trouve remplacée par un liguide séreux.

Chez les sujels dont 'embonpoinl est Irvs
prononeé, la graisse s'acenmule dans lous les
points de l'organisme, de préférence autour des
ganglions, formant & lextérieur des surfaces el
saillies qu'on désigne, en termo de boucherie,
sous le nom de maniements, el qui sonl ulilisés
pour V'appréciation des animaux.
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Le lissu adipoux qui se développe au milieu
du tissu conjonctil lache, situé entre les libres
musoulaires, constilue, comme nous avons
déja dil, le persillé,

Propriétés physico-chimigques de la
graisge. — Dans le premier quarl du xix* sidcle,
on avail des nolions excessivemenl vagues sur
la mature des corps gras qui existent dans les
tissus animaux el végélaux ; leur aspect, ainsi
que leurs propriélés physiques, servaivnl & les
olassor,

On dislinguait des huiles grasses, des graisses,
des suifs et des beurres, indépendamment de
leur origine, et uniguement d'aprés leur degré
de consistance et leurs analogies,

En 1826, Chevroul montrait que toules les
maliéres grasses extraites du corps des animaux
sont formdées de trois substances dislincles qu'il
nomme acide sléarique, acide margarique el
acide oldique, associées & un principe neulre, la
glycérine.

Pour Chevreul, les corps gras neulres sont
des mélanges en diverses proporlions de véri-
tables sols @ stéarales, margarales el oléales de
glycérine, auxquels il donne les noms plus
courls de stéarine, margarine et aléine (').

(1) Guaxpeav, — L'alimentation de Phonimie et des
aiimawe domestigues,
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Poussant plus loin 'analyse, M. Berlhelot
prouva que les corps gras sonl des éthers de
la glycérine; la trioléine, la tripalmitine, la
teistéarine en sont les élémenls les plus communs;
par la saponification, ils se résolvent en glycé-
rine el en acides oldigue, palmitique el stéa-
rigue. Quant & la margarine admise par Che-
vreul, M. Heintz prétend qu’elle ne conslitue pas
un principe distinet, mais qu'elle est platot
formée par un mélange d'acide palmitique et
d’acide stéariyue ; d'un aulre cits, 'acide marga-
rique bien purifié n’est que de Pacide palmilique.

Fluide sur l'animal vivanl, la graisse se
solidifie aprés la morl, par refroidissement;
suivant la proporlion do seséléments constitutifs,
sa consislance est variable : la graisse des
ruminants et des rongeurs, conlenanl une
grande proportion de siéarine, est dite solide;
celle de pore renfermant 62 °/, d'oléine, 32 °/,
de stéarine el de margarine, est qualifice de
molle; enfin, lorsque loléine existe en plus
grande quanlilté, comme dans les huiles de
poisson, la graisse est dile liquide.

Réle de la graisse. — lLa graisse joue un
role considérable dans la nulrition, en servant
de réserve aux malériaux en excés, magasin ol
I'organisme peul puiser, quand il est affaibli
par la péourie alimentaire ou différenls élals
pathologiques. 11 est, en effet, démonlré qu'un
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sujet gras supporfe beaucoup plus 'abstinence
qu'un animal maigre, cela se comprend facile-
ment, le premier pouvant vivre pendant quelque
temps aux dépens de sa propre substance (*).

Formation de la graisse dans lorga-
nisme. — Les fails pratiques el chimiques ont
démonlré que la graisse peot dlre formée dans
ie corps de I'animal, soit par la transformation
des principes azolés ou des hydracarbonés, soil
encore provenir de la graisse des aliments,

Lawes et Gilbert ont fait voir que le porcen-
graissé conlient foo a 500 parties de graisse
pour 100 de matitre grasse exislanl dans son
fourrage.

La transformation des hydrates de carbone en
graisse a élé prouvée depuis longlemps déja,
par de nomhreuses expériences : e'est d'ailleurs
un fait d'observalion courante que,dans les pays
de canne & sucre, au moemenl de la récolte, les
nigres el les animaux prennent un embonpoint
remarguable,

Le mécanisme de cetle transformation intra-
organique avail tout d’abord été établi par
Liebig en 18f2; pour lui, la formation de la
graisse aux dépens des hydrates de carbone,
élait due i ladiminution de l'oxygine nécessaire
i la gazéification de 'excés de carbone inlroduit
dans I'économie par les alimenls,

(1) Lessne., — Eldments d'histologie, 103,
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L'absenca d'oxygéne enlralne le dépat de
graisse | c'eslen s'appuyant sur celle hypothise
que les anciens agronomes croyaient augmenter
les rendements de leurs animaux en ventilant
mal leurs élables,

Dans ces dernidres années, les preuves lournies
par le quotienl respiratoire ont fait voir qu'il y
avait Ia une fausse inlerprétation. Lo quotient
respiraloire Eg—t- dépend du régime et s'élive
surlout quand celui-ci est hydrocarboné,

Les matiéres albuminofdes contribuent, elles
aussi, & la formation des corps gras ; jusqu’aux
expériences de Peltenkofer el Voit en 1862, on
avail vu que la graisse provenail :

1* De la graisse des végétaux ;

2" Des matires hydrocarbondes,

Cependant Boussingault, en 1863, avail si-
gnalé que les animaux ne s'engraissenl bien
que si la ralion contient une certaine quantité
de matiire azotée,

De nombreuses expériences ont é1é failes dans
le but de prouver la (ransformation des albu-
minoides en graisse; parmi celles-ci, nous cile-
rons cellesde M, Kaufmann en 1896, ayant pour
hul de démontrer que les albuminoides se (rans-
forment en graisse ('),

(") Kavesmanx, — Newcelles rﬂ‘ht;"{:"lrl sur la (rans-
formaticn des albuminofdes en graiese dans Porvga-
nisie animal, Archives de Phyziologie, 186,

s
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D'aprés cet auteur, la molécule albumine se
dédouble en deux produits : les uns azolés, les
aulres ternaires. Les premiers sont éliminés sous
forme d'urée, les seconds sonl (ixdés en partie
dans P'organisme.

Mais celle fixation est sous la dépendance de
la richesse de organisme en glycogine; c'est
ainsi que si lanimal est pauvre en glycogéne,
toute la graisse non oxydée completemenl se
transforme en glycogdne, et il n'en reste pas en
dépot.

Lorsque l'alimenlation est abondante, Vani-
mal riche en glycogéne, la Lotalité de la graisse
qui échappe & "oxydation immédiate est déposée
en nature : dans la plupart des cas, il y a dépit
de graiszo en nature, el formation de glycogéne
de réserve ('),

On peut done déduire de celte donnée physiolo-
gique, qu'il y a avanlage i ne livrer & l'engrais-
semenl, que les animaux déji en élal; avee eux
Paccumulalion de la graisse se fera plus vile,

Quant & la graisse des aliments, une parlie
est ahsorbée par les chyliféres, passe du sang
d’ot elle disparalt rapidement dans les cellules
du tissu adipeux, du foie, o elle se lixe pour
consliluer une réserve. La graisse subit,en oulre,
des modifications plus ou moins prafondes, des-
tinées & lui faire prendre les caracléres de la

(1) Kauruaxs. — Lae, oif. p, ab
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graizse de ["animal ; ces madifications ont lieu au
niveau des cellules adipeuses doudes d'un pou-
voir métabolique propre.

Conclusions. -= 1°* Tous les principes immi-
dials des aliments concourent & la formalion e
la graisse, qui saccumule dans le corps des ani-
maux, comme 'a démontré M. Kaufmann.

2° Chez les carnassiers, la presque tolalité de la
graisse emmagasinée provien! direclement de
'albumine el de la graisse des alimenls; les ma-
ticres hydrocarbonées sonl cerlainemenl sus-
ceplibles de se Iransformer direclementl en
graisse, mais elles conlribuent surloul & la for-
malion graisseuse par voie indirecte, en [facili-
tanl énormément la transformation de 'albu-
mine en graisse, el en préservant de l'oxydalion,
la graisse déja formée el emmagasinde,

Les matitres hydrocarbonées sont parliculie-
ment propres a fournir 'énergie nécessaire aux
besoins de l'organisme,

Les malitres albuminoides el les graizses sont,
au conlraire, propres surlout a fournir I'énergie
destinée a ¢tre mise en réserve pour les hesoins
fulurs ('),

Ces eonclusions devront servir de base pour
élablir le ralionnement desaniman x de boucherie,

(1) Kavrsans. — De V'ovigine et du mode de for-
mialion de la graisee dans Uovganisnie animal, G, |,
de la Socidié de Biologie, 25 avril 186, p. {15.

DEUXIEME PARTIE

CHOIX DES ANIMAUX

Considérations générales. — Avant d'élre
livrés a la boucherie, les animaux doivenl &lre
soumis & une préparalion spéciale, ayanl pour
bt de les amener & un des élals de graisze indi-
qués plus haut. La question du choix des ani-
maux exploités pour la production de la viande
est de toute importance ; le but de I'éleveur doit
tire, en effet, de chercher & oblenir le maximum
de rendement dans le minimum de temps. Ce
choix comporle plusieurs points, se rapporlant
i larace ela lindividu. 11 convient lout d'abord,
de s'assurer de l'élat de sanlé des animanx :
ceux qui ne sont pas dans des conditions
physiologiques, doivent étre écarlés ; avee eux,
il o'y a aucune chance d'obtenir de hons ré-
sullals.

La méme conduite est & tenir vis-a-vis des
animaux maigres, anémiques qui, malgré le ré-
gime substantiel auquel ils peuvent élre soumis,
reprennent difficilement, el occasionnent fou-
jours une perte de temps el d'argent.

Examinons mainfenant quels sonl les signes
de la sanlé chez nos principales espices domes-
liques,




CHAPITRE PREMIER

EXAMEN DE L'ETAT DE SANTE

L'altitude du beeul en bon élat de santé, so
traduit & Pexléricur par certains caractiros assez
faciles & apprécier, pour quiconque a I'habitude
des animany,

Le baeuf bien portant rumine pendant qu'il
est au repos, c'est Ih un indice de I'élal normal
de toutes les fonctions, principalement des fone-
tions digestives. Couché, il se tient en posilion
sterno-abdominale, les membres repliés sous lo
corps.

Si le beeuf est deboul, la (4o est portée dans
le prolongement de Uencolure, ni trop haul, ni
trop bas ; porlée en avant, elle indique une géne
des organes respiratoires; portée bas, elle est
lindice de maladie geave, 'animal est abattu.
Dans le cas de catarche des cornes, ou de tu-
meur dans I'un des hémisphires cérébraux, la
téte peut élre penchée soil & droile, soit A gauche,
suivant le siége de la lésion.

Enfin, lors de maladies des organes digestifs,
lelles que gastro-cntérile, entérite, périlonite,

EXAMEN DE L'ETAT DE SANTE a

le baeuf se tient couché, tourne souvent la Léte
vers le ventre el la maintient longlemps dans
celle posilion.

Eao bonne zanté, I'wil ezt vifl, brillant, la con-
jonetive rosée; lorsqulelle est pile, ello indique
de I'anémie el de la maigreur.

L'wil doux, tranquille, se remarque particu-
lidrement chez les sujets lymphaliques, el ches
eeux que le (ravail et les soins journaliers de
I'homme ont rendu familiers et dociles: cos
animaux s'engraissent loujours Lris facilement.
Il n'en est plus de méme des sujets dont lo regard
présente un aspect méchant, menacant, comme
cela se rencontre parfois chez quelques taureaux
ages on chez les vaches taurelicres.

Les oreilles et les cornes du beeuf ont toujours
une température normale, analogue & eelle du
corps entier; chaudes, elles indiquent un élat
febrile: elles sont alternativement chaudes et
froides, dans le cas de maladies graves des voies
digestives.

Le beul sain a toujours le mulle frais, hu-
mide, recouverl d'une abondante rosée ; lorsqu'il
esl sec, on peul ¢tre sor d'une maladie inllam-
maloire quelconque; la bouche n'est ni lrop
froide, ni trop chaude, c'est-a-dire fraiche;
chaude et séche, elle coincide stirement avec une

maladie intestinale,

1l peut y aveir parfois écoulement abondant
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de salive, dans le cas d’angine, de présence d'un
corps élranger dans l'wsophage, de tumeurs
actinomyecosiques ou de fidvre aphteuse.

Le grincement des denls caraclérise parlicu-
litrement Uinfammation des muqueuses gas-
trifues.

Lo beeul en bon étal de sanlé, présenle une
peau souple, onclucuse, se détachant facilement
des lissus sous-jacents; le poil est brillant, non
piqué, il arrive parfois que les sujels s-mlanl du
phturage, montrent sur le dos el les reins de pe-
tites élevures occasionnées par la présence d'oes-
tres. Ces tumenrs n’ont aucune gravité el se gué-
rissent facilement, lorsqu'on a expulsé, soil par
la pression, soit & I'aide du bislouri, le parasile
placé & leur intérieur.

Dans le cas de lumeurs molles, erépilantes,
plus ou moins élendues, et formant des engorge-
ments edémaleux, il y a lien de prendre des
précautions et de soupconner I'existence du
charbon, maladie exeessivement grave el meur-
Iriére.

Lorsque le beeuf bien porlant se léve, il vousse
ordinairement la colonne verlébrale en conlre-
haut, mouvemen! anquel succident un abaisse-
ment proportionné de la ligne dorso-lombaire,
en méme lemps qu'une forle exlension des mus-
cles postérieurs, Ces conlraclions passagéres
sont désignés sous le nom de pandiculations;
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leur absence caraclérise presque loujours un
élat maladif.

Chez lous les heeufs en bon éat de santé, le
rein est souple a la pression, mais sans exagé-
ration, si la compression est exagérée, doulou-
reuse, on peut soupconner lexislence d'une
maladie, !

La respiralion et la circulation sonl normales,
régulitres; le nombre des mouvemenls respira-
loires, chez le baufl sain, est d'environ 15 4 18
par minule, eelui des pulsations de jo & 5o,

Il peut ¥ avoir accélération des mouvements
respiratoires, dans le cas d'exercice violent,
d’¢lat de graisse Iris prononcé, de plénitude ex-
trtme de la pansze, de gestation avancée chez la
femelle, ou encore sous I'influence de la surexei-
talion et de la frayeur.

Si 'animal vient & tousser, il convient de s’as-
surer de la nature et de la fréquence de celle
toux; elle peut étre provoquée par des pous-
sitres, ou l'arrét de débris de fourrages dans la
gorge ; dans ce cas, elle esl forle, sonore, non
suivie de plainte; mais lorsqu'ells est faible,
siche, douloureuse, accompagnée de plainte, et
d'une sensibilité exagérée de la colonne verté-
brale, on peut soupconner la péripneumonie, la
tuberculose,

La volume du venlre peul fournir des indica-
tions uliles; lorsqu’on conslate de la diminution,

A; Poscmizer — Predeetion de b Viande 3
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elle est due le plus souvenl & une abstinence
prolongéa provoquée par des maladies graves
qui enldvent & P"animal son appétit.

I'état des maliéres fécales ne peul donner
lieu & aucune indicalion séricuse, élanl sous la
dépendance de la nourriture. Cependant si les
matiéres expulsées sont molles, gluantes, et
mblées de stries sanguinolentes, on peul craindre
une inflammaltion de la muqueuse inlestinale,

L'urine sanguinolente indique une maladie
des organes urinaires, on une irritalion provoquée
par des plantes dcres.

Le beeuf fatigué par une longue marche, pié-
tine sur place, s'il se tient deboul; couchdé, il se
mel en décubitus latéral complet, ou parfois
appuie la téte surle sol par la michoire infé-
rieure.

L’attitude du mouton bien porlant est con-
pue : la téte n'est généralement portée bas que
pendant les fortes chaleurs; si on vienl & saisir
V'animal par un membre postérieur, il se défend
en seconant vigoureusement le brasde la per-
sonne qui le tient, c'est la un indice qu'on ne
manque pas d'uliliser pour reconnallre si l'ani-

mal est en bon élat de zanlé. Couché, il se lient
en position sterno-abdominale, les membres an-
térieurs et postérieurs repliés sous la poitrine et
sons lo ventre s en se levant, il s'élire comme le
beeul, en voussant la colonne vertébrale,

EXAMEN DE L'FTAT DE sANTE 35

La peau présenle une couleur rose clair au-
tour des yeux, au bout du nez, en dedans des
oreilles; la conjonelive montre la ménie nuance.

La laine est douee, onctucuse, s'arrache dilfi-
cilement.

Mais si le moulton est alleint de quelque affec-
tion, il n'oppase plusde résistance & la main qui
veul le saisir, sa gaielé a disparu, la télo est
porléa bas, la laine s'arrache facilement, elle est
devenue cassante, les mugueuses sont piles, plus
ou moins infiltrées, la rumination lente ou fré-
quemment interrompue,

8i, & la pAlear des muqueuses el de la peau,
est jointe de la maigreur, on esl en droit de sis-
pecter l'existence de la cachexie agquense, ou
pn.urrilure, maladie trés fréquente dans Fespéce
ovine,

Le pore bien portant est plus ou moins alerte
pendant la marche, suivant qu'il est de faills
plus ou moins élevée ; lorsqu'il est arréld, il se
tient le plus ordinairement couché tout de son
long, soil sur le ventre ou sur I'un des ebtés du
corps. Si on veul le faire lever, il le fait bros-

q.uumenl, loul en poussant un eri plus ou moins
aign.

A l'élal sain, la peau du pore blane est d'un
beau rose; elle peut dtre lachée de ladre ou de
brun, ou méme noire sur une élendue plus ou
moins considérable; dans tous les cas, elle est
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fralche, brillante, et devient terne ou d'un gris
sale, chez les sujels qui ne sont pas lavés ou
brossés. Le groin est frais, les yeux rosés, les
soies fermes, s'arrachant difficilement, la queue
relevée en lire-bouchon & la parlie supéricure de
la eroupe.

Lorsque le pore est malade, il cherche a se
cacher au milieu de la paille qui lui sert de
lititre, et nese léve que difficilement en poussant
un grognement sourd.

Les oiseaux de basse-cour, en bon élat de
sanlé, sonl vifs, alerles, se déplacent facilemenl
dans la cour de la ferme, en cherchant leur
nourriture. Les plumes sont lisses, brillantes,
d'une coloration plus vive chez le mile que chez
la femelle; la créte, lorsqu'elle existe, est d'un
heau rouge vif.

Lorsqu'on les voil, au conlraire, immobiles
dans un coin, les plumes hérissées, la téle
enfouie dans les plumes du eou, on peut élre
sir dune affection on maladie grave.

CHAPITRE 1

CHOIN DE LA RACE

IPune facon générale, on ne peut donner
d'indications précises pour le choix de la race,
Pengraissement s'elfectuant le plus souvent sur
des animaux exploités pour d'autres fonclions
économiques, ou =e limilant aux sujels entre-
tretenus dans la région qu'on (rouve aux foires
el marchés du voisinage,

Cependant, si les ressources cullurales le per-
mellent, si la produclion de la viande est la
spéculation dominante, si, enfin, on doil agir
sur un nombre élevé d'animaux, il convient de
faire un choix qui portera de préférence sur les
ICes précoces.

‘La précocilé est un phénoméne physiologique
particulier, en vertu dugquel les animaux allei-
gnenl leur développement complet, avant 1'ige
normal; elle se manifeste extéricurement par
un achévement prémaluré de la croissance, el
par un remplacement plus rapide des incisives
caduques; elle est le résultat d'une alimentalion
abondante, substantielle, et s'est produile &
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parlir du moment ot un certain nombre d'ani-
maux de la ferme ont élé soumis a la pratique
de la suralimentation pour dlre perfectionnds,
spécialisés dans la produclion de la viande
grasse, La précocilé est une acquisilion relati-
vement récente, puisque c'est seulement & la fin
da xvin® sicele, que l'amélioration du bétail fut
entreprise par des éleveurs d'Angleterre,

lutroduils chez nous dans la premiére moitié
du xix® sidele, les animaux précoces lransmirent
@ nos races francaizes leurs qualilés, que celles-ci
auraient mis beaucoup plus de lemps i acquérir
sous la seule inlluence de l'alimentalion inten-
sive,

Les animaux précoces offrent des avanlages
sbrieux sur ceux qui ne le sont pas; ulilisant
mieux les fourrages, ilsatteignent leur maximum
de valeur beaucoup plus Lot; leur préparation
exigeanl moins de temps, ils permettent de mul-
tiplier et de précipiter les venles, el aménent
ainsi la suppression d'un cerlain nombre de
ralions d'entretien, une réduclion des risques et
des frais généraux ).

D'un aulre cdlé, au point de vue économique,
les animaux exploités pour la production de la
viande représentent de vérilables eapitaux circu-
lants ; or la valeur de ces derniers dépend de la

(1) H, Dovcuen, — Notes communiguées,
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vilesse avee laquelle ils sonl aples acireuler, & se
\ransformer en hénéfices, & 'aide desquels on
pourra recommencer le méme cyele d'opérations
rapides. Plusles animaux de boucherie évoluent
rapidement, plus L0l ils seront sacriliés, plus les
hinélices seront grands, Le bul industriel des
enlreprises zoolechnigques étant toujours de fa-
hriquer dans le moindre temps, la plus forte
quantité possible de produils, pour celle raison,
il y a done tout avanlage an'uliliser, si possible,
que des races précoces. En tenant comple de ces
considérations, il conviendra de s'adresser de
préférence aux races suivantes ;

Espéce bovine : races Durham, charolaise,
limouszine, normande.

Espéce ovine ; mélis Dishley; race de la Char-
moise, Soulhdown, mérinos précoce.

Espéce porcine : races anglaises el leurs
mélis; race craonnaise; race limousine,

Espéee cuniculine : lapin bélier; géant des
Flandres,

Oiseaux de basse-cour : poules de la Fléche,
“du Mans, de la Bresse; oies de Toulouse; canards
de Normandie,
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CHOIX DE LINDIVIDU

Dans le choix de Pindivide, il faul tenir
comple du soxe, de I'ige, de I'état d'embonpoint
etde la conformation individuelle. Examinons
chacun de ces principaux painis,

a) Sexe. — On donne la priférence aux sujels
hongres; par suile de la disparition des inslinels
geénésiques, ces animaux ulilisent avee beaucoup
plus de profit les malériaux alimenlaires qui
leur sont distribués; 'engraissement est plus
rapide, plus complet, la chair plus fine, plus
savoureuse, La castration madifie, en outre, I'en-
semble de la conformation, la rend plus harmo-
nique, plus riguliére.

On constale, en effol, que chez les animaux
chitrés jeunes, avant le développement et lo
fonctionnement de leur appareil genital, il n'y

a pas prépondérance d'une région de l'orga-
nisme sur une aulre, comme chez los sujels
sexuls,

Chez les oiseaux do basse-cour, la castration
porle le nom de chaponnage; elle consiste
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dans Vexlirpation des lesticules du méle; elle se
pratique ordinairement en mai ou juin, sep-
tembre ou octobre, les grands froids comme
les grandes chaleurs et lez temps humides, lui
sonl défavorables. Suivant les races, les animaux
sonl agés de 3, 4§, 5 et 6 mois. Aujourd’hui,
chapons el poulardes sonl presque toujours des
coqs vierges ou des poulelles préservies de la
reproduction.

Isuftit que les madles n’aient point encore coché,
et que les femelles n'aient poinl encore pondu,
pour que les unesel les aulres puizsent atleindre
un grand fini d'engraissement, et que leur chair
resle fine el délicale.

La pluparl des femellesde nosanimaux domes-
liques, aprés avoir él¢ exploitées pendant un
cerlain temps pour d'autres fonclions, peuvent
tlre liveées sans inconvénienl & la boucherie.

Pour les vaches, il convientde prendre la pre-
caulion d'éleindre chez elles les chaleurs, soit
en les faisant féconder, ou en les soumellant &
la castration. Lorsqu'il s'agit de bétes nympho-

© manes, cetle opération est absolument indispen-

sable, Une vache de 5 & 8 ans, pleine de lrois
i sepl mois, bien nourrie, bien soignée, s'en-
graisse généralement Irés-bien el donne de la
viande de qualité égale, si ce n'est méme supé-
ricure A celle de la viande de bouf.

Pour la lruie, la castralion se pralique cou-
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rammenl; quant & la brebis, les chaleurs sont si
fugitives, qu'il n'est point nécessaire d'y re-
cournr.

Il est bon de signaler cependant, qu'une
brebis de 24 & 30 mois, qui n'a jamais porlé a
des qualités exeeplionnelles pour la boucherie,

Les sujels miles peuvent étre livrés & I'en-
graissement, lorsque leur carritre de reproduc-
lear est lerminée; corlains, comme les laureaux
et les verrats, en avancanl en dge, deviennent
lourds el indifTérents auprés des femelles de leur
espéce, aussiconvient-il de s'en débarrasser.

Estil nécessaire de leur faire subir la caslra-
tion? D'aprés Cornevin, lorsqu'il sagit du
laureau Pécart de prix enlre la viande de cet
animal el celle du baul n'est pas suffisanl pour
compenser la perte de lemps occasionnée par
I'apération,

D'un autracblé, les laureaux dgés sonl loujours
gras, et un mois de préparation suffit pour les
mellre en élst; si on les chitre, le lemps de la
g_uén'son el la préparalion exigeront toujours
cing & six mois.

En plus de cetle perte de temps, Popéralion
ne fait pas disparallre les caraclires masculins,
el les bouchers en profilent invariablement
pour ne payer la viande qu'au prix de celle du
laureau. Pour loutes ces raisons, il est done pré-
férable de sabslenir,
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La viande des animaux miles présente cer-
fains caracléres qui ne la font pas' apprécier
aulant par les consommaleurs; la fibre est plus
rouge, plus grossitre; elle est plus dure, plus
coriace; lorsqu'il s'agit du bélier el du verral,
elle posside une odeur caractéristique désa-
gréable.

b) Age. — Les animaux ne doivenl é&tre ni
trop jeunes, ni trop vieux i les sujets auxquels
il convient de donner la préférence, dit Sanson,
sont ceux qui sonl pourvus de leur denlition
permanente complite avee les coins encore
frais; ces animaux s'engraissenl avec facilité, et
leur viande étant miire est de meilleure qualité,

Si les animaux sonl trop jeunes, une forle
purt des éléments nutrilifs fournis par les ali-
ments est utilisée pour 'accroissement du sque-
leite el des aulres parlies du corps; ils aug-
mentent sans doule rapidement de poids, mais
la proporlion d'os est plus considérable par
rapporl & la viande, celle-ci n'est pas faile, elle
esl qualifiée de verte par les bouchers,

La suralimentation active chez cux l'évolulion
el provoque l'allongement ou plus exaclement
le développement de leurs dimensions longitu-
dinales. Chez les adulles, au conlraire, la crois-
sance élanl achevée, elle exagére la grosseur du
corps, el augmente les dimensions de largeur
el d'épaisseur.
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Si les animaux sonl trop vieux, le coefficient
digestil est plus faible, l'engraissement est
moins rapide el la viande est de qualité infé-
rieure, '

Les sujels précoces peuvenl élre engraissés
beaucoup plus tot, et il n'est pas rare de voir
livier & la boucherie des hmufs de 36 mois;
cependant heaucoup de personnes prétendent
que leur viande ne vaul point celle des animaux
plus dgés, de 5 ans, par exemple.

L'age oni la viande est de meilleure qualité
est celui eompris enlre § el 8 ans, cest & celle
période seulement que la viande est faite et le
plus uniformément pénétrée par la graisse,

La viande est, en général, plus nulritive el plus
digestive, dit Beequerel, quand les animaux ont
atleinl leur croissance.

Cependant, nous devons conslaler qu'aujour-
d'hui, sur les marchés des grandes villes, les
baulfs de 546 ans sont devenus plus rares
qu'aulrefois, el lendent & étre remplacés par des
sujets de 3 & § ans au maximum, pour la raison
économique que nous avons fait connallre pré-
cédemment, et qui consiste & fabriquer la plus

~forle quantilé de produits dans le minimum de

lemps,

Pour nous résumer, nous pouvons donner
comme limites, pour les différentes espices, les
dges suivanls :
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Tieufs, 3 2 § ans ([;our la taureau na pas dépasser
2} moish
Mpntons, 2 & 6 an
donne la meillenrs viande, surl
castred on histourné jeune).
Porcs, 8 & 10 mois, 15 00
Lapins, 6 mols & 1 an.
(ies, 6 mois & 1 a0,
Dindons, 1 an.
Poules, 1 an.

s fc'est de 24 3 ans qua le mouton
\ out lorsquiil a été

is au maximuom.

. ’ L
Nos animaux domesliques peuvent dlreliviési

la boucherie quelques mois seulement aprés leur

naissance, fournissant ainsi des calégories spi-

ciales de viande. . s
Lorsque le moulon est sacrifié & l'élal
u, on ne doil tolérer dans les cas ordi-

d'agnea
g iande au-dessous d'un

naires, lutilisation de la v
mois. .

Pour le veau, la moyenne diige des meilleurs
veaux élevés pour la boucherie de Paris est de
{rois mois; & Lyon, d'apres Cornevin, les veaux

“cacrifiés ont rarement plus de six semaines aun

mois. ;
Les pores de lait, dont la préparalion conslilue

une industrie spéciale et loute récenle en Bel-
gique, sont vendus et exporlés en Angleterre, i
I'age de 12414 somaines. A ce moment leur
poids atteint de 35 & o kilogrammes. o
¢) Etat d'embonpoint. — Nous avons \'u.prc-
cédemment (p. 27) que, dans le cas ol I’anu:nnl
est riche en glycogéne, la totalité de la graisse

—— W — L —
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qui échappe a loxydation immédiale est déposte
en nature, d'oit la conclusion qu'il est préférable
de choisir, pour les livrer & l'engraissement, des
animaux en {lal ou demi-gras, avoe lesquels
Popéralion est beaucoup plus rapide ef, par
suile, les hénéfices plus grands. 11 n'en est plus
de méme avee les animaux maigres; coux-ci ne
prennent pas un poids en rapporl avee la nour-
riture qu'ils econsomment, leur préparation est
plus longue, par suite, il y a perte de temps ol
d'argent. Pour se rendre comple de I'état d'em-
bonpoint des animaux, on peul consuller los
maniements; d'aprés Sanson, dans le choix des
bites d'engrais appartenant a I'espice bovine, il

faul allacher une trés grande importance au

maniement du caur (*) : lorsqu'il persiste choz

les sujets maigres, il indique un engraissement

facile, et un forl rendement.

Avee les animaux en état ou demi-gras, le
hut est surtout de faire acquérie & la vionde do la
qualité; la plus-value que celle-ci assure & la
viande paie mieux les aliments que dans le cas
of ils sont employés seulement pour oblenir
un accroissement de poids, L'exemple suivant
que nous empruntons a Sanson, monlrera la
réalité de e fail :

¢« Supposons (') un heuf de Goo kilogrammes

= = -

(1) Sansox. — Traird de Zootechnie, 1. 1V,
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ayanl gagné, en 2 mois, 6o kilogrammes acheté
et vendu & raison de 1 frane le kilogramme,
L'écart sera de 6o X 1 = 6o francs représentant
la valeur de Go ralions journalibres. Ce bauf
achelé ainsi 66o francs, el nourri encore un
mois, pourra gagner durant ce lemps 3o kilo-
geammes de plus, mais devenn plus gras, il sera
vendu sur le pied de 1, 10 lo kilog. vif, soil, en
somme, figo % 1,10 = 759 [rancs,

« La valeur de 3o rations journalitres ressorlira
ainsi & 759 — 600 = gg franes, soit 3,70 pour
chacune, tandis que, dans le 1% cas, elle n'élait
que de 1 franc. La plus-value aura porlé non-
seulement sur les do kilogrammes de viande
ajoulés, mais encore, & raison de 1o cenlimes par
kilogramme, sur les 660 kilogrammes achetés ».

d) Conformation.— L'idéal, pour les animaux
producteurs de viande, & quelque espice qu'ils
apparliennent, est de rechercher des individus
chez lesquels les parlies non comestibles, ou
d'une faible valeur commerciale, sont réduilesau
minimum, au bénéfice de celles qui sont les
’plus estimées dans le commerce de la houcherio.
Le cou fournissant une viande de qualité secon-
daire, il y a inlérél & le trouver peu développé,
ainsi que le fanon indice d'une race primilive.
On recherchera un corps ample, long, avee une
poitrine large bien descendue; les cdles seront
arquées au maximum; le dos droit et large,
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principalement dans la région lombaire, les
cuissez larges, épaisses, hien descenduez, les
membres courls et placés de fagon que la basg de
sustenlalion soit un parallélogramme rectangle,

Le bul essentiel & atleindre est de porler au
maximum le rendement ou la poids net en
viande comeslible. On y parvient chez les sujols
dont le squelette est réduit aux plus faibles pro-
portions avec le poids vil le plus élevéd, o'est-a-
dire chez ceux qui opposent, & un corps ris-dé-
veloppé, une téte el des extrémités réduiles au
striel minimum. On juge de la finesse du sque-
lelte par celle des extrémités; pour s'en rendre
comple, on élablit le rapporl entre le tour du
canon et le périméire thoracique, rapport qui
doit ¢tre voisin de [

a La minceur de la peau est édgalement & re=-
chercher, parce que, d'abord, le poids du euir
élanl moindre, le rendement sera augmenté, et
aussi parce que les animaux a peau line, souple
el mobile sont ceux qui s'engraissent le plus fa-
cilement (!) ».

L'épaisseur de la peau wvariant suivant les
races, le sexe, lo climat, il ne faul pas lui ac-
corder une imporlance lrop considérable, cepen-
dant on choisira de préférence les individus &
peau line,

(*) Banox, — Cours de Zoolechnie lithegraphis.
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A une peau fine, souple, correspondent des
phanéres de faibles dimensions. Dans les races
bovines limousines, auvergnales et charolaises,
on eslime les sujels & poils fins et frisés, Les
races de porcs & soies fines, par exemple, s'en-
graissent plus facilement que celles a soies gros-
sibres.

Il re faut pas oublier que les cornes, les poils,
les onglons sont des parlies inuliles qui néces-
sitent, pour leur aceroizssement, une quantilé non
négligeable de matériaux nutritifs ; aussi les éle-
veurs ont-ils cherghé depuis longlemps & les re-
duire, soil par une séleclion rigoureuse, soil par
des eroisemenls appropriés.

La sélection a fail diminuer la longueur des
cornes dans la race Durham, appelée justement
short-Tovn (courtes cornes).

C'est grice a l'inlroduction de celte derniére
dans la race charolaise, que celle-ci a acquis la
précocité et la finesse qui lui manquaient (')

C'est aussi par la sélection que les éleveurs
ont fait disparaitre les cornes chez un grand
nombre de mérinos du Chatillonnais, issus pour
la plus grande parlie du troupean de Daubenton
établi & Monthard & la fin du xymn® sidcle,

Or Daubenton conseillait déja de choisir des
reproducteurs sans cornes, parce que; disail=il,

{!) Barox. — Loe, git., p. §8.
A Pencmmamr — Productsn de la Viande 4
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les agneaux qu'ils produisent ont la téte aoins
grosse que ceux qui viennenl des béliers cornus,
el fatiguent moins la mére quand elle met bas(').
Sans aucun doute, la raison émise par Dauben-
ton est juste, mais il faul lenir comple égale-
ment de la quantité énorme de maliére azoiée
nécossaire pour l'aceroissement de la corne, ma-
titre azolée mirux ulilisée pour l'augmenlalion
du poids net du sujel,

En résumé, pour lous les animaux producteurs
de viande, on voit qu'il faut surlout rechercher
un grand développement du trone, puisque c'esl
sur ce dernier que se lrouvenl groupdes les
masses musculaires, par opposition a la téte et
aux extrémités qui doivent étre Irés réduiles;
dans ces conditions, ils assurent un fort ren-
dement en viande netto.

En outre, le sujel le micux conformé sera celui
chez lequel les parlies du corps classées dans la
1 calégorie seront proportionnellement les plus
tlendues. Nous verrons plus loin que, suivant la
siluation que la viande oceupe dans le corps de
I'animal, la valeur n'est pas la méme, Dans le
commeree de la boucherie, on distingue habi-
tuellement Lrois catégories de viande, or la place
qu'oceupent eces catégories et leur élendue,

(1) E. Tutgany. = Le Mérinos bourguignon. Confé.
rence publique faite an concours régional de Dijon,

juin 8.
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varienl comme le gott général des consomma-
teurs, elles ne sont pas les mémes & Paris et &
Londres; dans cetle dernitre ville, Ia viande do
la 17 calégorie sélend Imau‘r-cmp moins du cdlé
de la cuisse, en dessous de ce que chez nous, les
bouchers nomment la culolte, et davantage vers
la poitrine. Il en résulle une différence dans la
fagon de comprendre la beaulé du beuf de bou-
cherie.

Fig. |, =Taarean Darkam.,

Si nous examinons, en effel, un baeul Durham,
el un beufl charolais qui, tous deux, dans leur
pays respectif, représentent le type idéal de 'ani-
mal de boucherie, on peutl voir que la confor-
mation n'est pas la méme.

Lo premier se fait remarnquer par un dévelop-
pement des parlies antérieures, le second par
celui des parlies postérienres du corps (fig. 1 et 2).
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En Angleterre, on recherche surtout amplour
do la poitrine, et la largeur des lombes, comme
fournissant les meilleures pitess qui se mangent
rdlies; on néglige, les régions crurales el les
cuisses,

in France, le grand développintent de ces
dernitres, constitue une beauté de premier or-
dre; I' éearlemenl des hanches, la grande dis-

Frg. 2, = Twarcan Charo'als.

tance enlre la hanche el la pointe de la fesse,
Pépaisseur de la cuisse et sa largeur, son profil
arqué et descendant sur la jambe, ont la plus
grande importance, parce que, dans ces régions,
se trouvenl les morceaux fournissant le meillenr
bouilli et le meilleur beul 4 la mode consi-
dérés comme nos mels nalionaux,
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Chez le moulon, les gigols sonl classés dans
la 1™ caligorie, aussi accorde-l-on une grande
imporfance a leur dpaissenr 2 il arrive assez fnd-

uemment, comme chez le Dishley par exemple,
qu'ils sonl parfois un peu miness,

Pour apprécier celle région facilemenl, San-
son (') recommande de mesurer la distance qui
s'étend de I'anus au sommet de I'angle de jone-
tion des deux cuoisses. Plus celle dislance est
faible, plus, par conséquent, l'angle est aigu,
moins les gigols sont épais.

Chez le pore, les parlies les plus importanles
zonlt : le dos et les reins, pour la largeur el I'épais-
seur du lard dont ils peuvent dlre garnies, les
feszes et les cnisses qui consliluent les jambons,
parlies Irés appréciées des consommateurs,

Il conviendra done de rechercher comme qua-
lité essenlielle de conformation, une grande lar-
geur unie & une horizontalité parfaile de. la ré-
gion dorso-lombaire, des cuisses rondes, épaisses,
bien descendues.

Les épaules, dézsignfes sous le nom de co-
guilles en termes de boucherie, ayant une grande
valeur commerciale seront épaisses, se confon-
dant avee les avant-hras,

Pour juger immédiatement de la conforma-
tion idéale du beul de houcherie, Stephens a

(') Saxson. — Traitd de Zoatechnie, 1. V.
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donnéd le moyen suivant qui est égaloment ap-
plicable au mouton et au pore :

« Envisager successivement l'animal sur
qualtre faces, de profil, par devant, par derri¢re,
el renverst vu par le dos. Chacune de ces qualre
faces supposée encadrée est d'autant plus par-
faite qu'elle remplit plus exactement le cadre
qui l'entoure ».

Indépendamment da la conformation, les ani-
maux doivent ¢lre de tempérament calme et
doués d'un fort appétil. Les plus grands man-
geurs sonl les meilleurs, Quand on choisit les
bites d'engrais, il convient d’examiner si leur
appareil dentaire est en hon élal, ot si le déve-
toppement de leur abdomen indique qu'ils
Peuvenl eonsommer wne grande quantité de
nourrilure,

TROISIEME PARTIE

MODES D'ENGRAISSEMENT.
ALIMENTATION

Considérations générales. — Dans le cha-
pitre précédent, nous nous sommes oceupd du
choix des animaux, examinons maintenant de
quelle fagon il convient de les alimenter poor
relirer d’eux le maximum de produils,

Nous rappellerons avparavant que nos ani-
maux domesliques doivent élre considérés comme
de vérilables machines, dont la destination est
de fabriquer un certain nombre de produils
uliles & homme,

Llingénieur qui construit, dirige el exploile
systématiquement ces machines s'uppelle éle-
veiti. La malibre premibre que ces machines
transforment en produils manufacluris, s'appelle
aliment (1).

L'aliment est la source des preduils que
I'homme cherche & retirer des animaux, c'esl,
d'aprés M. Boucher, « un modificateur que I'ani-

(") H. Bovcaea, — Sur les moyens praligues de per-
fectionner le bétail. Conlérence faile i Annonsy (Ar-
diche}, 188,
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mal absorbe, et qui aprés avoir subi des trans-
formations dans le tube digestif, devient aple a
pourvoir & lous les besoins de 'organisme, et &
la production des ulilités matérielles ou dyna-
miques en vue desquelles il est exploité,

w Il doit fournir & I'économie la subslance né-
cessaire & la formation de la maliére qui la cons-
titue, et I'inergie indispensable & 'accomplisse-
ment de ses fonetions » (*). Pour remplir le role
qui lui est dévolu, un aliment doit étre complet,
c'est-i-dire qu'il doit contenir tous les principes
faisant partie de I'organisme, et qui, en verlu
de instabilité de la matiére vivante, sont I'objel
d'un renouvellement incessant.

o Pour remplir le but visé, I'alimentation doit
s'appuyer sur des bases physiologiques et éconc-
miques, les premiéres indiquent la maniére dont
l'appareil digestif doit élre chargé de maliéres
alimentaires, pour donner sorr masimum d’elTet
utile avec le moins de faligue possible », Ces
bases sonl imposies par les lois qui régissent le
fonclionnement de la machine animale, el sont

& pen prés invariables,

o Les bases économiques permettent & l'ex-
ploitant d'alleindre & pen pris le but qu'il vise;
la réalisation d'un bénéfice maximum dans un

(") H. Bovcaen, — Hygicne des animany domesti
ghes,
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un laps de temps minimum » (). Ces lois écono-
miques sonl excessivement variables et SOI.ﬂ.
<ons la dépendance de la fluctuation des prix
Jes denrées alimentaires, du déhouché plus ou
moins avanlageux des produits obtenus.

Ce qui précéde, nous montre loute impor-
fance qu'il faut accorder & I'alimentation des
animaux; défectuense, elle peul Mre la cause
J'un insucces dans une opération zoolechnique.
Les animaux destinés & produire de la viande,
peuvent élre entrelenus de trois facons dillé-
renles :

1* Au palurage;

2* En slabulation

3¢ D'une fagon mixle.

Pour loutes les espices et quel que soit le
mode dont on veuille faire usage, il faut se rap-
peler que l'entreprise sera d'autant plus lucra-
tive qu'elle durera moins longlemps. Non seule-
menl les animaux doivent augmenter de poids,
mais celte augmentation doit surlout élre dtne i
la formalion et & l'accumulation de Ja graisse.
1l importe de viser & la bonne qualité de ‘i} mar-
chandise produite. Sur les marchés, les animaux
gras de premidre calégorie trouvent loujours
acheleurs, el leur engraissement n'exige pas plus
de frais que les animaux médiocres.

_—

() H. Bovcnen. — Hygidne des animauy domes-
tigues.




CHAPITRE PREMIER

ENGRAISSEMENT AU PATURAGE

L'engraissement au piturage esl usité spécia-
lemenl pour les beeufs el les moutons ; pour ces
animaux ¢'esl le seul d'aillenrs qui puisse donner
des bénélices cerlains & moins de se trouver dans
des conditions spéciales que nous examinerons
plus loin.

Les praities natlurelles qui sonl soumises & la
dépaissance el non fauchées sont désignées sous
le nom de pitures, piturages ou herbages.

Elles porlent le nom d'embovches lorsqu'il
s'agil d'herbages trds fertiles : embouches du
Charolais, du Nivernais ; le mot alpages indique
les pitures de monlagne, couverles do neigo
I'hiver et broutées pendant I'é1&; enflin on dé-
signe sous le nom de montagnes, les pllurages
de I'Auvergne, hautes-chaumes, les prairies éle-
vées des Vosges, elc.

Le nom de pacage est plus spécialement ré-
servé & des surfaces engazonnées siludes & des
altitudes variables el moins productives que les
précédentes, elles sont souvent enlremélées d'ar-
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bustes, parfois piefreuses, dans lous les cas
pauvres en herbes. Désignés encore sous le nom
de garrigues, landes ou causses, les pacages con-
viennent, en géniral, micux aux moutons qu'aux
aulres animaux,

A. ENGRAISSEMENT DES BOEUFS

Les herhages, quels qu'ils soient, doivent ére
situés autant que possible loin des rontes fré-
quentées et des voies ferrées ; de cette fagon, les
animaux sont moins dérangés el trouvent la
tranquillité toujours favorable & un engraisse-
ment rapide.

On a remarqué aussi que les biles sonl éga- .
fement plus tranquilles, s'inquittent moins des
barridres, sonl moins disposées & se déranger
les unes les autres, dans les prairies de 20 &
30 hectares que dans celles de 1 & 3 heclares
seulement, aussi est.ce un avanloge de les placer
immédiatement dans de vastes enclos.

Les piturages doivent élre pourvasde eldtures

" dont I'usage se généralise de plus en plus par

suite de I'économie qu'elles occasionnent en
évitant les frais de garde. La nature et la dispo-
sition de ces eldlures varient suivant les régions :
elles peuvent dlre conslituées par des haies
siches, des haics vives, des barrages en bois, en
fil de fer, ou cncore des fossés pleins d'eau ; ces
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dernicrs présentent  Pinconvénient  d'occuper
heauconp de place, d'dtre cause d'accidents et
d'occasionner des fraiz pour U'entrelien du fonds
el des bords, .

En Djormnm!ie, les herboges sant divisés par
dos. haies épaisses fournissant de l'ombre ol les
animaux soustrails aux piqires des insectes
peuvent se reposer en poix. Dans les régions de
la Haule-Sadne, de la Haule-Marne et des Vosges
les barrages en fil de fer galvanisé ont la pr:ré:
rence, Ces fils de for sont soulenus par des pi-
quc.ls placés de distance en distance, tendus et
maintenus dans un élal convenable de tension
4 laide de petits appareils que l'on désigne sous
le nom de raidissenis,

9n prétend qu'avee ce systéme de cloture les
snimauxne trauvent pasle calme el Ia tranquillita
qui leur sont assurés par des haies vives inénagées
a une cerlaine hauteur. Les systémes de porles
qui donnent aceés dans Vintérieur du paturage
el livrent passage aux gens de service el nu.';
anil.naux sont dgalement trés variables.

Si quelques arbres sont uliles dans les her-
bages, pour olfrir aux animaux un pen d'ombre
aux heures les plus chaudes de la journée, il
faut cependant se garder d'en laiszer une grande
q.u.unlilé car les animaux sy rassemblent, y
séjournent une grande parlie de la journée,
mangenl moins et profitent peu.,

ENGRAISSEMENT DES BEUFS (i1}

Depuis quelques années, on tend méme a les
supprimer, car les insolations ne sont pas &
craindre pour le beeuf, tout au moins sous le cli-
mal ot sa trouvent les grandes prairies.

&'l n'exizsle aucun arbre dans le pilurage, on
dispose de distance en distance de forls pienx
auxquelson a donné le nom de froftoivs el conlre
lesquels les animaux viennent se frotter quand
ils éprouvent des démangeaisons a la peau.

Dans Vest et dans le nord, les herbages sont
parfois pourvus de hangars oi les animaux se
relirent pour se souslraire aux inlempdéries, sur-
tout lorsqu'ils restent dehors loute I"année.

Daus la région du platean central, on dispose
des cloisons en planches de 2 & 3 métres de hau-
leur of orientées de fagon & protéger les troupeaux
contre les bourrasques dont on connait la direc-
tion prédominante {').

Bien que les animaux mis au verl ne soient
pas altérés, l'ean ne doit jamais faire défaul;

chaque herbage sera done pourvu d'abreuvoirs

~dont le nombre est variable suivant 1'étendue

du terrain et la quantité d’animaux qui piturent ;
cos abreuyoirs seront placés dans les parties ol
Papprovisionnement et la conservaltion de l'ean
présenteront le plus de garanlies, ils ne devront
pas dre places aux extrémités, car il faut éviter

e

(1) Connevis, — Traité de soolechnie ginérale.




72
62 ENGRAISSEMENT AU PATURAGE

aux bétes & l'engrais loul mouvement et loule
promenade inutile ('),

Généralement, on ulilise un courz d'eau, ruis-
selel ou riviére qui passe & travers la prairie el
oit les animaux vont s'abreuver.

Dans I'engraissement au palurage, le résultat
que l'on cherche est d'obtenir lo pius fort poids
possible de viande grasse par unité de superficie.
Il faut done chercher & uliliser la quanlilé
d'herhc produite, en la faisant consommer dans
les meilleures conditions, Los animaux d'une
aplitude égale augmentent do poids en raison
surtoul de la qualité et de la quantité des alj-
meals quiils consomment, ils doivent done
trouver daos les principes immédials assimilés
non seulement les éléments suffisants pour as-
surer leur entrelien, mais aussi ceux qui lenr
sonl nécessaires pour la fabrication des produits,

I convient done tout d'abord de déterminer
exactement le poids vif danimaux misa Fengrais
dans I'herbage, d'aprés sa puissance productive,
pour que Palimentation journalitre alleigne lou-

Jours le maximum. Clest co qu'on appelle le
chargement de Uherbage (*).

Il n'est pas toujours facile d'apprécier exacles
ment le nombre d'animaux i introduire dans

M IAY > o~
.\.j\n,&- f:;i.lf:'t Gavor. — Encyelopédie de lagrioulteur,

R ‘
(%) Bansox. — Fraitd de ooteghnie, 1, 1Y,
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une prairie, eela dépend a la fois et des ressources
en herbes el de 'aplitude des snjels, L'expérience
et le ldlonnemenl peuvent servir de guide;
il faut d'ailleurs admetire en principe qu'il est
préférable de rester en dech que d'aller au-dela
du nombre convenable; dans le premier cas,
il y a perle d'herbe évidemment puisque toule
eelle disponible n’est pas ulilisée, mais, dans le
second, le bul esl manqué; les animaux onl
simplement trouvé leur ralion d'entreticn, ils
ne sont pas gras el, par ce fail, leur valeur com-
merciale n'a que peu ou point augmenté,

Dans chaque région oi se pratique ce mode
d'engraissement, on posséde sur ce sujel des
nolions empiriques qui sonl généralement ad-
mises,

En Normandie, par exemple, on admel que
vingl-qualre ares de premiére qualilé sulfisent
pour engraisser un beeol de Goo kilogrammes,
quarante ares de deuxiéme qualilé pour un de
So0 kilogrammes et trenle-deux de troisibme
qualilé pour un heul de foo kilogrammes ().

" Dans les bonnes embouches da Charolais et
du Nivernais, on peal meltre deux téles de bétail
par hectare, une titeel demnie dans les embounches
ordinaires el une seule dans les médiocres;
en Auvergne, un heclare de piturage de mon-

(') Bawson, — Ivaitd de Zootechniz, t, 1V.
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lagne est & peine sulfisant pour une vache ('),

Le point essentiel & retenir est que Uherbe doit
¢tre abondante de fagon queles animaux trouvent
loujours de quoi satisfaire leur appélit en ne se
déplacant que le moins possible, L'engraisse-
menl, avons-nous dit déja, est d'autant plus ré-
munérateurqu'il se réalisedans le moindre tem s,

Quand les animaux ne se lévent ou ne se
tiennent debout que pour manger, ils sont dans
les meilleures conditions pour augmenler ra-
pidement.

Mais la quantité et la qualité des fourrages
d'une prairie sont avant tout sous la dépendance
de la nature du sol; les prairies les plus ferliles,
comme celles du Nivernais, du Charolais, de la
vallée de I'Auge en Normandie, reposent sur des
sols heureusement composés de ealeaire, d'argile
el de sable siliceux suffisamment frais et per-
méables en loules saisons,

Les herbages des sols voleaniques sont égale-
ment bons, car ils renferment de la chaux, de
Ia polasse et de I'acide phosphorique. L'apport
d'engrais, de fumier, de chaux, los irrigalions
peuvent améliorer considérablement les terrains
granitiques, en modifier la nature el, par suite,
la flore. Un exemple frappant nous est fourni
par ce qui s'est passé dans le Limousin,

(') Connevin. — Traitd de Zootechniz générale,
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La race bovine limousine est une preuve irré-
cusable des merveilleux résullats que l'on peot
obtenir par Famélioration du sol.

Dans une bonne p.rairio., on admet, en général,
une proporlion de = de graminées, ;& de ligu-
mineuses et - de plantes diverses; nou.s‘ devons
cependant nous empresser d'ajouler qu il yade
(ris grandes variations dues & la nature des ler-
rains el aux conditions climatologiques des lo-
calilés.

Les tableaux de la page suivanle, empruniés
a M. Boitel, permetiront de s'en assurer.

Pour les bétes bovines, l'engraissement & la
prairie est toujours préférable, il convient sur-
toul mieux que de faire consommer & l’élnl‘v!e la
quantité de foin correspondant & la quanlité |'ln
vert qu'elles pourraient lrouver au piturage. En
effut, si vingt-qualre ares d'herbage normand de
premiére qualité peuvent engraisser un l:ﬂ?llf de
oo kilogrammes, il esl évident que le foin pro-
duit par ces vingl-quatre ares ne serait pas suf-
fisant ; la digestibilité de ce foin élanl en moyenne
de 0,64, tandis que celle de l'hcrhe_ verle alleint
0,70, ‘

Avee le foin, 'animal trouverail juste de quoi
compenser un pen plus ses perles journalitres,

il faudrait, par conséquent, un temps beaucoup

plus long pour l'engraissement.

A. Poarmrart = Prodselicn de la Visnde
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TABLEAUX DE M, BOITEL

Prairviz

Prairie de Normandie basse de Bretagns

Hay-zraes vivace, 2 Auulu rosre,

Praivie e Charolais
et du Nirernain
Pateria comman,

= Hoﬂqu hinsanes, Floave elorante, Féiogee des pris.
=\ Critelte. £ VBeize. =| Fromsntal. ‘
T Flsave odicante. jHonigue Wineuse. 5 Avoine juundire,
z Palutin esmmun, 2 Dhanthgsis_ E [ Diactyly,
E Félnqae rosge. r“_; Nl ruide, S |Moulque lainsges,
= Brome miw, b d § Agrostit commuee
Daetyle. gg} & ff Critells,
= £ & [ Trifle das ;rb Flosve.
= § £ | Petit trelle junne, \ Brite,
5 Trids Mane, £ E‘ 2
Trille des priy, ™ -
£\ Triag ihh:l-. Chardon ssslais. :' ;:::' ::‘m'
& JLotier corsicels. Flantain lanedols, § Teb o ?ﬁ"
= o Palieatiire, e e lradvier,
] = Seakianse, E 2‘“.'!"" L
=/ i Rhinsmthe, =f Latier cormicsls,
3] £ |Seersonire. X
g Ciardsades champs 2| Carum vertieillt, 7 Chopranibime,
Rencncals bere, = |Cares, = | Fisseatit,
;‘E Chrysanibéms, § Agrostis. i \Jucke,
= | Hypoekivida, =] Brunells, "U Hypochiride,
Z J Daeilia erépua. L] Chymanthims, Mifdefeuille,
z Hevoneale ilu-cue t Galllel juune,
= Moaren délieat, Plastain,
Prairie de la vallée de la Sadne Prairie du Var
Agrostis, e - v
§ | Crételle. is :,::;;: i)
:f F B
~i$ :‘:"’ Erass, £ J Houlqer laiaguie,
g | LDeowms o, & [ Fétagee de: peis,
= Fétuqua des pris,
Va'pln & veunls, |
: i Trile des peés.
3 Tridle Mase, £=2 Trdfle Mane,
22 ) Trifle des peds, !. Luesrne,
g:: Petit tréfle jaune, X
< Tatier,
] [ Planlain Ianodels,
< % Pussenlit. |
b ‘Cuuqa Beurh, 82 Caredle sanvage,
&= 1 Flear ds concon, == J Millefogille.
E-. Silatin des pris. T | Resosenle Lece,
& ( Gaiter. -&5 (hﬂl.el jaume,
Crolselte,

Salsifs des pris,
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I’herbe peut encore élre fauchée el consom-
mdée i Pétable, mais en plus des frais de main-
d'wuvre, il faut reslituer & la prairie, par des
fumures, des principes qui ont été exportés, tels
que la chaux, Pacide phosphorique,

Avec la dépaissance, ces inconvénienls ne sont
pas & redouter, les animaux améliorent le sol
par leurs déjections, il arrive méme parfois
qu'ils ne peuvent toul consommer, I'herbe
verse, el Vagriculteur doit faucher pendant un
an ou deux,

L'engraissement & la prairie est done Iris
avantageus, il est de plus trés lucralif ; dapris
Sanson, un hectare d'herbage de Normandie
peul engraisser jusqu'a 2 joo kilogrammes do
poids vivant. La valeur locative ne dépassant
pas Joo francs, cela fail 100 francs d'alimenta-
tion pour un beeul de 8ao kilogrammes nourri
durant 150 jours au plus,

Le méme auleur rapporle qu'en Auvergne, oil
l'industrie ne se présente pas sous les couleurs
les- plus favorables, le rendement est an moins
da 15/, du capital engagé (1),

Lo temps maximum que peul durer 'engrais.
sement & I'herbage est d'environ 150 jours;
'augmentation moyenne est d'environ 15 & 20 /A

du poids initial.

(*) Saxzon, — Traitd de dootechnie, 1. 1V,
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On admet, en moyenne, qu'un heul :

D2 550 & 300 kilog, auzmente de {00 & Soo gr. par jour.
Joo Kilog, augmenle de foo & Soo gr. par jour.

oo o " de 1000 ge. par jonur.
1000 " da 1200 gr. par jour,
1509 @ i dé¢ 1500 gr. par jour.

Comme on peul le voir par ces chillres, ce sonk
les animaux les plus volumineux qui profitent
le plus.

i, ENGRAISSEMEXNT DES MOUTONS

Nous dirons peu de mols sur Uengraissement
des moulons au pilurage, les considérations
géndrales que nous avons développées pricé-
demment pouvant sappliquer & celle espéce.
Nous rappellerons que le mouton vit (rés bien
sur les piturages élevés a terrain sec el per-
méable oil puusse une herbe fine el courle. Les
plateaux de la Champagne, de la Cote-d'Or, de
la Haule-Marne, les causses ou plaleaux calcaires
de I'Aveyron, sont certainement les régions qui
lui conviennent le mieux, Par contre, les terrains
humides, marécageux & sous-sol imperméable
lui sont défavorables, par suite de la facililé
avee laquelle il peul y contracler la cachexie
E‘IIIIEUSE.
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I'eograissement du-mouton se fail surlout,
snil dans des prairies aprés la départ d'un lot de
haufs et de chevaux, comme cela se pratique
en Normandie, dans le Charolais el le Niver-
nais, soit encore sur des chaumes, comme cela
a licu dans les pays oit domine la cullure des
cireales, en Poilou, par exemple,

Habituellement, Pherbe laissée par les boeufs
est encore suffisante pour que les chevaux
puissent s'en nourrir; aprés le passage de ces
derniers, on [il pilurer les moutons qui, en
raizon de la mobilité de leurs lévres, peavent
tondre 'herbe la plus courle,

Lorsque l'engraissement esl praliqué dans ces
conditions, on place dans la praicie, a la fin de
I'été, un troupean de moutons dont le nombre est
proportionnel & la quantité d’herbe dont on dis-
pose, de facon que ceux-ci puissent élre vendus
gras & 'entrée de 'hiver.

Dans le deuxiéme mode d'entretion au pdiu-
rage, apriés les moissons, les moulons sonl con-
duits sur des chaumes herbeux oft se (rouvent
ein grand nombre des plantes adventices, princi-
palement de la minetle, et queliues épis de blé
ayanl échappé au glanage. Ce deuxiéme proeédé
ne peut, par lui seul, amener les moutons & un
engraissement complet, mais il permet de faire
des économies sur les rations complémentaires
qui sont données a 1'élable. Les animaux sont
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ainsi préparés a la boucherie, onlre le moment
qui suit la moisson et les labours d'automne.

La viande de mouton produite par 'engraisse-
menl au paturage, esl en géndral la plus estimée
des consommaleurs, sa saveur est plus agréable.
Celle qualité se manifeste surlout pour les
animaux engraissés sur les pitures silués pris
des bords de la mer, et désignés pour celle
raison sous le nom de « prés salés ». Les plus
eslimés viennenl du Calvados, de la Manche ; on
en produit également sur le littoral de la Bre-
lagne, du Poilou.

D'aprés Cornevin ('), « ce ne sonl pas les
plantes salicoles praprement dites, broutées par
le moulon, qui communiquent & la viande la
saveur qui la caractérise, les herbes ordinaires
croissanl sur un lerrain fumé avee les plantes
marines el les sab'es la produisent. Peut-ttre
faut-il faire jouer un rdle aux brises de mer,
qui, chargées de sel, d'iode ot de brome aiguisent
Fappétit et pénétrent dans I'économie .

Toules les races enlretenues dans ces condi-
tions, peuvent fournir une viande semblahle.

1l peut arriver que "on veuille faire consom-
mer sur place des fourrages apparlenant & la
famille des legumineuses, du tredfle par exemple;
dans ce cas, pour éviler les accidents de météo-

ConxgviN, — Traité de Zooteehnie générale.
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rization tonjours trés fréquents, Plil.lﬁ; qu'un trop
arand gaspillage d'herbes, on dispose dans !j:
prairie des rdteliers spéciaux, ol le fourrage €
placé & mesure qu'il vient d'dtre l:nuchf-.

En Angleterre, dans le Hampshire, of les lrou-
peaux vivenl conslamment dehors, on lm-u
distribue, dans des rdteliers mobilef. l"ll foin
importé de l'étranger en balles comprimees.

Pour assurer des bhéndlices, l’engrulssemonl
du mouton, au pilurage, ne doit'pu? diépasser
plus de 100 & 120 jours, bien praliqueé.

Un mouton de 30 & o kilogrammes augmente en

3 de 500 i 150 grammes par jour.
ng:ﬂ;l;mt;n de o 3 8o kilogrammes augments en

moyenne da 150 & 200 grammes par jour,
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CHAPITRE 11

ENGRAISSEMENT EN STABULATION

L'engraissement en stabulation est ulilisé
pour lous les animaux domestiques grands et
petits, mais il est plus spéeialement réservis pour
les pores, les lapins el les oiseaux de bosse-
cour,

Désigné aulrefois sous le nom d' « engraisse-
menl de poulure », il indiquait par la Vemploi
d*un mélange de farines, pour la nourriture des
animaux. Celte expression n'est plus employée
aujourd'hui, avee d'aulant plus de raison, ;]uc
les aliments utilisés sont de nature trés diverse,
On lui préfere les termes d'engraissement &
l'étable, en stabulation, ou encore engiraisse-
ment inlensif.

Ce mode d'engraissement est surtout praliqué
avec sueeés dans les régions o se trouvent des
induslries agricoles fournissant un (rés grand
nombre de résidus, tels que pulpes, dréches,
l?urleaux. ele., provenant des sucreries, hrasse-
ries el huileries et fournis & hon compte aux
éleveurs, :

Lorsque P'agriculteur est doublé d'un indus-

ENGRAISSEMENT EN STABULATION 13

triel, la situalion est encare plus avanlageuse,
par ce fait méme que l'usine transforme les
produils du domaine, et que les résidus qui
restent peuvent étre donnés aux animaux de la
ferme anx meilleares conditions économiques.

L'alimentation des animaux s& trouve done
sous la dépendance, soit de l'industrie annexée
a l'exploilation, soit du voisinage des villes, o
se trouvent les usines traitant les produits agri-
coles ; dans le nord de la France, on utilise plus
spécialement les pulpes de betleraves; dans Pest
de PAllemagne, les résidus de distillation de
pommes de lerre ou des grains; dans nos régions
du Midi, les mares de raisin sonl employ(s avec
profit pour les moulons,

A parl ces circonstances exceplionnelles, on
peut dire que l'engraissement en stabulation
donne pen de binéfices, et n'est pas & conseil-
ler : il exige, en effet, un personnel poncluel,
exercé, des constructions dont il faut porler
I'intértt au comple des animaux, des litiéres, ete.

Avec le foin et les grains seulement, l'opéra-
tiow est fort onéreuse,

Lorsque, dans une exploitation, on n'a pour
produire de la viande que ces denx substances,
il est préférable de remplacer une partie du foin,
par d'autres aliments, en choisissant ceux dont
le prix de revient de I'unité nutritive ost le
moins éleve,
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Conditions de réussite. — L'engraissemont
en stabulation n'est susceptible de réussite {uo
sous plusieurs conditions ;

] 1* Bien choisir les animaue, — En premior
lieu, il convient d'écarler ceux dont l'appétit ne
serail pas trés développé, et qui ne présente-
raicnl pas une trés grande aplitude & former de
la graisse,

Létat d’embonpoint esl ici & prendre en
sérieuse considéralion : avee un sujet en état ou
demi-gras, il suffira de provoquer par une amé-
lioration de régime l'appétence naturelle pour
entrer de plain-pied dans I'engraissement pro-
prement dit.

2* Savoiy bien composer les ralions, —
L'alimentation doit stre abondante, il faul
distribuer auxanimaux autant d'aliments qu'ils
peuvent utilement en consommer. Les ralions
d'enirelien seront, on effet, d'aulant moindres,
el partant, le bénéfice sera d'autant plus grand,
que l'engraissement exigera un lemps plus
court ; toule économie de temps esl une éco-
nomie de fourrages. Mais la difficulté est d'ob-
tenir Pingestion de la plus forte quantits d'ali-
menls, sans jamais troubler la digestion infes-
tinale. L'arl vérilable de l'engraisseur st do
stimuler Pappétit par tous les moyens, jusqu'a
la fin de V'engraissement ; les aliments varids en
se complétant les uns les aulres, fournissent

EXORAISSEMENT EN STADULATION 3

une ration micux appétée el plus digestible.
On aidera & la digestibililé par les diverses pré-
parations alimenlaires, telles que la euisson, la
divizion, la macéralion, elo,

L'alimentation doit élre véglée de lelle fagon
que l'animal recoive, sous un volume moindre,
une ration de plus en plus riche, & mesure que
son engraissement avance, el que son appélit
diminue, la ralion ne saurait élre la méme au
commencement, au milieu el 4 la fin de lopéra-
tion,

Il convient de lenir comple des provisions
fourragires que I'on posséde, des alimenls con-
centrés dont on dispose et du prix de ceux qu'il
faul acheler de fagon & pratiquer ulilement les
substitutions alimentaives.

3* Vendre dans e bonnes conditions, ¢'est-
f-dire aw bon monent. — Pour cela, il faul sa-
voir amener el finir Popération suivant les habi-
tudes du marché.

Etablissement de la ration.— Nous venons
de faire connaitre, d'une facon générale, les
. conditions de réussite de l'engraissement ;| nous

allons maintenant aborder de plus prés le lerrain
de la pratique et examiner de quelle manitre
on peul élablir la ration.

Théoriquement, la ration tolale comprend la

ration dite d'entrelien et la ration de production.

Pour délerminer la ration d'un animal en
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pleine production plusieurs procédés ont é1é
imaginés, nous retiendrons seulement celui de
M. Crevat ('), simple et facile & exdcuter,

D'aprés M. Creval, la ration d'un animal en
p.Teine production, peut étre évaluée en foin &
cing fois le carré du périmétre thoracique,

Si nous supposons un animal ayanl denx
melres de lour de poitrine, sa ration sera done
Ggale & 5 X 2% — a0, c'est-idire & a0 kilo-
grammes de foin,

]':n‘se basant sur les équivalenls nulritifs
fournis par les tables d'analyses, il sera facile de
remplacer une partie du foin par une quantilé
dquivalente des divers fourrages, de maniére a
composer une ration plus en harmonie avee les
produils que I'on veul obtenir.

Chez le beeuf ot lo mouton, la ration devant
toujours conteniv une certaine proportion do
cellulose nécessaire au bon fonclionnement du
rumen, on pourra élabliv la ration d’entretien
avee le foin des prairies naturelles ou des prairies
arlificielles,

Pour la ration de production, la viande ren-
fermant en proportions variables, les mémes

groupes de substances chimiques que les ali-
menls, des maliéres azolées, des matitres grasses
et hydrocarbonées, on donnera aux animaux des

(1) Cnevar, — Alimentation rationnelle du betail,
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aliments conlenanl ces trois sorles de principes :
il consiendra de s'assurer de leur digeslibilite et
de leur prix courant de fagon & oblenir le kilo-
gramme de viande le meilleur marché possible.

Les malibres azolées pourront étre fournies
par les grains des céréales, les graines des légu-
minguses,

Les graisses, par les lourleaux qui en con-
tiennent une cerlaine quantité.

* Les hydrocarhonées, principalement par les
farineux,

Ces derniers principes, comme nous l'avons
dit plus haut, concourent d'une facon remar-
quable & l'augmentation des dépdts de graisse.

Les aliments ulilisés pour 'engraissement des
animaux sont excessivement nombreux ; parmi
les plus en vogue, nous cilerons les lourleaux
dont l'emploi s'est généralisé en raison de leur
richesse en maliéres azolées et en malibres
grasses. Outre les lourleaux indigénes, tels que
ceux de colza, de lin, de chénevis, d'willetle et
de noix, Vagriculleur trouve encore & sa dispo-
sition les tourteaux provenant de I'étranger, de
coprah, de palme, d’arachide, de sésame el de
colon,

Leur ulilisation nécessile cerlains prépara-
1ifs, ils doivent &lre, en effet, désagrégés pour
ttre donnés aux animaux, soit & I'élal see, soit

mélangés avee des aliments aqueux dontils cor-
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rigent la trop forte proportion d'eau, Plus fré-
quemment, on en fait des buvées en les mélan-
geant dans 'eau froide ou tivde.

La quantité que 'on peul distribuer aux ani-
mt‘mx peul élre évaluée, en moyenne, aux doses
sutvaoles :

:t::tf‘m :::; & é«:;gh p;r 100 l'l'rl,og. de E’m)l!l vif,

Pore :300 foo w [ L

On recommande cependant de ne pas trop
dépasser 2 Kilogrammes par jour el par ani-
mal, si on ne veut voir survenir des accidents,
Corneyin rapporte avoir observé un pen de fisvre
avee boilerie, par lemploi de ces résidus,

On reproche aux tourteaux de donner & la
graisse une leinte jaundlre el peu de consis-
lance; la constatation de ces fails est facile &
faire sur le pore engraissé avee ces résidus, le
lard prend moins bien le sel et manque de fer-
melé,

Le moyen d'éviler ces inconvénients est Ia
suppression radicale du tourteau quelque temps
avant de livrer les animaux d’engrais & la bou-
cherie el son remplacement par des grains el
des farines.

Carnevin () dit avoir obienu de bons résultats
chez le baeuf par Vemploi des glands : les chairs
avaient une fermeté qui ne laissail pas soup-

(') Cu. ComsevIN, — Des vrésidus industriels.
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conner la proportion de tourleaux qui élait entrée
daus leur régime.

Cerlains tourleaux, parmi lesquels le tourteau
de noix, rancissent plus facilement el perdent
non seulement de leur valeur, mais leur goal et
leur saveur sont modifiés & lel point qu'ils com-
muniquent & ln chair un mauvais gotil si pro-
noncé qu'elle n’est plus mangeable,

Nous empruntons & Cornevin (') quelques
exemples de rations d'animaux & 'engrais oi il
enlre une cerlaine quanlité de lourteaux.

Bcrufa‘
1er Tonrlean deenlza. .. . . . . 1000

Pommes de terre cuites,, . . . « 20, 500

Reguin: v vis = s e 10
a* Tourteau d'arachides. . . . . . 3
Pulpes de sperarie . . . . . . fo

T s L s s s
Menues pailles, + « » « + ¢« = 5
. Moutons
1% Tourleauda colza. . + + + + « 0% 400
Garolles™ . . & o o0 & 3 6oe 1
Iaperpe S5 w Sl w0 wralR 2

9* Tourteau de sdsame . ., . . . . 0, 3oo
Ileoonpas. PPN e T T T ek o, oo
Betleraves. . + o« + & & = 3 = 2
BRI 6 s viaie o ki T

Paoros
Tourtean de pavot . . . « . » 04,35
Farined®orge . + « « + » + + @ 500
Pommes de teree cuites. . . . . 4
Eanx de vaisselle . . . . .« .  Jlilres

(1) Comxevin, — Des wésidus industricls,
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Apris les lourleaux, les grains el les graines,
particulicrement celles des légumineuses, sonl a
recommander, Les feves, les foverolles, les len-
tilles sont ulilisées plus spécialement par les
moutons. En Allemagne, on se sert du lupin,
mais son usage exelusif améne une alfeclion
grave désignée sous le nom de lupinose, Aussi
s'est-on beaucoup précccupé des moyens de
rendre les lupins inoffensifs. Celui qui se pré-
senle le premiera l'esprit, est la macération, soit
dans I'eau acidulée, soit dans l'ean alealinisée
qui dissoul passablement le principe nuisible,

Les lubercules, les racines-fourrages peuvent
dlre donnés euits ou crus : dans ce dernier cas,
mélangés aux aliments secs, ils en corrigent la
sécheresse et en favorisent Fassimilation.

L'emploi de la pomme de terre cuile, comme
I'a démonlré M. A. Girard en 1894, pour les
beauls el les moutons & I'engrais, les fail avg-
menler rapidement de poids : par son usage, les
animaux fournissent une chair  succulenle,
juteuse, bien persillée. Comme elle ne peut
consliluer une ralion exclusive, il convient de
I'associer & des fourrages hachés et d'ajouter
Jo grammes de el pour le beeuf et 3 grammes
pour le moulon, alin de favoriser la ruminaltion,

Les animaux acquitient un rapide engrais-
sement, ¢'est ainsi que Paugmenlation constlatée
a élé de o'%,115 & 0,130 par jour pour le
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moulon, pour le bheulde 1*4,200 & 1'%,500 par
jour,

Les résidus industriels, tels que les pulpes, les
dritches conslituent des produits encombrants
d'un transport difficile el qui ne peuvent éire
ulilisés que dans les régions méme oi on les
produit, En raison de la grande proportion d'eau
qu'ils contiennent, on doit loujours les mélanger
i une cerlaine quantité d'aliments sees, tels que
tourleaux, foin, regain, ele.

Nous emprunterons encore & louvrage de
Cornevin sur les résidus induslricls, quelques
types de rations oit les pulpes el les driches (1)
enlrent pour une cerlaing parl :
1t Drdehes de brasserie. . . . | ., 185,000

Graines et balles de foin . . . . 15
Tourlean de colon:” .\ ¢ & & = s 0, 500

Un lot de qualre vaches soumis & ce régimo
pendant Phiver de 1853-84 a donné une ang-
mentalion quolidienue par tétede 1 200 grammes.

a* Drdches de brasserle. . . . ., . 208,000
F ol A S P S R T
Farinede mais. . . o o . - . 7, Soo

Boufs
1** Pulpes da belterave . . . fore, foo
Folp oo s = i
Menuez pailles. . . . .
Tourteau d'arachides, .

(t) Corxevix, — Jtésidus industriels.
A. Peamapry — Produetica ds Ia Viende
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a® Pulpe de pomme de terra (fealesie). 2038
QOraines de foin [geactior da eavalerie). 7

Tourlean de coton décorliqné . . 3

Mawtons
Polpe de betlterave . o . . . . ale too
e T i B TRt e T gt e e 1, foo

Tourlean de coton décorliqué . . o, 3oo
Orges s s & Jia'a % o5 & w0 0y /300

Dans la ration pour beeufs inserite souslen®1,
d'apriés les tahles d'analyses, chague animal
recevail
Fn matiére seotée . 1,050

En malidre grasse . o, 6jo)

% 68 = BhE a0
Ko amyloglyeosides, =, 560 j non aralées B4

La moyenne de l'accroissement journalier
dans cette opération ful de g6o grammes,

Parmi les résidus industriels, la mélasse est
un de ceux dont on s'est préoceupé le plus dans
ces derniires années,

Les travaux de M, Chauveau ont, en ellet, dé-
montré que, dans la fonction de 'alimentation,
In maliére sucrée est la source primordiale de
Iactivité musculaire et de la chaleor animale,

MM. Grandeau et Alekan, par leursexpériences
sur les chevaux des pefites voitures de Paris,
ont confirmé la haule wvaleur alimenlaire de
celle substance.

Le sucre convient parfaitement pour I'engrais-
sement des animavx, comme l'onl prouvé des
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observalions et des expériences nomhrouses oxé-
culées sur le heeul, Ie moulon el la pore.

MM. Mircker el Albert onl conslalé que I'in-
troduction du sucre dans l'alimentation du pore
& l'engrais avail pour résullat d’accroltre le poids
vif des apimaux d'environ 1 kilogramme par
jour.

Les expériences de Frey et de Frederikson en
Danemark, ont fail voir que I'emploi des four-
rages mélassés améliore la qualité du lard et fait
disparailre les inconvénients résultant de Vali-
menlalion par le mais,

Pour M. Grandeau, la mélasse posséde une
valeur maxima & la condition que la ralion con-
tienne des quanlités suffizantes de malitres
azoldes. p

M. Dechambre dit que la mélasse donnée en
supplément aux moutons fait acquérir & la ra-
tion une plus grande digestibilité (4).

Le sucre est un aliment de premier ordre, il
preésenle avanlage, sur les autres denrées ali-
menlaires, d'dlre intégralement digéré et assi-
milé par l'organisme, sans presque exiger au-
cune dépense d'énergie.

On voit done, par ce court exposé que nous ve-
nons de faire, qu'il ¥ a un avanlage sérieux a le

(1) Decnamene. — Communfeation faite au (roisidme
congri's powr lalimentation rationnelle du btail-
Annéa 18k,
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faire entrer dans la ration des animaux. Pour
ces derniers, on fait usage de la mélasse, qui
contient de 50 & 65 °/, de sucre, suivanl sa pro-
venance,

La mélasse ayant une consislance sirupeuse,
rendanl son emploi difficile, les industriels <o
gont mis & l'muvre pour la fabrication de four-
rages mélassés d'une conservalion, d'un lrans-
port, el d'une manutention faciles.

Nous n'entreprendrons pas de les décrire,
nous renvoyons les lecleurs aux nombreux ou-
vrages fails sur celte question.

La dose la plus convenable de mélasse & ad-
minislrer aux animaux varie suivant les espéces
animales, et le bul qu'on se propose. Les ani-
maux destinées i l'engraissement peuvent en re-
cevoir des quantités plus forles,

Les doses suivanles peuvent élre conseilldes :

Benfs A l'engraiz : 6%  ponr 10004 da poids vill
Moutons [ ] i 6 " i
Paores " tShoke ”

Les résidus de meunerie, tels que les farines
de blé 3* et §°, de seigle, de mais, sont également
ulilisés avee profit en raison de leur richesse en
maliéres hydro-carbonées, Le rdle de la farine de
mais dans le gavage el l'engraizsement des
volailles est de premiire importance ; elle peut
élre donnde, soit dilayée dans l'eau, soit dans

=S
e ——— R
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I'eau coupée de lait, =oil dans le lail pur ou
ceréme,

L'engraissement en slabulation est plus spé-
cialement réservé, avons-nous dit an début de
ce chapitre, aux pores, aux lapins el aux ciseaux
de hasse-cour.

En sa qualité d'omnivore, le pore peul élre
engraissé avee un grand nombre de substances,
il est, en outre, doué d'une lrés grande puissance
digestive el assimilatrice, en général cependant,
il n'utilise pas convenablement les fourrages li-
gneux el durs comme les pailles, les foins de gra-
minées el de légumineuses fauchés aprés la flo-
raison. Si on veul lui donner des fourrages
ligneux, il faut prendre la précaution de les di-
viser au hache-paille, de les triturer avec des ra-
cines fourragires, et un peu de tourteaux.

Les racines, les tubercules, les fruils pulpeux
ou farineux, les grains, les résidus de sucrerie,
de brasserie, de distillerie, la farine de viande
desséchée, les débris d'équarissage, les résidus
de laiterie et de cuisine, les eaux grasses sonl
les substances les plus communément employées
pour l'alimentation du pore.

Le pore est de lous les animaux domestiques,
celui qui posstde au plus haut degré le pouvoir
de transformer les hydrates de carbone en graisse,
de la, le grand avanlage qu'il y a & uliliser la

mélasse pour son alimentation,
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Lorsque Panimal approche du fin gras, cetle
substance parvient & relever son appétit q’ui di-
eroft, le excite & la consommatjon intégrale de la
nourriture, Si le pore, sous influence du régime
su?réml!eiul plus 101 I'état convenable d'embon-
po.ml, ne faut-il pas en voir la cause dans la pro-
Priété organoleplique on question ?

L'engraissement du lapin se fait, soit avee le
son, les grains, soit avee I'herbe, si la saison lo
permet. Les jeunes lapins auxquels on veut faire
acquéric des poids considérables, sont nourris
aves du lait de vache, pendant 3, § el méme
6 mois; ils alleignent ainsi des poids de 6, 8, 10 et
mime 12 kilogrammes, Cest lo procédé usilé dans
les Flandres, avee les races du géant des Flan-

dres, le lapin bélier, ete,

CHAPITRE 111

ENGRAISSEMENT DES OISEAUX
DE BASSE-COUR

Depuis quelques anndes, cel engraissement
conslitue une véritable industrie, tant pour la
préparation de sujels de consommalion couranle,
que pour la préparation de foies gras. Dans ce
dernier cas, il s'exerce sur les oies el les ca-
nards.

Les conditions favorables pour atleindre un
élal de graisse canvenable sonl les mémes que
pour les autres animaux, elles consistent :

1* Dans une alimenlalion régulitre et rai-

sonneée ;
2* Dans un défaut d'exercice el de mouve

ment ;

3°Dans le séjour dans une demi-obscurilé avee
une température chaude et humide.

Suivant le degrd auquel on veul arriver, on
utilise, soil Vengraissement nalurel, soit l'en-
graissement avlificiel,

Dans le premier cas, les oiseaux sont enfermés
dans des épinelles, sorles de caisses reclangu-




&8 ENGOAISSEMENT DES

laires, divisies en comparliments ofi jls ne
peuvent faire ancun mouvement, On dispose de-
vant eux des aliments et des boissons, dans des
al-ngcllos placées au niveau des ouverlures lon-
gitudinales,

: Dans l'engraissement arlificiel, on force les
oiseaux & avaler des aliments préparés de di-
verses facons, c'est co qui conslilue le gavage.

Ces deux modes d'engraissement sont usités
pour nos oiseaux de basse-cour, avee quelques
varianles suivant les espices, ol les localités,

Pour I'engraissement nalurel, on fail usage
pendant les premiers jours, de pitées do pomn?e;
de terre cuiles, anxquelles on fail succéder dvs
pildes de farine de sarcasin, de mais, d'orge et
de froment délayées dans du petit lait ou du lait
Geréme.

On termine par de la farine d'avoine délayée
flnns du lait pur, et enfin, dans les dernicrs
Jours, on ajoute un peu d'avoine en grains &
celle palée,

) L'engraissement arlificiel ou gavage se pra-
tique avee des ptées de farines de divers grains
adtliliunnées de lait, de saindoux, d’huile, ré-
duites en petites Louleltes ou pitons que 'on fait
avaler de force, Pour cela, la personne chargée
li.i! ce soin, ouvre le bee de l'oiseau avee prican-
tion, y introduit successivement les pitons
qu'elle fait descendre un & un dans le jabol, en
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pressant doucement le conduit @sophagien, puis
elle fait boire un peu de lait ou d’eau,

Les farines employées de préférence sont celles
d'orge, de sarrasin, de mais el d’avoine.

Dans cerlaines régions, il arrive parfois que
on fail avaler successivement des grains de
mais bouillis dans de 'eau salée, ou simplement
trempés dans I'eau froide; parfois on ajoule aux
ptoens, pour la dernicre période, de la graisse de
pore ou de saindoux en proportions croissantes.

Le gavage devant se faire deux ou lrois fois
par jour, nécessile un personnel assez nombreusx,
surlout lorsqu'on opére sur un grand nombre
de bites, aussi a-t-on songé i le faire mécani-
quement. La premitre idée de la gaveuse mica-
nique parait avoir 616 réalisée en 1837 & Slras-
bourg ; depuis, le systéme a été perfectionné et
s'est répandu un peu partoul.

¢ La gaveuse mécanique consiste essenlielie-
ment en un vase eylindrique de capacité variable,
vqu'on emplil de bouillie suffisamment claire; a
la parlie inférieure, une ouverture communique
avee un lube de caoutchoue lerininé par une ca-

nule. Une sorle de piston fonetionnant a l'inté-
rieur du vase est aclionnée par une pédale. A
chaque coup de celle-ci, il presse sur la bouiilie,
el en projelle une quantité déterminée dans le
tube, Les apimaux élant placés dans des épi=
neltes spéciales, il suffit de les prendre un aun,
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de leur introduire la canule dansla gorge, de
donner un nombre de coups de pédale fixé &
lavance, pour qu'ils recoivent une ration déter-
minée de bouillie () v,

Lorsqu'il s’agit du dindon, l'engraissement se
fait toujours en liberté, la séquesiration les fai-
sanl maigrir, A la renlrée des champs, on dis-
tribue & ceux que I'on veul préparer tout spécia-
lement, des supplémentsde nourriture, consistant
d'abord en déchets et débris quelconques, pommes
de lerre, belleraves, fruits, glands, ele., suivant
les ressources locales ; puis on lermine par la
distribution de pélées délayées dans du lait ou
de I'eau,

En Provence, en plus de la nouriture habi-
lueclle, on fait méme avaler des noix enlidres, ce
qui conlribue a donner a la ehair un goil désa-
gréable.

Pour les oies, lorsqu'on veut arriver & I'élat
de graisse, dans lequel le foie prend un dévelop-

pement anormal, pour fournir ce que 'on ap-

pelle le foie gras, celles-ci sont enferméos dans
un espace restreinl et obscur el gavées 2 on
3 fois par jour. La nourriture qui sert le plus
exclusivement est le mais sec ou gonflé dans
P'eau. Au bout de 30 & fo jours de ce régime,
l'oie alleint un poids de 10 & 11 kilogrammos el

(') ConxeviN, — Traité de Zootechnie générale,

OISEAUX DE BASSE-COUR |

présenle un foie volumineux pesant souvent
Jusqu'a Soo grammes,

Les praticiens disent que le meilleur sigoe de
la fin de l'opération est l'apparition sous lesailes
d'une houle de graisse manifeste,

L'engraissement du canard se pralique de la
méme fagon que pour les oies, maisil est plus
facile en ce sens que les canards peuvent prendre
un bon état de graisse, sans dlre séquesiris en
hoites ou épinelles,

Le canard el principalement le mulard, accu-
mulent des réserves adipeuses dans toutes les
parties de leur corps, mais d'une maniere parti-
culiére dans le foie. Cel organe se gorge lilléra-
lement de graisse, et alleinl un volume considé-
rable, pour arriver i peser 150 & 200 gramumes :
chez certains mulards, on a signalé des foies pe-
sanl de de 450 & 500 gramies.

Dans les déparlements garonnais, ces [oies
servenl & confectionner les famenx pités dils ler-
rines de Nérac et patés de Toulouse.

.




CHAPITRE 1V
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HYGIESE DES ANIMAUX
A L'ENGRAISSEMENT EN STABULATION

Réduire an minimum les dipenses ocea-
sionnées par lo fonclionnement de l'organisme,
acerollre les échanges nécessaires pour aug-
menler les réserves adipeuses, tels sonl les dif-
férents buls immédiats de 'engraissement,

Les animauw doivent (rourer au sein de
Pabondance le repos le plus complet,

Les habitations seront oricntées do lest a
Fouest, avec des ouverlures au sud el au nord,
les fenélres munies de volels seront fermées au
midi en é16, el au nord en hiver de maniére
oblenir une lempéralure constante & I'intéricur
des écuries de 12 & 150 : pour les oiscanx de
hasse-cour, on recommande une température de
164 18% Une lumitre vive est une condilion
d’excitation, I'élable sera done dans une demi-
obscurité, toul juste assez éelairée pour les né-
cessilés du service,

Le pore protégé par la couche de lard situde
sous la peau, et le mouton par sa loison, sont

Bl I
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moing sensibles que le beul 4 Uinfluence du
froid. Creval (') rapporle que, dans cerlaines
conlrées comme en Bresse, pour exciler lappétit
du pore & l'engrais, surtoul quand les pomimes
de lerre cuites forment la base de alimentalion,
on laisse les animaux exposés & des froids rigou-
reux en hiver, dans des porcheries trés adrées;
essentiel est que les animaux soient pourvus
d’une bonne litidre de paille, dans laquelle ils
puissent se cacher un pen pendant les nuils
froides.

La litiére sera douce, abondanle, pour pousser
les animaux & se laisser aller au décubitus, con-
dition favorable a Pengraissement,

Les ralions, bien consliluées, seronl distri-
buées d'une fagon régulidre, en 3 ou 4 repas par
jour au maximum ; au-dela de co nornl.)ro. Ia di-
gestion n'a pas le lemps de s'accomplir .cl une
partie des aliments traverse le tube digestif sans
abandonner suffissamment leurs principes nulri-
lifs.

Afin de stimuler Pappétit, qui tend toujours a
diminuer vers la fin de lopération, les alimenls
seront variés, Dans cerlains cas, on est obligé
d’avoir recours i des condiments, lels que le sel
dénaturé donné sous forme de pains on de bri-
ques que les animaux lichent d loisir, on dissous

(1) CervAT, — Alimentation rationnelle du bétail.
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dans l'eau dont on asperge fes aliments ; 'alods
& pelites doses, la genliane, les graines chaudes,
telles que l'anis, la badiane sont également usi-
tés, Le fenu-greo pourrail dtre également em-
ployé en prenant toulefois cerlaines précautions,
pour éviter le goit particulier quo celte graine
do‘nnu it la viande, ¢'est-d-dire en cessant I'ad-
ministralion quelque temps avanl lenvoi a
l'aballoir comme I'a conseillé Malel.

Le fenu-gree renferme deux alealoides : la tri-
gonelline et la choline : I'huile qui est une de ses
parlies conslituanles conlient de la lecithine, O
la lécithine est un excilant du systéme nerveux
et des fonelions qui en dépendent. De son admi-
nistration judicieuse avec les glycérophosphates,
résulle généralement une augmenlation du poids
du corps (1),

Les inslallations seront telles quo le service
des animanx puisse &lre fait commodément, sans
Ies’ déranger, el que la plus grande propreté y
s0il maintenue,

Les auges, les criches seront nelloyées avee
soin, surtoul quand les animaux recoivent des
aliments liquides.

Une condilion trés avantageuse est de faire
arriver I'eau par des conduites, ce qui permel

: (') ScucacoENnavrFes el Rav. — Sup Palimentation
in h:mw,c du bétail per les graines de fenu-gree. Re-
cueil de Médecine Vétérinaire, rgoa,
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d'abreuver les animaux sans qu'ils quitlent leur
place & la mangeoire, Un moyen sir pour les
faire manger davanlage est de lenir constam-
ment de 'ean & leur disposition pour hoire quand
ils ont goif en mangeant.

Des lavages réguliers, une bonne disposilion
intéricure des feuries obvieronl aux inconvé-
nients provoqués par les déjections.

Le tondage parliel ou général doil dlre
recommandé chez le beuf ou le mouton & l'en-
grais comme un moyen siir d'exciter appétit en
activant les fonctions de la peau.

Des expériences de Weiske, de Wallenberg el
de Pleilfer, ont monleé qu'il agit, en stimulant
Pappétit, en faisant consommer plus d'aliments
dans unité de temps, ce qui est la chose capi-
tale pour tout animal & Vengrais, I'imporlant
étant d'arriver le plus vile possible an but (*).

M. Ch. Richel avait d'ailleurs démontré en
1884, que les lapins ordinaires tondus, sont
obligés de lutter contre le froid ambiant par un
surcroit d’alimentation (7).

A ces faits d’expérimentation, on peul ciler un
fail rapporté par M. Dubois, oii deux chiens de
race chinoise & pean nue, se distinguaient par
leur voracilé extraordinaire el mangeaient

(1) Savsox. = Traité de Zootechnie, b V.
(!) Cu. Ricuer. — Reeue Scientifigue, 188§,

-
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qualre fois plus que les chiens indigénes (')

Enfin, M. Laulanié a fait voir que les effels de
la tonte se lraduisenl sur le lapin par un
aceroissement trés aecentud des échanges respi-
ratoires el de la thermogenése. « Lis frais de
calle production nouvelle de chaleur et du ¢hi-
misme inlime qui en est le préliminaire sont

fournis par les principes immédials de alimen-
lation el les animaux tondus réclament une
ration supplémentaire» ().

Ces observations el expériences montrent done
que le tondage est une pralique des plus écono-
miques,

1l en est de méme du pansage : les friclions
auxquelles la peau est soumise développent des
des réllexes qui favorisent la péristaltique inles-
tinale, et la séorétion des glandes du tube diges-
1if; il suit de l& que le travail de la digestion est
plus rapide ot plus parfaitement exéeulé, d'oi
augmenlation de Uappétit (%).

Celle conslatation a frappé les éleveurs, qui
onl remarqué depuis longlemps que les beeufs
étrillés élaient plus (01 gras que les antres, el que

(') Dupors. — Infusgnee du pelage suy la tempdra-
tuie et sup Falivientation. Journal de mpdecine vold-
vinaire el de Zoolechnie, 1558,

(1) Laveasie. — Des efets physiolagigues de la tonte.
Revue witérinaire, 152,

1) H. Bovenen, — Hygidne des animawvy donies-
tigues,
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I tondage, en facilitant e pansage de la peau,
accélérait encore plus 'engraissement,

Maladies qui surviennent pendant 1’en-
graissement. — Assez fréquemment, il sur-
vient, pendant la durée de I'engraissement, do
la diarrhée ou de la constipation : on combat la
premiére en changeant la eomposition de la
ralion, et par Pemploi des toniques, du lanin,
de la gentiane el des glands,

La deuxitme est combattue par Pemploi de
la graine de lin, de P'huile ou quelques légers
purgalifs,

Lorsque l'opération touche & sa fin, on voil
fréquemment survenir, surtout chez le pore el
les oizeaux de basce-cour, de 'anhélation et de la
tendance & la sulfocalion. Il convient de ne pas
brusquer les animaux, de les déranger le moins
possible,

Cornevin rapporie avoir observé de l'essoufle-
ment au début de Pengraissement du baeuf : une
saignée a ramené les choses & 1'élat normal (1),

Durée de I'engraissement. — Pour assu-
rer des bénélices, I'engraissement en slabula-
tion doit avoir la durée suivante :

Chez lebauf ., . . . . . 3 moisetdemiifmois
# la mouton et le pore. . 3 moiz
m lesoies . . . . . . 25h 30 jours
o leschaponsel poulardes. 20 & 25 jours
# lesdindons . . . . . fod §5 jours

(5} Comxevix, — Traitd de Zootechnie géndrale.
Al Pescmzane — Producliss de In Viands %




CHAPITRE V
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ENGRAISSEMENT MIXTE

L’engraissemenl mixle est fréquemment em-
ployé pour différentes espices, il devient méme
parfois une nécessité dans des régions i cerlaines
époques de I'année.

Pour le mouton, I'engraissement est le plus
souvenl commencé & la prairie et lerming & la
bergerie. 11 en est de méme pour le pore.

Les oies, afin d'8tre plus aptes & cumuler des
réserves, ont besoin d'une préparation qui les
mette en bon état de chair.

Elle consiste & les conduire tout d'abord sur
des prés ot la nourrilure est abondante, puis,
pendant une quinzainede jours, i la rentrée des
champs, & leur donner chaque soir un supplé-
ment de nourriture représenté par des grains,
tels que l'avoine, le mats, le sarcasin, ele.

Lorsqu'il s'agit de l'espice bovine, deux cas
peuvent se présenter : les animaux sont laissés
dehors, et on leur donne des aliments supplé-
mentaires, tels que dos résidus industriels: Clest
ce qui se passe dans quelques disiricls de

EXGRAISSEMENT MIXTE

la Hollande, on abondent des distilleries
grains, laissant une grande quanlité de rési
Cenx-ci sont mis a la disposition des animgy

engraisser un plus grand nombre par heclare
un plus forl poids.

En France, il est assez fréquent de placer un
lot de baeuls dans la prairie & la fin de la =aizon
au mois de seplembre; lorsque les premiers
froigs commencent i <o faire senlir, lés animaux
sont rentrés & l'élable, of on termine lenr
engraissoment.

Nous n'insisterons pas davantage sur ee mode
d'engraissement.

Tenanl & la fois des deux méthodes préeé-
dentes, il participe aux avanlages el désavanlages
de chacune d'elles dans la mesure de leur durée
respeclive,

N o)
Yari 7

.




CHAPITRE VI

—

ENGRAISSEMENT DES JEUNES ANIMAUX

L'exploilation des jeunes animaux, en vue de
la production de la viande, a pris, dans beaucoup
de départements, une imporlance considérable.
Le point capital est toujours de nourrir au maxi-
mum sans arriver au dégoat, el da réduire les
perles an minimum par 'sbsence de mouve-
menls,

Nous examinerons successivement Vengrais-
sement des veaux, des agneaux, des chevreaux,
et des pores,

A. ENGRAISSEMENT DES VEAUX

L'engraissement des veaux élait localisé au-
Irefois dans le rayon de Paris, pour produire ce

.
qu'on appelle les « veaux blancs », en raison
de la viande qu'ils fournisseat. Depuis quelques
années, dans la région du Nord, celle industrie
a prisune grande exlenzion, grace aux nombreux
débouchés qui assurent aux produits un prix
rémundraleur,

. 4
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Les seuls départements du Nord et du Pas-de-
Calais enregistrent, chaque année, 130000 &
133000 veaux, représenlanl ainsi une valeur
approximative de 1§ 415 millions de franes,

L'engraissement se pratique dans des hoxes
tombes; les veaux, pourvus d'une museliére qui
les empéche de prendre aucun aliment végétal,
sont inslallés dans des eases étroites, pour éviter
toul mouvement dézordonné,

La durée de l'opération est d'environ 2, 3 el
méme § mois; pendant ce lemps, les animaux
recoivent trois fois par jour du lait dont la tem-
pérature doit toujours élre celle du lait fraiche-
ment trail,

La ralion esl calculée de maniére que chaque
jeune béte recoive 1 litre de ce liquide par 6 kilo-
grammes de poids vif,

Pendant les quinze premiers jours, les jeunes
recoivent du lait pur, Mais comme le prix de la
ralion de production serait ainsi lrop élevé, on
remplace habituellement le lait par d'aulres
substances moins chitres : les animaux recoivent
alors du lait éderémé auquel on ajoule cerlaines
subslances, Parmi celles qui conviennent le
mieux, il faut citer la fécule (50 grammes par
litre) ; les farines de riz, de mafs, ele,

Celte derniére a é1é utilisée aulrefois par
M. Tisserand, aux fermes impériales du camp
de Chélons ; le premier mois, lo lait était donné
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sans addition de farine de mais, au commence—
ment du deuxitme, on remplacait une parlie du
lait par 2do grammes de farine préalablement
cuile, pour arriver & la fin du deuxiéme, &
500 grammes, el & 1 kilogramme a la fin du
troisitme ().

Clesl la une méthode (rés économique, si on
songe que 29 kilogrammes de mais oot remplacé
Joe litres de lait pur,

Lorsque l'engraissement est sur le poiol de se
terminer, il est bon de revenir au luit pur, pour
obtenir une viande de plus belle qualité,

En Champagoe, d'aprés M. Ledoux, le veau
est nourri tout d'abord avee du lail de sa mére;
au bout de 15 jours, si celle-ci ne donne pas
suftisamment de lait, on lui donne une deuxiéme
vache & téler, el quelquefois plus lard une troi-
sitme. Au début, le jeune animal n'a guére
besoin de plus de 8 litres de lait, el celle quan-
tité suffit pour oblenir un accroissement moyen
de un kilogramme ; on augmenle progressive-
ment les doses, pour arriver au lroisitme mois,
& une ingestion journalitre de 15 4 a0 litres de
lait,

Parmi les maladies qui peuvenl survenir pen-
dant le cours de lopération, on cile la diarrhée,
les indigestions ; dans le but de préserver les

e

(V) Socided de Palimentation rationnelle du bltail,
année (88,
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jeunes animaux de ces. accidents, on leur fait
avaler de temps en lemps, mélangés au lait, des
wufs de poule aves les débris de la coquille.

Ces eufs enrichissent ainsi le lail en albu-
mine assimilable et en phosphate de chaux ; les
carbonates el les phosphates de chaux ainsi in-
gérés, préviennent souvent la diarrhée. Llen-
graissement est considérd comme achevé, lorsque
los jeunes présentent la conjonclive el la mu-
queuse de la bouche arrivées au dernier degré
de la pileur, et que les poils se laissent arracher
<ans elfort ou deviennent ternes, Toute la diffi-
cullé est de les y conduire sans qu'ils perdent
leur appétit.

D'aprés un vétérinaire de Lille, I'aceroissement
conslalé esl environ 3 */, du poids vif dans les
premies jours, 1 °/, & la fin du devxiéme mois,
et 0,70 %/, a la fin du troisiéme (*).

I’engraissement des veaux blancs est une
honne opéralion; la viande de ces animaux
élant payée forl cher, fait ressorlir le prix du
lait & un taux élevé,

Pour les veaux ordinaires, la préparation ne
se prolonge guére au-dela de six semaines @
deux mois. Pris & la mamelle de la mére, ils
sonl lués sans préparation, c'est ce qui justifie

(1) Sowiéed de Valinentation vationnelle du bétail,
année 18g%.
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d'aillenrs I'éearl de prix qui exisle enlre ces
deux ealigorics de viande,

B, ENGRAISSEMENT DES AGNEAUX ET DES
CHEVREAUX DE LAIT

La viande d’agnecan on de chevreau de lait
esl produile un peu partout oi des brebis et
des chévres sonl enlretenues, particnlitrement
dans les départements duv Sud-Est, et dans ceux
oi les brebis et les chivres sont exploilées
comme lailicres.

Dans la région du Larzae, 250000 agneaux
environ sont livrés chagque année a la boucherie,
Les villes d'Avignon, de Toulouse, consomment
une grande quantité d'agneaux de lail : Malet
rapporle qu'en 1894, dans celle dernitre ville,
68000 agneaux onl @16 sacrifiés a I"abattoir {').
Aux environs de Grenoble, on abat également
beaucoup de chevreanx. C'est habituellement du
mois de décembre an mois d'aoit qu'on se livre
i celle exploitation. Les jeunes agneaux sont
nourris au lait el vendus & 'dge de un mois a
six semaines; a ce moment, ils peuvent alteindre
un poids de 12 kilogrammes avec une valeur
de 12 & 1§ francs,

(1) J. Marstr. — La race ovine lanraguaise, Revue
Vit., 1845,

e i i | |
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Il convient done de choisir les brebis q‘ui font
les plus gros sujels et qui, hien nourries, les
allaitent le plus copieusement.

Pour obtenir de plus gros agneaux, _dnns Ic-s
régions du Gard, du Lauraguais, on a mlm«lutlt
des béliers anglais, principalement de-s soul 3
downs ; les résultats n'ayant pas lnu_|o’\.|rs ré-
pondu aux désiderata, on a reconnu qu il était
préférable de recourir @ la sélection des repro=

ducleurs.

C. ENGRAISSEMENT PES PORCS DE LAIT

Dans les pays oil Vindustrie lailitre es.l A son
maximum, et laisse une quantits consndérﬂ:’b!e
de résidus, on se livre alors spécialement allin=
duslrie des jeunes porcs, En France, on tfw
environ 3oooo porcs de lail agés de 2 r.nms,
donnant environ 372500 kilogrammes de viande
d'une valeur approximalive de pres de un
million de francs. 5

En Belgique, celle industrie s'est considéra-
blement développée ces dernitres années, et on
exploile les jeunes pores, dans le but d'oblenir
une viande savoureuse correspondant & celle des
veauz blancs dans la région du nord de Ia
France,

Le principal débouché est I'Angleterre. .I}u rant
les lrois premibres semaines de son existence,
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le pore est nourri avec lo lait de sa mire: a
parlir de la troisicme ou quatricme semaine, la
{mu:rilum est exclusivement composée de ‘Iail
c‘crémé plus o moins élendu d'eau ot addi-
tionné de farine, en augmentant progressive-
ment la quantité de farine et de lait éerémeé,

A la quatorzitme semaine, Ianimal arrive a
consommer par jour 8 litres de lait éerdmé et
! 200 grammes de farine, La ralion peut &fre
constiluée, soit par un mélange de farine do fro-
ment, d'orge et de mais, soit par I'une ou 'autre
de ces farines, soit encore par deux farines
mélangées,

Le mélange des trois est préférable.

Cc? pores de 14 semaines, fournissent environ
da kilogrammes de viande, dont le prix do vento
& Londres varie entre 1 frane el 1”30 le kilo-
gramme,

La race de Yorkshire esl celie qui, jusqu'a
présent, a donné les meillours résulials (1)

D. PRODUCTION
DE LA YIANDE DITE D'AGNEAU GRIS

Une anlre industrie a éé imaginée en France,
il ¥ a quelques années, par M. de Béhague, dans

{*) Reur. — A propor de I'éleca 3
i g¢ du pare -
gigue. Annales de Hruxelles, 1588-g4. e
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le but de fabriquer une visnde spéciale, la viande
d'agneau giis.

Toutes les races ne peuvenl pas donner cetle
catégorie de vionde ; les sujets qui sont em-
ployés pour ce genre d'industrie, doivent élre
doués de précocité, et posséder la faculté de
fournir une viande savoureuse. La viande
d'agnean gris est, en cffel, fine, d'une saveur
moins accentuée que celle des sujels adultes.
Les southdowns, les mérinos précoces, les south-
downs-mérinos, les southdowns-berrichons sonl
les races qui conviennend le mieux, et pro-
duisent des agneaux capables de fournir enlre
Page de 4. 8 et 10 mois, celle viande de luxe.

D'aprés Sanson ('), les ralions alimenlaires
ne doivent pas élre composées seulement en vue
de faire gagoer du poids, mais il convient, en
oulre, de se préoccuper de n'y faire entrer aucun
aliment capable d'altérer la saveur de la chair.
Les pulpes ou résidus de sucrerie, les lourleaux
qui rancissenl facilemenl, en un mot, lous les
aliments répulés a jusle titre,comme nuisibles &
la bonne saveur de la viande, doivenl élre exclus.

Les bons foins de graminées ou de légumi-
neuses, les carolles, l'orge, le mais, l'avoine, les
germes de malt et aulres aliments concentres

devront élre préférds.

—_—

(1) Sanson. — Traité de Zootechnie, L. V.
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t‘:elle exploitalion inaugurée en France par
.\l: de Béhague, est une opération zootechnique
tris m':nnlageusm Tris-répandue aujourd’hui,
pour faire face aux demandes toujours crois-
sfntes. elle s’est propagée dans d'aulres ré-
glons’, par exemple, dans le Pas-de-Calais, ol on
a croisé des brebis artésiecnnes avee des béliers
Shrc:pshiroduwﬂs. En Prusse, on fait usagze des
mérinos précoces et des soulhdo\\'ns-mérizos.

QUATRIEME PARTIE

APPRECIATION DES ANIMAUX

CHAPITRE PREMIER

MANIEMENTS

Pendant la préparation des animaux de bon-
cherie, deux points sont & considérer : le degré
d'engraissement, qui a une lrés grande impor-
tance relativement & la qualité de la viande el le
poids,

Le premier est mis en évidence par les manie-
ments, le sceond, par la bascule, ou des mesures
diverses constituant la barymétivie.

Maniements. — On comprend sous celle
dénomination, des dépots de graisse qui s'aceu-
mulent dans certains points du corps, de préfé-
rence an niveau des ganglions, L'aclion de tou-
cher ces dépits, de les manier, pour se rendre

S ———
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comple de I'élal des sujels, leur a fait donner le
nom particulier de maniements.

Les maniements, comme nous allons le voir,
sont désignés par des noms vulgaires, variables
suivant les conlrées, mais que l'usage a
Conserves,

I1s ont été étudiés tont spécialement par Bar-
donnet des Marlels, Guénon, Baudement, Gou-
baux et M. Baillet de Bordeaux.

Nous examinerons tont d'abord ceux que l'on
rencontre dans 'espice bovine,

On les divise habiluellement en pairs el en
impairs, celle elassificalion n'élant pas loujours
facile & appliquer, nous préféirons adopler lo
systéme de M. Boucher qui consisle & énumérer
les maniements d'apris leur situation topogra-
phique. En procédant ainsi, les principaux
maniements que 'on rencontre, sont les sui-
vanis (fig. 3 el §):

1* La sous-mdcheliére, dessous de langue,
gros de langue, — Ce maniement, silué dans
I'auge, entoure l'extrémiléd inféricure des deux
glandes maxillaires, la jugulaire, et descend
méme parfois de chaque coté de la trachée.

Lorsqu'il est bien développé, il dessine une
série d'ondulations en dessous des méachoires :

2® L'areillon, de forme ovale, esl placé & la
basa de l'oreille entre celle-ci et la corne;

3° Le eallier, — 1l occupe les 2 supérieurs du

MASIEMENTS i

bord antérieur de D'épaule, et correspond &

Fig. 3, — Manbessnts dn heal,

1. la saac-mieheliire, 7. La ecalre-coar, 13 La bampe.
2, L'oreilloa, 8 L= erar. 14, Las abords.
3, La eeliicr. 0. La eite. 15, L'entrelesraa,
1. La velne 10, La fane. 16, La beague.
5, La poltring, 11, La daacha,

6, La palaron, 12, L Lravars,

I'endroit of sapplique le collier chez les ani-
maux de trail ;

et N YR
R - 52:“:‘172—\11..-7?“7

Fig, 4. — Manlemenls da vesn.
L, La pcllier, 4, Ls travers.
. La peitrine. 5. La hampe.
3. La coniresersr, fi, Les abords.

4" La veine on avant-caur, — Situd & I‘angle
anlérieur de I'épaule, le maniement de la veine

4

- —
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so confond le plus souvent avee le collier chez
les animaux trés gras;

5* La paitvine. — Au niveau du bréchet;
chez les animaux fins gras, ce maniement est
tris développé. On se base, pour Pappricier, sur
son volume, son poids et sa résislance i la

: pression

6* Le paleran, — Occupe les denx liers supé-
rienrs du bord postérienr de épaule;

7* Le contre-coeur, — Se canfond souvenl
avee le précédent el occupe 'angle compris entre
le hord postécicur de I'épaule et la face posté-
rieure de l'oz da bras;

8" Le eavirir. — D'aprés Goubaux, ce manie-
ment est silué en arriére et vers le miliea de la
masse musculaire oléerinienne, il répond & la
place occupde par le coeur dans la poitrine,

g* La cdte. — Placé au nivean des deux der-
nires ciles ;

10" La hanche ou maille, — Le pnom de ce
maniement indique sa situation & Pangle exlerne
de 'ilivm ;

11° La hampe, lampe, grasset ou fras, —
Est un des maniemenis les plus explorés par le
boucher, il occupe lo repli du grassel;

12° Le travers ou aloyau, — Se lrouve silué
au bord supérieur horizonlal du flane, au niveau
des apophyses lransverses des verlébres lom-
baries ; chez les animaux tris grase, il sconfond

——— ——— TR
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avee celui du flane, om dit dans ce cas, que
Vanimal est bien fermé:

13* Le flanc. — Placé dans la région du lane,
ce maniemenl accupe 'espace comprizs enlre le
bord supérieur de la derniére cdle, la pointe de
la hanche et le bord libre des apophyses trans—
verses. Il peut se confondre, chez les sujets Inds
gras, avec le travers el la cite,

1§° Le conard, cimier, bords ou abords. —
Est compris enlra la baze de la queue, la parlie
postérieure de la croupe, les parlies latérales de
'anus, et 'angle do Ia fesse;

15° L'entrefesson, cardon ou brale. — Est un
maniement représenté par un cordon plus on
moins épais et situd & la parlie postérieura du
corps, entre les deux fesses, le long de la région
périnéale ;

16° Le dessous, rognon, brague ou sevelum.
— Particulier au bweuf, ce maniement a pour
sidge la partie supérieure des bourses;

17° L'avant-lait est un maniemenl qui se
trouve seulement chez la vache; parlant de la
face inlerne des cuisses, il descend de chaque
coté pour gagner le devanl des mamelles, on il
forme un cordon assez épais, surlout chez les
hitles grassos,

Tous les manjements que nous venons d'énu-
mérer n'apparaissent pas lous en mdéme lemps,
el n'ont pas tous la miéme significalion ;

A, Pearmianr == Produetica &= ln Viande ]
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quelques-uns indiquent la graisse de couver-
ture, cest-a-dire celle qui s'accumule dans le
tissu conjonclil sous-culané, d'aulres, la graisse
intérieure (*).

Nous avons signalé (p. 12) les différents
¢lals d'engraissement auxquels on peal gmener
un animal ; & chaque étal, correspond l'appa-
rition de cerlains dépdls de graisse.

L'animal maigre, non seulement ne présenle
aucun manicmenl, mais les edles font saillie en
dessous de la peau; chez celui qui est en élal,
la saillie des edtes a disparu, mais les manie-
ments o'onl pas encore apparu ; quelques-uns
d'entre cux, lels que la cole, le couard, la
hampe, commencent a se monlrer chez les su-
jets mi-gras; ils sonl lous visibles chez l'ani-
mal gras, el se développent de plus en plus, chez
les sujels fin-gras ou de concours pour for-
mer des reliels trés prononcés & la surface du
corps.

Ordre d'apparition des maniements. —
D'apris M. Baillel (7), les maniemenls qui se
développent les premiers sont :

—

() Chez le pore, la graisse de couverlure prend le
nom de Jard ; celle accamulée autour des reins »t dans
Iépaisseur de I'ipiploon, constitue le susyf chez le
mouton el 1¢ bonol; elle prend le nom de panne chez
le pore.

(%) Bawrer, — Jnspection des viondes de bowcherie.
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Les abords ou cimier, la hampe ou grassel,
la cite, la poitrine, le paleron, Poreilletle.

Pour M. Baillet, le maniement de la hanche,
classé, par cerlains auleurs, comme apparaissant
des premiers, correspond, au conlraire, & un
engraissement assez avancd,

D'aprés Cornevin, il convient de faire une
réserve pour le maniement du couard; chez
cerlains animaux, il apparail un des premiers,
el indique alors la graisse de couverlure;
d'autres fois, el sur les races lardives, il ne so
monlre qu'on des derniers, el décile dans ce
cas un élal avancé d'engraissement. Dans la
race Durham, le couard ou abord apparalt tou-
jours le premier, on constale méme sa présence
chez des biles en mauvais élat.

Les maniements qui se développent les der-
niers sont :

Le dessous, brague ou rognon, chez le boeufl ;
le cordon ou entrefesson, chez la vache, I'avant-
lait; le travers ou aloyau, la hanche, le lanc,
le covur, le contre-coeur, le collier, la veine ou
avant-caur, le dessous de langue,

Signification des maniements. — Parmi
ceux indiquant la graisse extéricure, nous si-
goalerons : les abords, la cite, le paleron, le
cezur, le contre-coeur,

Les maniements indiquant la graisse inlé-
rieure sonl : la brague, dessous ou rognon, chee
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16 MANIEMENTS

le beeuf, le cordon ou entrefesson, chez la vache,
la_hampe, le travers ou aloyau, la veine, le
collier, I'oreille ou oreilletto.

Ce dernier aurait une valeur parliculiére
quand il s'agit de sujels maigres en apparence,
el, pour M, Baillet, il permeltrait de pressentic un
rendement plus considérable que celui indiqué
par I'état général,

Les maniements du ¢xur, de la hanche, et du
lravers annoncant le persillé, sont & prendre en
considération pour juger de la valeur de la
viande,

Dans la pratique ordinaire de la produclion de
la viande, il n'est pas nécessaire de pousser les
animanx jusqu'a un développement excessif des
maniements, car la proportion de dégras &
I'abatage est trop considérable. D'ailleurs,
I'engraissement commercial doit dire considéré
comme achevé, lorsque les maniements du coeur,
du travers, de I'abord, de la brague, de la hampe
et de la cote sont bien développés.

Les maniements les plus consultés par les
boucherssont: les abords, le dessous ou brague,
le cordon, le travers, In hampe, la cite, le pale-
ron, la veine, le collier el oreille.

Le degré de fermeté, la consistance des ma-
niements indiquant la qualité de la graisse et de
la viande sont & prendre en considération el sont
plus importants que leur volume.

MAXIEMENTS 17

Nous dirons tout d'abord que, chez les jeunes,
les maniements sonl rarement aussi fermes que
chez les adulles ; lorsqu'ils sont mous el lasques,
ils font voir que les animaux ont élé nourris
trop hativement; les bouchers qualifient ces
animaux de c¢rewa; leur apparence est trom-
peuse et le rendement est faible.

Si les maniements sont durs, la viande n’est
pas de bonne qualité, I'animal est qualifié de
suifard,

Le maniement doit donner, & la pression, la
sensation d'une halle de colon comprimé.

Pour le veau, on consulte de préférence les
maniements du collier, de la poitrine, du conlre-
cceur, du travers, des abords et de la hampe.

Dans lespice ovine, les maniemenls & exa-
miner sonl le bréchet, le scrolum (pour le
maile), la mamelle (pour les brebis), la edte, le
travers el le cimier : ce dernier prend méme,
dans cerlaines races, un développement considé-
rable.

Le travers et le bréchel ne se montrenl que
chez les animaux trés gras,

Pour le pore, on peut juger de son élal d'en-
graissement & DPeil, auvssi se conlente-t-on
d'appuyer la main & plat sur les régions du dos,
des lombes et de la croupe pour apprécier la
densité des lissus,

Chez le lapin, la cravale de graisse qui exisle
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sous le con, le rible, fournissont des renseigne-
menls,

On apprécie les oisecaux de hasse-cour, en leur
palpant le bréchet; chez l'oie de Toulouse, lo
fanon on repli sterno-abdominal est rempli de
graisse chez les animaux bien préparés,

l

T

CIAPITRE 11

BARYMETRIE

Le meilleur moyen pour se rendre un comple
exacl du poids des animaux, est cerlainement
d'avoir recours i la baseule, mais celle-ci n'élant
pas toujours d'un emploi tris facile, surlonl
lorsqu'il s'agit d'appeécier le poids de sujels
dans une prairie, et ne donnant d'ailleurs aucun
renseignement sur le poids en viande nelle, on
a eu Vidée d'utilizer différentes méthodes de
mensuration dispensant do la pesée; c'esl ce qui
conslitue la barymélvie,

La plupart de ces méthodes sonl basies sur
assimilation du corps & une figure géomdélrique
dont on obtient le volume par les moyens habi-
tuels ; celui-ci connu, on cherche le poids en
mullipliant par un coefficient de densité.

Toules peuvenl rendre des services, aussi est-il
haon de les connaiire,afin de se familiaricer avee
leur emploi.

Quelques-unes permeltent d'apprécier le poids
vif ou brut de Panimal ; d'aulres, le poids net,
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c'esl-i-dire la quantité de viande que lanimal
peul fournie & la boncherie,

A. METHODES PERMETTANT D'APPRECIER
LE POIDS VIF

Méthode de Quételet. — Dans celle mi-
thode, imaginée par Quételet, Directeur de 1'0b-
servaloire de Bruxelles, le corps de 'animal esl
assimilé & un eylindre dont la longueur est
représentée par eelle du corps, de la pointe de
I'épaule & la pointe de l'ischium, el la circon-
férence par le lour de poilrine pris en arritre
des épaules: la densilé de la chair est égale &
calle de l'eau el le poids de la tdte, du cou el
des membres représente a peu prés le dixiéme
de eelui du trone,

En conséquence, le poids vif d'un baufl égale
le volume du eylindre qu'il représente, aug-
menté d'un dixiéme.

8i nous partons de la formule :

(1) 2 = zr*h,

et si nous désignons par e, le périmilre thora-
ciique représenlant la circonfirence, ol par {4, Ia
longueur du corps correspondant & la hauleur
du eylindre, nous avons :

.
C—= 2%,

VETHODES POUR ORTEXIR LE poips vir 121

d'on ¢

| —

2=
3
= f—:.
A=
Si, dans U'équation (1), nous remplacons »* el
P
fi par leurs valeurs, nous aurons :

prel_ oY
AL AR
P servant & désigner le poids de Panimal.
Ajoutons & ce poids .1, pour tenir comple do
la ttte, el des membres, la formule devient :

1 :
%_—f -+ fii{-. — {iluf:qﬂ ctl % 0,0875 en tonnes,

P=

P = ¢l X 87,5 en kilogrammes.

Remarque, — La longueur scapulo-ischiale
doit ¢lre prise non pas en appliquant le ruban
métrique sur les contours de 'animal, mais en
visant, d'une part, la pointe de 'épaule, d'autro
part, la pointe de la fesse, de maniére que le
cordon lendu tangentiellement & la partie la plus
convexe du corps, dessine une ligne légérement
oblique en arricre et en haut (fig. 5, p. 125).

Quételet, pour dispenser des calculs, a dressé
des fables & double enteée gu'il suffit de consul-
ter pour avoir immédiatement le poids vif (*).

(1) Banox. — Cours de Zootechnie litographic,
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Pour les moutons, les coefficients sont les
mémes que pour les heafls a lengrais. Selon
M. Crevat, le poids vif ainsi calculé ne peut
élre quapproximalif, el doit servir seulement
de point de repire ; aussi, en pratique, faut-il
corriger les indications de la mesure en lenant
compte des observations suivantes (1) :

« 1° Lo poids calculé sera trop forl, si la bile
est relalivement courle, grasse, vicille; si la
poilrine est aplatie, le garrot élevé, le venire
pelit, le train postéricur léger, les exlrémités
lines,

«2® Le poids caloulé sera trop faible si la
béte est relativement allongde, maigre, jeune ;
si la poitrine est cylindrique, le garrot déprimé,
le ventre gros, le train postérieur lourd, la tite
el les membres grossiers ».

Ordinairement, il faut diminuer de 5 °/, du
poids trouvé pour les baeufs mi-gras, et de 109/,
pour les baufs gras, et il faut laugmenter, au
conlraire, de 5 °/,, pour les vaches et les jeunes

-_—

(") Crevar, — Alimentation vationnelle du bitail,
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beeuls; de 10 °/,. pour les éléves d'un an, de
20 °/,, pour les veaux de lail.

Deivitme méthode, — Afin de lenir comple
du volume de I'abdomen, qui exerce certaine-
ment une grande influence sur les variations du
poids vif, M. Crevat a imaginé la formule sui-
vanle :

P=13x1lXuvX8o,

t élant le tour droit de la poilrine, Z, la lon-
gueur scapulo-ischiale et v, le tour du ventre,

Tyoisiéme méthode. — Dans une lroisiéme
méthode, M. Creval a cherché & combiner, en
une scule mesure, les éléments longueur et
largeur, par une mensuralion spéciale qu'il a
désignée sous le nom de tour spiral.

La formule est :

P:f’x:[o.

Le tour spiral se prend en partant de la pointe
du sternum, et rejoignant, par le plus courl
chemin, le milien du dos, puis de la, le milicu
des fesses en passant sous la hanche (fig. 6).

Méthode de Pressler de Vienne. — Dans
celle méthode comme dans celle de Quételet, le
corps est assimilé & un cylindre.

Le diamétra de ce cylindre est représenté par
le tour oblique de la poitrine ; la hautenr, par
la civconférence de longueur prise en parlant
du bréchet, suivant laléralement le venlre, pas-
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sant sous la queue el revenant au point de
déparl.

On se serl égalemenl d'un coellicient qui
varie de Jo & 50, el qui s'abaisse en proporlion
de I'état de graisse de I'animal.

La formule est :

P =¢'Tn,

creprésentant le tour oblique, T, le grand tour
ou circonférence de longueur et n, le coellicient,

B. METHODES PERMETTANT D'APPRECIER
LE POIDS NET

Méthode de Mathieu de Dombasle. —
Elle consiste a prendre la circonlérence oblique
de la poitrine a I'aide du roban de Mathicu de
Dombasle, gradué d'un cité en métres et cenli-
mélres depuis 1,81 jusqu'a 2,73, de l'aulre en
livres depuis 350 jusqu'a 1200,

Meixmoron de Dombasle a modifié ce ruban,
qui donne alors le poids net en kilogrammes,
depuis un tour biais de 0,70, correspondant A
1§ kilogrammes, jusqu’a un tour de 3 métres,
correspondant & 78§ kilogrammes, Ce ruban
peut étre ulilisé pour les veaux, et méme pour
les moutons tondus,

Si on emploie le ruban métrique ordinaire, on
e serl de tables ot, en regard des mensuralions
oblenues, figurent les poids correspondants.

[
u
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TABLE DRESSEE PAR MATHIEU DR DOMBASLE

Messre |Poids met)l Mysure |Polds met)] Messra |Poids nsil

| métrigee | da boaf || métrique | da bou! | mitrique | da bocaf
mitres hileg. milres kiloz, mitres kiles.
1,81 155 2,12 254 243 425
1,82 178 a,13 253 244 3o
1,53 151 2,14 257 2,43 135
1,8§ 154 2,15 201 2,46 ilo
1,85 187 2,16 05 247 415
1,86 160 2,17 300 2,48 450
1,87 153 2,18 Jof 4,49 455
1,85 | g 2,14 308 2,50 §%50
8 | 200 2,20 32 2,51 455
1,50 203 2,11 26 2,51 §z0
1yt 205 2,22 G20 2,53 §75
1,02 204 2,23 325 2,54 §51
1,93 CTE 2,34 3o 2,55 48

105 eI 2,25 335 || 256 fa3

(RIS E1t] 2,906 3o 2,5} S
L4 221 2,95 35 2,58 S0l
L7 225 225 | 3% 2,% Sz
1,93 223 2,90 355 2,50 S8
1,05 ala 2,30 3o 2,01 525
2,00 ks 251 s 2,1 5 11
2,01 2% 2.32 30 2,63 53-
2,03 ai2 2,33 375 2,0} a5
a0l afh 2,34 350 || 2,65 )
2,04 2% || 2,35 385 2,66 556
2,05 233 2,35 350 255 heia
2,05 257 2,57 35 .65 H6s
2,07 afia 2,33 400 2,64 475
2,08 ahg 2,3 405 2,50 581
2,09 afiy ER 1Y 410 2,71 587
110 231 ER T 415 253 fOT
211 25 243 j20 2,74 o

Le tour oblique se prend de la facon suivante :
lanimal étant bien placé, les deux membres
A. Poscminn — Produetion de la Viande 9
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anlérieurs sur la méme ligne, ot le cou aussi
horizontal que possible, on fail passer le ruban
en parlant du garrol, entre les membres anlé-
risurs, en arriere da I'épaule d'un ¢dté el sur le
plat en avant de l'autre. 11 est bon. pour eorri-
ger los ecreurs qui peuvent se produire, de
faire deux mensuralions en sens inverse, I'une
en partant par exemple du coté droit, 'autre du
coté gauche et en prenant la moyenne (fig. 6).

Fig, 6. = A, Tear iEqae de fn poiteine,
B. Tour spinl

M. Baron, en (raitant la fable de Mathieu de
Dombasle par le caleul aux dilférences finies,
ava que les animaux, pour chaque centimitre
thoracique supplémentaire, augmentent : au deé-
but de 3 kilogrammes, puis de 4, puis de 5 avee
une trés grande régularité, de la, les formules
suivantes qu'il a imaginées qui donnent le poids
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nel en supprimant Pusage des tables :

a8 A\¢ 5
'{:(-1-6—23) 4 @ + 45

[Rendement net du hivuf en livres),

b 3
Y——(i‘;—-s) == 10

Rendement net du veau en kilogrammes),

dans lesquelles v est le poids net, et @, le péri-
molre oblique du thorax.

Ces formules ont un grand inlérit pralique,
en permellant de remplacer le cordon par un
ruban ordinaire.

Le ruban de M. de Dombasle, ayanl élé éta-
bli pour des barufs dont le rendement moyen
oscille entre 52 et 55 */,, il est de toute néces-
siléy, pour ceux dont le rendement est sensible-
meat plus fort, (6o, 65 °/,) d'ajouler un cerlain
pourcentage 5 & 10 %/, suivant les cas,

Lorsqu'il s'agit de femelles, dont le lrain
antérienr est toujours moins développé que chez
le beeuf, il faudra augmenter les résultats de
10 */, environ (').

Méthodes Crevat. — M. Creval a égale-
ment établi pour la délermination du poids net,
des formules analogues a celles qu'il a élablies
pour e poids vif.

(') Banox, — Cours de Zootechnis lithographid,
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Premidre méthode. — Le poids net s'obtient
en mullipliant le cube du périmétre thoracique,
par un coefficient variable suivant 1'ige dos
sujels.

Ea= gt n)
Pour les beeufs fingras . . . , . P—F % £

(] B RTAS e }':{-HM‘

it #  mi-gras ,
" o en éat.

* Lo
o P=0CV X 38
s e oa P=0V% 35
Il convient d'ajouter 5 ¢/, pour les jeunes, et
L1 N S 3
10 %/, ponr les jeunes dechoix, de races spéciales.
Denxidime mtthade, — Le poids est donné en
livres par la formule :

P=txIX b 100,

dans laquelle ¢ représente le périmétre thora-
cique; I, la longueur scapulo-ischiale : &, lo
tour du bassin en avant des hanches (lour du
venlrel,

[ L SN i kY ¥ E: -

Troisidime méthode. — On oblient le poids
net, a l'aide de la formule

Pl .

P faneiad
f indiquant le tour spiral, comme pour le poids
vif,

M. Creval, pour éviler loules ces mesures, a
tmaginé un ruban qu'il désigne sous le nom de
ruban soométrique.

) r

Ce ruban présente un cité A el un edtd I3,
sur lesquels sont inscrils des nombres indiguant
les poids (rouvés par les mensurations,
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Fo mesuranl un animal du edté A, on oblienl
le poids vif:

en kilogrammes, en prenant le tour droit de
la poilrine ;

et fivyes, en ulilizant e tour spiral de I"animal.

(On oblient encore le poids net en livres en
prenant le tour droit de la poitrine du cdlé A,
lorsqu'il s'agit de beeuls adultes gras, 1l faut
réduire ce poids de 5 °/, pour les haeufs mi-gras,
et l'augmenter de 5 °/, pour les beuls fin gras
que 'on ne trouve ordinairement que dans les
concours de boucherie.

L'ige, le sexe ‘et la conformalion nécessitent
pour le poids net ainsi trouvé des correelions
analogues a celles indiquées pour le poids
vivant, Ainsi, on devra parliculitrement majo-
rer les poids indiqués par le ruban, de 5 ¢/, pour
les vaches, et pour les jeuncs hiles grasses, si
e sont des animaux de races précoces; par
contre on les diminuera de 5 & 10 */, pour les
animaux gras des races spécialisées pour le
travail et pour le lail, surlout s'ils sont vieux.

Le coté B du ruban donoe, avec le lour spi-
ral, le poids net en kilogrammes, pour des
béles grasses de lout dge, el de toul sexe, mais
il faut réduire le poids trouvé de 10 °/, poor les
béles mi-grasses, el I'augmenter d'autant pour
les bites fines grasses. 11 faul, en moyenne. une
augmentation de 20 */, pour les veaux gras,

"
A,,%’”h;“ L ;.9‘—-‘:3#
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Enfin on peut obtenir le poids net en livves,
en mesurant le tour biais de poitrine, et en
multipliant par 0,8 le numéro tronvé sur la
ruban du cdté A,

Aves ce dernior procédé, il faul augmenter
les poids trouvés de 6 °/, pour les haufs fins
gras, el diminuer d'autant pour ceux qui sont
mi-gras,

Avec un peu d'expérience, lemploi du ruban
zoométrique de M. Crevat rend des services
apprésiables,

Parmi les aulres procédés de déterminalion
du poids net, nous cilerons ceux d’Anderson et
de Low ; ces deux procédés exigenl la connais-
sance du poids vif,

Anderson prend la moitié de celui-ci, 'aug-
mente des ;‘. de sa tofalitd, et divise le tout par 2.

Daniel Low recommande do mulliplier le
poids vif par 0,605,

De ee qui précide, on peat conclure que les
formules de cubage sont toules élablies d'aprés
des principes analogues, les coefficients dont on
fait usage varient toujours avee le degré d'en-
graizsement, el laissent ainsi une grande place
an jugemenl de l'opérateur,

CINQUIEME PARTIE

T

RENDEMENT DES ANIMAUX

CHAPITRE PREMIER

POIDS VIF

Los animaux convenablement engraissés sont
vendus pour la boucherie, la vente peul s faire,
<oit & forfait, soil au poids vif ou au poids net. :

le poids vif ou brot d'un animal e‘at celu_n.
représenté par l'animal vivanl; lorsqu'il s'agil
de calculer le rendement en viande nette, co
poids vif doit dre évalué aprés le jedne d'une
journde, de fagon que le sujel ait pu se débar-
rasser en grande parlic des résidus de la diges-
tion qui encombrent son intestin.

Celle perte par le jedine de vingt-qualre heures
est d'ailleurs trés inégale et varie suivant Iize,
la race, et se trouve liée i la puissance digestive
des sujets, aussi, d'aprés Cornevin, au lieu d'éta-
Wir, comme on lo fait actuellement, leo pourcen-
azas du rende ment net par comparaison avee le
l,oids vif total, on devrail ['élablir sur la pmd_s
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vif ou brut, mais aprés avoir débarrassé le tubo
digestif de ses aliments el résidus excrémen-
litiels,

Sur un lot de neul bétes engraissées, les pertes
ohservées par Cornevin ont é1¢ les suivantes (1) :

. Put: de joids

% o apris 4 hegres da jedng
Désignatisa Age J €l une “Irrhlj‘
de 4 ki'omiires

Dwenf charolais. . .] 32 mois| 3§ kilog.

i ayr-tarentsiz | 32w i
r tareptaiz . . .33 » 46w 2
" " W s+ oa|B0 ¥ R b 4
#  hollandais , |43 & 5w i
=
" # PR N 23 b
Vache tarentaize . .| 10 ans 6w =
# dorham . . |35 mois| 18 # ‘:‘-:
AT P RN by A BT R &

#  walaisane. , .| 6 ans a3 »

Sur quelques animaux gras exposés aux con-
cours du Palais de I'lndustrie, les écarls ant éé
encore plus cansidérables, c’est ainsi que, sur un
heeul nivernais de 1 ofio kilogrammes, la perte,
enlre le moment de Pentrée et le jour de I'aba-
tage, a ét¢ de g5 kilogrammes, soil de 8,5 pane
cent du poids vil; par conlre, elle a atteint seule-
menl 27 kilogrammes sur un bauof salers deo

(*) Corxaviy. — Traité de Zootechnie génevale,
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897 kilogrammes, ce qui fait seulement 3 kilo-
grammes pour cent du poids vif, Elle a oscillé
de 645,333 & 3,333 pour des moulons de g1 i
03 kilogrammes,

Cornevin (') rapporte qu'nn pore Yorkshire
de 209 kilogrammes, envoyé de Lyon au concours
giénéral de 1889, avait perdu seulement 5 kilo-
grammes pendant le trajel.

Lorsque les sujets sont changés de milieu, leur
poids diminue toujours un pen malgré qu'ils
aienl & manger; il ¥ a la un manque de tran-
quillité qui intervient, comme on le remarque
dans les concours d'apimaux gras; aulrefois,”
lorsque les animaux voyageaient & pied par
grandes élapes, les pertes élaient considérables,

En moyenne, on peut évaluer la perte journa-
litre par vingt-qualre heures et par 100 kilo-
grammes de poids vila 5 & 6 kilogrammes en-
viron le premier jour; les jours suivanls, si
I'animal reste dans les mémes conditions, il vit
sur sa propre substance, le déchet est un pen
moins grand el varie entre o*%,600 et 1 kilo-
gramme par 100 kilogrammes de poids vif,

(1) Corxuvix, — Traitd de Zootechnie gencvale,




CHAPITRE 11

POIDS NET

Les animaux élant aballus, il faul en appré-
cier le rendement en viande nelle,

Le poids net esl généraloment conslitué par
le poids des qualre quarliers, mais il varie ce-
pendant avee les habitudes des localitds,

A Lyon, on loisse en dehors du poids net :
la téte, les appareils respiratoire et digestif, los
glandes annexes, loie, pancréas el rale, le eour
el les crosses aorliques, la graisse épiplofque, la
vessie el les organes génitaux, la pean et les
membres & partie du genou et du jarret, Cela
conslitue le cinquitme quarlier qui est laissé au
boucher comme bénéfice.

Dans cerlaines villes, la téle est comprize dans
les qualre quarliers; dans d'anlres, les reins ot
I graisse qui les enloure sonl compris dans le
poids net, ailleurs, ils sont enlevés : enfin, il ar-
rive méme parfois qu'on ajoute le poids des es-
tomaes vidds el nelloy(s & celui des quatre quar-
licrs,
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On voil done par la que Pappréciation du
poids net n'est pas la méme partout. 11 varie,
dans chaque espice, suivant le sexe, I'dge, la
race el Vembonpoind.

a) Sexe. — En raison de la dilférence de con-
formation qui existe enlre le male el la femelle,
les rendements ne sonl pas les mémes dans les
deux sexes; on zail que, chez le mile, il ya une
Irits grande prédominance du train antéricur sur
le train postérieur, prédominance qui est beau-
coup moins acousée chez la femelle, enfin, chez
le neutre, 'opposition entre ces denx moitiés du
corps n'existe plus, il y a harmonie compléte,

Espérimenlant sur ce poinl avec des animaux
de la ferme de la Téle d'Or & Lyon, de méme
raco el de méme dge, Cornevin a oblenu les ré-
sullals suivanis :

Désigeation g Ll
Boenf Purham. « o« & v L]
Y e A o
I Benl charolais . . . . . . . a3
Yache eharolaise. &« . = . & . 48
Baeul beeton . . . . . . . . 5o
Vache bretonne . & o o & 4 5%

8i nous meltons en comparaison les résaltals
obtenus par M. Tisserant, & la suile de relevis
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faits pendant dix ans a l'abattoir de Melz, nous
voyons qu'ils sont absolument semblables, c'est
ainsi que :

Ponr le taureav, on a 33,26 9/, de viande netta

Pour la haeuf no A50= 8f, "

Pouar la vache #8518, ¥

Le rendement moins élevé de la vache lienl
cerlainement & un plus faible développement
des museles el des os proportionnellement aux
organes internes; d'un autre coté, pour l'en-
graisser, on la fait habituellement féconder, de
lelle sarle qu'an moment de 'abalage, il faul
relrancher, outre le poids de la mamelle, celui
d'un fetus de quatre & cing mois,

Il semble done qu'il y aurait avanlage i la
faire castrer pour I'engraissement au lien de Ia
livrer au laurcau.

Quant a l'infériorité du rendement du taurean
sur le beuf, elle s’explique particulicrement par
I'épaissenr du cuir et la grosseur de la téte,

Cornevin (') opérant sur des sujels dgés el en
assez mauvais élal, a lrouvé que :

Dans 100 kilogrammes de viande netts de baeuf, il ¥
avail s85-of d'os secs.

Dans 100 kilogrammes de viande nelte de vache, il
¥ avait 12%5,766 dos secs.

C'est I une preuve de la moindre musculature
de la vache.

() Conseviv, — Traite de Zootechnie générale,

B,

POIDS NET i

thez un beul el ine vache Durham, les ré-
sullals ont élé les suivanls :

Poids

4 a Wy Peids Pells
Desiznation Polds vif da 1 pesa| du waif d;:-‘;b‘:::
kilog. Liloz. kilez. Lilex.
Baal . « ] 519 i) 3o 435
Vache. . .| 5o 395 fa 360

Dans l'espice ovine, on a constalé également
une différence entre le mouton el la brebis :

Mouton mérines . . 47,3 %/, de rendement
Brebis mérins . . . 4% % "

b) Age. — Nous emprunterons & Cornevin les
chilfres obtenus & la suile d'expériences faites
comparalivement sur des animaux de méme race

el de méme sexe :

Un beul hollendais, dgé de 15 mois, a rendu 61 */q.
" (] Aa " 85,3 *f,.
#t " 51 o 53,2
Une génisse charolaize, figée de 18 mois, en £tal, a

rendu 51 %/ )
Une vache charolaize, figée de § ans, en €lal,a ren-

du 48 *[4.
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Les causes do celle différence ont élé fournies
par les constatations suivantes :

13, | Poids | Poids | Poids
Disiznation P:‘#' de In| du da
pean | suif | foie

ok
des quaten
WENFLiOre

Mitez, | Kitog, |Riteq.| Lites, | Bites,
Hoaviflon ballandais do 17 mals .’ug 31,5 5,7 5 31,5
Doaf bollandais do 5] meis | S12 | 55 |25 [8500{{32.5

Chez les jeunes, la pean est moins lourde, la
léte plus pelite, les cornes moins développées, la
masse inlestinale faible, Chez les vieux animaux,
il y a cing fois plus de graisse, le foie est plus
lourd ; comme il ne compte pas pour leo rende-
ment, on peul expliquer ainsi la différence en
faveur des jounes.

Le rendement des veaux varie enlre 58 et
Go %/,

Etat d'embonpoint. — Plus 'animal est
gras, plus le poids net esl élevé:on peut admellre,
comme moyenne, les chiflres suivanls qui ont
€lé oblenus & Ia suite de nombreuses pesées :

Boeulmaigre o v v o ia v 0 o 459,
F R B a r N e s )

A L B e P e e
B CBTRE G o aiwilie v aop B0
Ao ErAR e i e winn B

in Anglelerre, on a constaté des rendements
plus élevis, c'est ainsi qu'en 1893, au concours

o

folDs NET 143

d'animaux gras d'lslinglon, un bl hereford a
rendu 77,53 %/, On cite, chez nous, un durham-
charolais dont la proportion de viande nelte était
de 73,22 %/,. : .

Ce sont la des résultals oblenus sur des ani-
maux de concours, el qu'il n'esl pas nicessaire
de chercher & réaliser dans la pralique covranle.

Pour le moulon, on peut admellre les rende-

menls suivanls :

Moulon misigre , . . = « . « o fo®fy
[ enétat . . vow o ows . 8D
o QO -ETRE S0 e e e B DY

L CETaRL Gy G o et b
it Bn ETAS & & o3 = s, B0

En 1891, au concours d'Islinglon, des agneaux
southdowns ont donné jusqu'a 76,36 */.

Race. — La conformalion variant suivant la
race, forcémenl le rendement subit celle in-
Nuence : les races dont la conformalion se préle
le mieux & I'engraissement, seront cerlainement
celles qui ont le plus fort rendement.

Les sujels demi-gras élant pris comme Lypes,
Cornevin a donné les résullals ei-dessous comme
moyenne :

Races borines
Roca Durham . . - = + . « . « Go¥fy
Mitis Doehall. oo = 20 s % o 2 08
Race charolaise et nivernaige . . . &7
¥ limousing” 3l Sl E e
v hollandsise. ., . . . . . . 56
(AL AT DT T S e s iy sy 7]
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\
Race auvergnale. . + + « + « « 054 = ! |
B comlolNe. s v e s s bW 834 - E £
# baradaise, landaise . . . . « 55 £1E:.8] 2 & S
g ValdiChiand: . % . « + « 55 ol 555 | 2| 3 SeEd Pa%e 8
Mélis manceanx . . . . . . - . 548 2l s G B el A i
Race normande . « « + + « + « 5§ § - £
N EArONNAISe. 4 . s s 4 a0 0D Q = e} = E,
n des Romagnes. . . . = « . | ol 33 | 2| = w 2 a ‘
¢ 23E b = oD |
A deSchwite, & o s v o o = D M e % oo e by ‘
e = £ b’ R e e g o
# hongroive . i . s oo s B0 Al I= 3 B bt e e b o £
n  d'Aunbras . e E O R s ) ¥ ) L.
# piémontaies , . ., . . .« 815 = 3 |
n  d'Algéria et de Sardaigne . . 51 =N wl| =
= =]
Races orings z £E22 | T AR s R e P k
Raet de DREhley L 0.0 s i v 05 %y L e i B .;E'n':f-;""td_{l
o de Larzac, Millery . . . . . 3§ g H oy
Mélig Dishley . . = . . & o « «» 53 ‘
Race de Southdewn, . ., . . . . &3 & . :
o CHRTOlaINe iils s b aieite v B3 E E: 4| 5
w berrichonne .. . .. . . 03 e _ESE S| aadt® RFizz %
‘ Mg sonlhdown. o = v s eile A S|l & o Ml et o
, Race auvergnate. . . &« « 5 & & M By 2 oL |
2 ! N MERINDE 2 s e e Ja s et e D0 = . ] W S —
’ # de Barbarie . . . . . . « 40 = . 3 P LA
1 ‘ # bergamasque « .+ & .+ .+ + 47 7 . i S e
' rl Cornevin a également cherehé & se rendre & R P b S 3 S i
| . -
T compte de l'influence de la race sur la propor- = £ N I O R
IR tion centésimale de divers organes. 3 i Fre A Rephareligh
| : d i i e & e B w B ey
B Le tableau suivant (*), que nous lui emprun- H : B P TN g
. - o =
g tons, donne les résullats oblenus sur deux sujels g £ Jou s S M
i ! . - . . ] — -l « B - -8
LB ¢levis el engraissés a la ferme de laTéte d'Or, et - _E, 5 2 sl 3 8
. 5 = = 4 e i T EE s
! sur deux aulres poussés au fin gras el exposés z : = ’é FTiR ‘a"; i E ‘
| ] 5 = s 3
: a | an concours général de 1881, x s ol R E-‘;- iy
y b 5] B BEL P59 é‘f‘.-’.."‘:.é {
l | (I)I’Coaxn\'ls. — Tyaitd de Zootechnie géndrale. ) N i B A B s
t P- 240 o

A, Porcerane — Prodectiza de la Visnds
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On peul voir par 1& que ce qui fait surloul
varier le rendement cest : 1* "épaisseur el, par
suite, le poids dela peau; 2 la grosseur de la
tite ; 3° le développement du rumen et des in-
teslins.

Espéce. — De lout ce qui précéde, on peul,
pour les différentes espéces, admettre les rende-
menls moyens suivanis ;

A, Mammifdves
Esptca bovine. . . . . . « » . 818

peorinE R L s Gl - AS
FIE R TR el T e 4
g tupicnling . .o+ 4 o -or W

o ehevaline: . . ¢ * o oo 5

B. fhireauy de barse-comuy

e e N N S s b e ey, My
G e e it o T r Py v 4 0
Pinldag s e e v e e e o

DIAAONET & "5l wowcs ca s 20
Yolmible, Lol i o ekl GO
PiEéony ! ST = fiiaan Girresillo

Si, maintenant nous examinons le poids pro-
portionnel des différents organes des animaux
abattus, on voit qu'il est variable suivanl le
sexe, I'état d'engraizsement el l'espice,

Nous emprunterons encare a Cornevin les la-
bleaux qui suivent, les uns sont les résullals
d'analyses fajles par cet anteur, lesautres d'ana-
Iyses faites par Wolll & Hohenhejm,
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Proporvtion des diverses parliee d'aprds le sere

Hfu! Rurentals Vache tarantales
‘Alelm_mnlx[;;ulul demi gravee pesan)

0 Lilog. o6 vl 419 kilag,
Déslgnation dos pasties

T e —
Pelds |Pose 100] Poids |Pour 10¢
] o abepln dx
en kilog, |poids villen kiloz, |poids wifl
Sapp e s £ fo0 | 12 3,56
Pean et cornes, . [ a4% | 36 8
Inmbﬂﬂqulujlrrﬂﬂ o " 6.4 ‘ 1,42 ‘
Téa | . « 3] 19 2,671 12 2,67
Langue et annexes . §5 1 o063 4 0,55
Coruir et poumon, i, 5 0,45 " [
T e h e e 78 | 100 48 | no;
Bala o d, Reptl 1,2 a,16 ol | oa3
Mamellex . . . .| » " 19 2,31

Graisze abdominale | 2§ 338 12| 353
Tube digestif &1 ma- i :
tidrez  contenues
damele tubedigestif,| & ” 115 25,61
Quatre quarticrs, o 350 | Saa8 | an f9.1




PROPORTION CEXTESIMALE MOYENNE DES DIFFERENTS OROANES (WoOLY)

Henf
i Dibsignntion des partios Vean gros
En état Damis=gras ' Cirns
! gntii'm contenues dans Uestomae ot les intesting, 18 H 12 -
AT B LA AR R R SR e L s 42 5.9 48
‘ Peau ot CoTneN LT G N e e e re 8.4 = B 68
» Jamben jusqu'oux jareels. . . . . . . . . . . 1.4 5 1,0 1.4
‘ L B et R EREE e P SR SR s DR 2,8 2,7 2,6 4.8
il Langno otanmexes . . . . « . . 0w 4 oo ow o oo o o,h o 7y
Itmuh S e et SIS SRy o) ok 05 o,
Poumons obitrache. .« o o ue v wliee eow 0,7 0,7 o6 ta
Foie et wésicale bilinire'. . . < . . J J. L. 1.0 1,3 1.3 1.4
Dinphragineiie Bl v s L s 05 0,5 0.
Rate . . MaToiabtial e Be 0 v o i L RO o3 o0 o, o3
Estomae vide . ol m el e el e in et eiclwlile e i i 2,7 9
Oraisse desintosting: oo % o Sl w o e e 2,3 2.4 G5 -
T T PR T s S e SR s 2 1.5 4 6,5
Quatro quartiers (y eompris los rognons el lour geaisso) o . g4 a5 G0, G
Y Y S AT e e A e A e SRS A et 2,1 [ 5
L T o e UL e S el 1o 100 100
m =
PROPORTION CEX1ESIMALE MOVENNE DES DIFFERENTS OnGANKs [worrr) [suile)
Moaton
Disignation den parties D =
Maigro En dfat Iremni-yrie Goran Trim gras
Matidres contenues dans Pestomae ot Pintestin. i 15 14 12 i
i e 349 £ B 3 ha
Pean ot cornes . S R R 0.6 03 8 ~a 6.5
Jamben jusqu'aux jorrets . . . o 4 0 LW > . ; X
i o inaevi e, P e RS S e 5 3 G 4 36
R e e R i e ey aaad s s .8 5 (i 3.6 3
Nake, LABTUS: oot o) ee i mie w Wf NG 3 3 3.a 2.8
AT AT CRTA TR TR A I S A S o 0.4 o4 o3 0.2
Poumon trachie. + '« s ¢ = » 4 5.4 « = 1,0 T 1,2 5 1
Foierabthlets 0505 By @SN v vl 14 i I.? ) H
DN Thoga e e e e R e o3 ol ok 0.2 oy
P ST RS S T R R A e e 0.3 0,32 0,% o1 0,1
Yatomacwider o uis = iiTee AT wle e 6.4 i 2,3 a 1,5
L iEnbentivide Shann O S e 2.3 2,2 1.4 17 13
Graisse des Intesling . . . . . + + &« o+ . 3 fot 0 FG.!‘E rﬂ-
Cuatre quartiors (y compris les rognons et lour graisee),| 43,3 (%] [ fa,8 f9,1
PetitaiaseNetd et il M 1,3 0.8 0.5 o.fi 0,5
! ol s S L L 100 100 100 100 100

811

XIVWINY 37 INARFANEY

198 Saiod

65}




Pore

150 RENDEMENT DHES ANIMAUX

Déslzmatlon des partips

les intestins .
BaNg iy S e
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SIXIEME PARTIE

APPRECIATION DES VIANDES

CHAPITRE PREMIER

VALEUR ABSOLUE. QUALITES

Dans appréciation d'une viande, il faul lenir
comple non seulement de sa valawr absolue,
mais également de sa valeur velative.

La premiére dépend de la composition chi-
mique, c'est-b-dire de la proportion des éléments
nulritifs que la viande renferme, ainsi que des
qualités organoleptiques, abstraction faite de la
place qu'elle occupe dans animal. La valeur
absolue conslitue la qualité d’une viande, Dans
le commerce de la boucherie, on dislingue des
viandes de premiére, de deuxiéme el de lroi-
sitme qualité,

La valeur relative est lide & la situation que
la viande occupe dans I'animal; Fobservation
a fait voir que la chair n'a pas la méme valeur
alimentaire sclon qu'elle est prise dans telle cu
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telle région; I'analyse chimique a décélé des
différences sensibles dans la constilution, 1l en
est résullé I'élablissement de catégories dans les
morceaux d'un méme animal, calégories répon-
dauot & leur valeur comparée,

Valeur absolue. — L'appréciation d'une
viande au point de vue de sa valeur absolue en-
traine done I'étude de sa composition chimique
el de ses qualilés organoleptiques.

La composition chimique n'est pas la méme
chez les animaux maigres et les animaux gras,
comme l'ont démontré de nombreuses analyses
faites sur les tissus et liquides organiques des
dilférentes régions du eorps,

M. Minlz éudiant le sang d'animaux en-
graissés et présentés au Concours général du Pa-
lais de I'lndusirie en 1881, comparativement a
celui de sujels maigres, a lrouvé que le sang des
premiers esl plus concentré, moins aqueux,
d'une densité el d'une richesse en graisse el en
fer supéricure & celui des seconds. M. Mantz (')
a également fail voir que, chez les animaux dont
l'engraissement a éte poussé loin, on peut re-
marquer que la graisse a moins de consislance

que chez les animaux plus maigres, elle esl tou-

() A. Miisre, — D Uinfluence de Vengraissenient
des auimawe sur la constitution des graisses fornées
dans leurs tissus, (C. R. de I'A. 8, annde 18%0),

i
i
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Jours plus pauvre en corps gras solides comme
en témoignent les chiffres suivants :

: Pour 100
Foinl
Désizmatien LB o BTt e 0
des ;
ariles sras Aride Aeida
3 tomerel liguide
| Darham (itr prix) . | 3g°5 35 65
Beenf eharolais(pris dbon
pear as Concours pémdnall, fovd 38 (21
Beufcharolsisordinaire] §a°1 42 58
[ maigre .| 49°7 . a3
Msuton Southdown gras.]  46% o fu
Mouton Southdown ordi-
Naire. & - » v ] 44 - al
Porenormand{peis dboany| 3625 25 ]
(] ordinaire.| 35723 da 65

Nous ferons remarquer que ce sonl la des
chilfres comparalifls enlre sujels engraissés, et
maigres, car I'espéce influant sur la composilion
des graisses, fait varier également le point de
fusion et de solidification.

Au point de vue industriel, on accordera une
valeur moins grande aux graisses des animaux
dont I'engraissement a élé poussé trés loin.

Des analyses de chair musculaire ont é1é failes
{galement par M. Miinlz, loujours comparative-
ment sur des sujels du Concours général el des
sujels maigres. Pour les baeufs, il a pris comme

|
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type, la viande de la culotte, pour les moulons, ‘ 2% I , t 2
celle de la noix de la sixiéme cole & gauche, en- R - H g o= |
g daE - =~ e i ~
fin, pour le pore, Uexirémité postérieure du filet. 3 om 3 T
§ 3 = aa a3
Les résullats onl été condensés dans les la- i ] :
3 % 3 pul | IS o i
bleaux de la page suivante. L — T 3 * ﬂf
“ § . -1 = = K
N Lawes et Gilberl, ont recherché de leur cité ‘ﬂ % )t i'—: % 2] e |
la quantité tolale des malibres azolées, grasses i é s ; E ~in ' I
' " " B ‘- = =
! el minérales, que conlienl le corps des divers & :-‘_.LE’:. 5 Er ’
! l animaux de boucherie, el ils en ont fail le pour- 3 o A2 l
‘ B : noon
; cenlage, - I z !
| & il e i| &8 |
o = e~ = |
= 2 bl w3 o & ‘i.'v.\'a |

| Tableau des maliéres asoldes, grasses 2 3 'g' = & | 3 v 1

| el mindvales, confenues dans le corps des divers A 7 : w s i

! - 2 . Y 2 : bl vy g = b A |

| animawe de boucherie, p. '/, de poids vif = Ty [P 3 [ £ % |

i = =3 a : - B L= 3 -

{ = - AR R B PR

- & [T - e =
[ - = —-= & A = & =3 -]
g Salatames | Matidres a = " = = - :-
l IMsignalisa Orilare |00 chobal mindrales = 3 { =2 = ] A
| 1 = )32 o, Efl 2 )= 3
| Il §)i| » § Elll -
Bwufen dlat . , . | 189 16,0 8,7 i ~e -1
AT s i el B L] 39 £ £z e |
Yean gras . . . . ] 15 15,5 5 3 S5 ﬁ j ,
| Mouton maigree, . . . 18 15,8 3.2 : | '

f CER ;LA IS LR 11,5 | v = 0.4 £ ‘
| ¥ flogras . . Jd 85 it 9 a% P L) £ o ‘
| Agneau grag. . . . J 283 12,5 2,9 Z. iC LA |
| Pore maigre. . . . .| 233 137 55 i, ) : 5 E': oint !

U 2 R e s R 1 L " = £2 = §§ E ik
— - o E E x g ‘E H * ﬁ L} |
. | = = i s P . "
% i2 - iz 58 .
R : _ 2 = 2.2
I Dapr:a.-? cis lj'lll.[rm_. on peut connlu.m que la “ L‘ 3 3 Eg £ j 3 5
compaosition chimique moyenne des animaux de A =
- i
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de la chair, contient au conlraire une Irés forle

#  arolées. . 3
Graigga, . . . . 13
B a8 Ay v ey e

subilance siche

100

La matitre minérale du corps entier des ani-
maux renferme, en moyenne, §5°/, de chaux,
4o */, d'acide phosphorique et 6°/, de polasse.

Le lableau précédent fait également voir que
le corps entier des boeufs, moutons, porcs non
engraissés, contient toujours plus de graisse que
de substance azotée séche. Le vean gras est le
seul animal de boucherie qui renferme moins de
graisse que de malidre azotée,

Le corps entier des animaux gras conlient :

Pour le beuf graz, plus de a foiz plus de graisse que
de subslance szotée siche.

Pour I'sgneaun gras, plus de 2 fois plus da grajsse
que de substance azolée siche.

Pour ie mouton lrds gras, plus da § fols plus de
graisse que de subslance azotée siche,

Pour le pore modérément gras, plus de § fois plus
de graisza que de substance azoléa siche.

« On voil que la denrée principale de nolre
alimentation animale, la viande, a laquelle
on altribue généralement une si haute valeur
comme aliment azolé plastique, destiné & former

boucherie, beeul, mouton, pore, engraissés dans g | . ;
't de bonnes conditions, est la suivante : - proportion de malites_hon axolle  (graisse)
. X par rapport & la substance protéique » (‘).
Maliires minérales. 3 0/, (9 ¥ ' Dailleurs, si on se reporieau lableau snivant de f

Lawes el Gilbert, il est facile de constaler que,
dans I'alimentation humaine, le taux pour cent
des principes consommés avee la viande, ac-
cuse une plus forte proportion de malitres
£rasses,

Tanx poar eent 4o matlices consommied
dans alimeatation bumaine

Disigmaticn —
da tolal des matibres a totsl
protéiques du corps da ln graliss

Yeru: . . . Goy o
Boalain s v (™ S0
Agneau. . . . 50 9%
Moulon. . . . 50 79
PORS. 8 vl -8 0

La viande est considérée comme la principale
source de I'énergie pour le travailleur; celle
¢nergie lui est done fournie en parlie par les
graisses qui, par oxydalion imparfaile, comme
I'a démonteé M, Chauveau, se transforment en
glycose et livrent ainsi & I'organisme P'élément

(1) Gnanneav, — Lalimentation de Uhomme et des
animaux domestiques.
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indispensable & la production du travail muscu-
laire.

De cetle donnée physiologique, on pent eon-
clure qu'il y a avantage & n'utilisor, pour I'ali-
mentalion, que de la viande provenan! d'animaux
en hon dlat de graisse.

Qualités organoleptiques de la viande, —
Ces considéralions sur la composition chimique
des viandes, montrent évidemment que la va-
leur absolue n'est pas la méme, snivant que l'on
envisage des sujels maigres ou des sujels gras,
mais, dans la pralique, on a surloul en vue les
caractéres physiques plus facilement aceessibles,

On tient compte, en effel, de la couleur, de
I'odenr, de la fermeté, de la finesse du grain, do
la présence on de I'absence du marhré ou per-
sillé et de la saveur.

En termes de boucherie, le grain de la viande
s'entend du diamétre des faisceaux musculaires
primilifs qui se présentent les uns & cdté des an-
tres sur une coupe perpendiculaire du muscle;
ca diamétre est variable suivant la provenance
des viandes, Dans toutes les races, la viande des
vaches est a grain plus fin on moins grossier
que celle des beufs; celle des laureaux pré-
sente encore un diamélre plus élové,

La viande & grain fin, est toujours plus per-
silléo aprés engraissement que celle formée par
des faisceaux volumineux; cela se comprend,

VALEUR ABSOLUE. QUALITES Bt

car, dans le premier eas, la graisse s'infillre plus
facilement entre les lames du fissu conjonclif
interfasciculaire,

La viande persillde, est celle qui présente des
faisccaux muwsculaires circonscrits par des con-
tours blanes ou blanes jaundlres, dus au dépit
de la graisse enlre les faisceaux. Le persillé
donne & la viande sa qualité d'étee lendre, ju-
leuse aprés cuisson, par conséquent, savoureuse
el agréable; la viande maigre ou non persilléa
esl dure, séche, coriace el sans savour,

Les caracléres extérieurs des viandes ne sont
pas les mémes dans toules les espéces; on tron-
vera,  ce sujel, tous les ronseignements néces-
saires dans le lableau des p, 160 & 163 que
nous empruntons & M. Baillel.

Nous ajouterons que la viande du lapin est
blanche, landis que celle du liévre est foncée,
Chez les volailles, la couleur varie suivant les
espiees ob los races; lantdt elle est d'un blane
rozé, comme chez lo poulet, la dinde el les pi-
geonneaux de cerlaines races) tantdt plus ou
moins foned, comme chez le pigeon,

Mais les caractires physiques sont quelquefois
insuffisants pour reconnailre l'origine d'une
viande, aussi a-t-on imaginé pour cela différents
procédis d'analyse.

Parmi ces procédés, nous reliendrons celui
qui consiste & hacher la viande a examiner, la

————————————— e tt——————r]
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1G4 APPRECILTION DES VIANDES

placer dans une éprouvelle el Varroser avec de
I'acide sulfurique eoncentré, Ainsi Lraitée, la
viande « dégage une odeur spécitique, odeur
d'éeurie, de bouverie, de chévrerie, snivant la
provenance.

Dans ces derniers temps, on a cherché & uli-
liser l'action des sérums précipitanls pour la
dilférenciation des viandes,

Cette méthode trés simple, peul fournir dans
certains casg, des indicalions excessivement pré-
cienges. Voici en quoi elle consiste :

« Le produit & examiner est tout d'abord fine-
ment haché el mis & macérer dans une <olution
aquense & 8%, de chlorure de sodium, addi-
tionnée de o*,50 °/, d'acide phéaique, dans le but
d'empieher Ia pullulation des microbes dans le
mélange pendant le temps de macération el du-
rant la réaction.

u La viande de macération doitélre maintenue
dans un endroil frais et agitée de lemps en lemps,

« 8i on veul, par exemple, rechercher l'exis-
tence de la viande de cheval dans le produit
a macérer, il suffit d'ajouter, & 2 centimétres
cubes de la macération clarifiée, 1 cenlimdire
cube de sérum précipitant pour les albumines
du cheval, c'esl-a-dire provenant d'un lapin
traité par des injections multiples de sérum de
cheval,

« Il apparalt, au bout d'une demi-leure, un
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léger lrouble qui va en s'accentuant jusque vers
la sixiéme ou dixitme henre,

« C'est entre la deuxiéme et la sixiéme heure
qu'il convient de relever le résullat de opéra—
tion; a la rigucur, on peut atlendre la dixiéme
ou la douziéme heure » ().

Conditions modifiant la qualité des
viandes. — Cerlaines conditions individuelles,
telles que l'age, le sexe, 1"élat d'embonpoint, la
nature des aliments, lo geore de vie, peuvent
exercer une influence sur la conslitution et la
qualité des viandes,

Chez les jeunes sujels, la viande est pile, len-
dre, aqueuse, moins riche en principes alibiles
que celle des animaux adultes.

Les males qui n'ont pas encore élé chilrés,
surloul 'ils onl été employés a la reproduction,
ne fournissent jamais une viande d'aussi bonne
qualité que celle provenant de neutres ou de
femelles adulles; la viande de laureau est, en
effet, peu imprégnée de graisse, par conséquent,
dure et de maslicalion difficile. 8"l s'agit d'un
taurillon en bon élat, elle sera plus nutrilive
que celle de veau, plus tendre que celle d'un
beeuf de méme race, parvenu au méme degré
d'engraissemenl, mais plus agé,

— -

{") Vacege, - Différenciation des ciandes par les
serume précipitants, Revue générale yitérinsire, 15
février 1903,




166 APFAECIATION DES VIANDES

Les vaches qui ne sonl pas épuisées par la
laclation donnent une viande de meilleure qua-
lité que beaucoup de bauls dgés.

L’abondance et la rdépartition de la graisse,
doivent entrer en considération pour la qualilé
de la viande ; celte réparlition est variable sui-
vant l'espéce, la race et I'élatl d'engraissement.

Les races bovines anglaises, ayant surlout
beaucoup de graisse de couverlure, laissent une
quantité considérable de dégras a I'abatage.

Le persillé se rencontre de préférence dans
les races charolaise et limousine,

L'abondance du suifl aux roguons, la facilité
avee laguelle il se solidifie & lair, dénotent des
qualités correspondant loujours avee le marhré
ou persillé de la viande, Au point de vue de la
qualilé, les animaux dont la graisse est surlout
intéricure sont généralement préférables,

Dans l'espéce ovine, la graisse de couyerlure
esl loujours plus ou moins abondanle, suivant
la race; les dishleys surloul et aussi les south-
downs, bien qu'a un moindre degré, onl une
couverture plus abondanle que les races fran-
caises, La chévre posséde peu de graisse de cou-
verture, elle parail loujours maigre. Chez le
pore, on renconlre i la fois de la graisse de cou-
verlure, intraabdominale el inlermusculaire.

La nature des aliments a également une in-
fluence marquée ; on sail, en elfet, que les ani-
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maux engraissés au pilurage, fournissenl une
viande plus agréable que celle des apimaux en-
tretenus & I'étable avee des tourteaux el des ré-
sidus,

Les résidus de distillerie donnent une viande
fade el un peu décolorée. Les tourteaux de noix
devenus rances, communiquent a la viande une
mauvaise odeur.,

Les débris de poisson donnent & la chair et &
la graisse un goul désogréable; & la cuisson,
clles exhalent une odeur qui rappelle le poisson
rauce,

Les pores nourris avee la viande des clos
d'équarrissage donnent un lard qui se sale mal;
par Paddition de glands & la ralion, on en amé-
liore la qualité,

La chair des ciseaux, celle des palmipédes,
plus pent-dire que celle des gallinacés, s'im-
prégoe feilement de Podeur des aliments dis-
tribués. Cornevin () en a fait I'obseryation sur
le canard alimenté avee des grains de fenouil el
d'anis, La chair avail un goit anisé prononcé,
tandis que les baufs el les lapins nourris de
méme ne présentaient pas celle parlicularité,

Les animaux dgfs, fatigués par un lravail
conlinu, fournissent une viande séche, dure,
coriace el peu nutrilive, il en est de méme des

(') Consevix, — Notes
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vaches épuisées par la lactation et des geslations
successives,

Un exercice exagéré durcil les lissus ; inodéré,
il rend la chair plus savourcuse. En raison de
lactivité qu'il imprime a la circulation, et a
Virrigation, les masses musculaires so lrouvent
plus colorées. Une preuve en est fournie par les
exemples suivants : la viande de ligvre est plus
foneée que eelle du lapin ; il en est de méme du
mérinos auslralien, comparé au mérinos fran-
cais; les moutons transhumants ou conslam-
ment dehors ont aussi une chair plus fonete
que celle des sujels élevés en slabulation.

Examen de la graisse. — L'examen de la
graizse pouvant fournir quelques indications
uliles, nous considérerons sa couleur el sa con-
sislance, variables suivant le mode d'engraisse-
ment el la race. Habituellement blanche ou
blanc jaundtre sur le beeul, elle devient jau-
nitre sous l'influence de I'alimenlation avee les
tourteaux de cameline, les pulpes de distillerie;;
les beeufs de concours engraissés trop rapide-
ment, ont fréquemment une graisse jaune, hui-
leuse sans consistance.

Les bétes auvergnales, gasconnes donnenl une
graisse blanche, par conlre, les bites brelonnes,
hollandaises, normandes, hongroises el afri-
caines fournissent une graisse plus foncée,

La graisse du pore est blanche ; celle des gal-
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linacés et des palmipéedes est d'un jaune d'or
plus ou moins accentud,

Les volailles nourries aves de la graine de lin,
des résidus d'huilerie, ont une graisse molle,
huileuze,

La consistance de la graisse dépend donc en
grande partie de l'alimentation. Lorsque celle-ci
comprend des grains, des fruits, des glands, on
oblient une graisse ferme qui se solidifie rapide-
ment ; elle devient molle el sans consistance si
on fait usage de résidus industriels parliculidre-
menl de tourteaux, de résidus de poisson.

De tout ce qui précéde, nous pouvons con-
clure que les qualités de la viande, reposent sur
sa couleur, sa consistance, son odeur, la finesse
de son grain, la présence ou l'absence du per-
£illé, la couleur, la consistance el 1'épaisseur de
la graisse de couverlure el de la graisse inté-
rieure, Tenant comple de ces diflérents poinls, le
commerce de la boucherie admel des viandes de
premiére, deuxidme el troisitme qualités,

Les caraclires des viandes de différente qualité
ont é1é résumés dans le tableau suivant :




.

AFFRECIATION DES VIANDES

170

CHAPITRE 11

VALEUR RELATIVE, CATEGORIES

La valeur relalive d'une viande, avons-nous
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Dans la 2* calégorie, on range les muscles
de l'épaule et de la région costale; elle est éva-
luée & 25 %/, du poids net.

La 3° calégorie est représentée par les muscles
abdominaux, du cou, et la partie inféricure des
membres, et forme environ 4o */, du poids net,

En général, dans les espéces qui fournissent
des viandes blanches, volailles, lapins, pores,
agneaux, on doit considérer comme de pre-
mitre calégorie, les régions on la chair est la
plus blanche, le filet du pore, le rable de
'agneau, lo bréchel des oiseaux en sonl des
exemples,

Pour celles qui fournissent de la viande rouge,
comme le boeufl, le cheval el le moulon, les mor-
ceaux de la premiére calégorie sont, au conlraire,
Irés foncés, et se lrouvent principalement a la
parlie postérieure du corps. En effet, dans ces
régions, les masses musculaires sont volumi-
neuses, il y a peu d'aponévroses et de tendons ; le
persillé est abondant sans exagéralion, le grain
esl fin, la proportion d’os peu considérable.

Quant au rdle accompli par ces masses mus-
culaires pendant la vie, il est pen actif, surlout
pour les animaux de boucherie.

Bien qu'il existe des varianles basées sur les
goits nationaux, on pent considérer la viande
du train postérieur comme étant la meilleure.

P s

o o
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Fig. T. — Catdgsies de vinnds fonenies por la boef,

A) Beur

| Cololte, cimier on roomstecks
Tranche au pelit os
Milieu de gite & la noix
e . | Tende de tranche ou biftecks
17 cafegorie T b 4
ranche grasse
Aloyan
Filat
Faux-filet

Bavelle d'aloyan ou fanchet
Chles couverles

Plates cites

Talon da collier

Paleron

Main_creunsa

2% calégorie
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Enumérons maintenant les diverses parlies
des trais calégaries de viande (fig. 7, 8 ct g).
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Callier
Surlonges
Plal de jotes
Pis de baul
Milien de poitrine
Gros de poitrine
Quena de gita
| Gltesz
B) Veau

" Cuisseau (milien de rouelle)

3¢ patdgorie

Cuiggean (noix)

Cuiszean (derriére de rouells)
Longes

Rognons ou aloyan

17% catégoria |
( Carré couverl

Fig. 8. — Calbgories do viands fosruiss par 2 veas.

Epaule
2° catédgorie ; Paitrine,
Venlre ou bas de carré
_ { Collats
3¢ caldgorie Yasons
C) Mourox
Gigots
1T catdgorie | Chleleties convartes
l {drpea ! CAtelettes découvertes
at catdgorie  Epaules
3o catdporie | oHet
U0 Poitrine
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Nous savons que l'analyse chimique et I'ob-
sarvation sonl d'accord pour altribuer aux mor-
ceaux de lu premiére calégorie, une valeur
supérieure & ceux de la deuxidie el & ceux-ci,
une supérieure & ceux de la troisitine. Les ana-
lyses faites par M. Minlz onl, en effel, démonteé
que les morceaux de la premidre calégorie con-
tiennenl moins d'eau et plug de malitre stche;
d"un autre cté,MM. Leyder ef Pyro, de Bruxelles

Fiy. (¥ Catézeries de viands foarpics par be mostcm,

onl fait voir que I'engraissement modifie peu la
composition chimique de la viande du cou, tan-
dis qu'il enrichil considérablement en principes
nultritifs celles de la premiére calégorie, La diffé-
rence dans la richesse on malicres fixes, enlre le
collier et lo filet chez les animaux gras, est de
25 & a7 %/, en faveur du filel,

La valeur d'un animal de boucherie est done
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sous la dépendance, non seulement de son éfal
d'engraissement et de son rendement nel, mais
aussi de la proportion de viande de la premiére
ealégurie sur celle de la deuxiéme et de la troi-
sieme, c'est-i-dire de la conformation. On sail
que, sous ce rapporl, les animaux des races an-
glaises ont acquis une répulation universelle;
nous pouvons ajouler cependant, pour nolre
amour-propre national, que quelques-unes de
nos races francaises ne leur cédent en rien, Les
beenfs limousins, charolais, par exemple, peu-
venl élre regardés comme les hétes de boucherie
les plus remarquables sous le double rapport de
la quantité et de la qualité de viande produite.

Nos mérinos précoces produisent aulant de
viande que les dishleys el les southdowns, selon
qu'ils sont de grande ou moyenne taille,

w Cette viande, dit Sanson, est de meilleure
qualité, moins mélangée de graisse de couver-
ture et d'une saveur plus agréable méme que
celle de la viande de southdown »,

SEPTIEME PARTIE

. ——

CONSERVATION DES VIANDES

MODES DE CONSERVATION

Dans la majorité des cas, la viande esl con-
sommée fraiche, au moins celle de bauf, de
veau, de mouton et d'agnean : au point de vue
de la consommalion el au point de vue
nulritif, la viande fraiche mérite, a juste tilre, la
préférence sur la viande conservée; celle der-
niére, malgrd tous les perfectionnements em-
ployés, ne posside pas la fralcheur el la sayeur
(ui sont I'apanage de la viande fraiche, clle a
loujours perdu une grande parlie de ses qualités
organolepliques,

Les principaux moyens employés pour la con-
servation de la viande sont de deux sortes ;
les uns ont pour but de la placer dans des con-
ditions felles qu'elle conserve son état cru, sa
saveur el sa fralcheur naturelles, les anlres con-
sistent & lui faire subir des préparations pour la
mellre & l'abri de la décomposilion, mais en

A Peacnrnnt == Prodestion 4+ | Viands ]
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modifiant plus ou moins son élal naturel, Nous
ne ferons que résumer les principaux moyens
ulilisés, cetle question ¢tant plutot du ressorl de
Finspection des viandes.

Conservation a I'étal. — A I'élal du hou-
cher, la viande =0 conserve plus ou moins long-
temps, suivant la saison et les condilions clima-
lériques; on sait, par exemple, qu'en é1¢, la
viande de bauf ne so conserve gutre plus de
48 heures. Par les temps orageux, la viande
« tourne » souvent en moins de 12 heures,

A Paris, des arrétés du préfet de police régle-
mentent les conditions dans lesquelles les bou-
cheries doivent ¢tre inslallées, pour assurer upe
bonne conservation & la viande,

Conservation par le froid. — Le froid, en
empéchant lo développement des germes, con-
serve & la viande sa couleur, sa saveur ot son
aspect normal, seule, la surface de coupe devient
plus sombre, par suite d'un cerlain degré de
dessicealion qui sa produit & sa surface,

Clest grice & ce procédé, que nous pouvons
recevoir de I'élranger, un certain nombre de
viandes qui viennent suppléer A I'insuffisance
de notre production nationale.

Conservation par dessiccation, — Les pro-
cédés par dessiceation sont surtout employés dans
F'Amérique du Sud, pour la préparation de pro-
duits appelés carns seca et tasajo.
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La carne seca est de la viande de baeuf couple
en lanitres longues el minces, saupoudrées de
farine de mais deslinée & absorber les liquides
de la surface, el exposées ensuite au soleil.

Le tasajo s'obtienl d’une fagon un peuw diffé-
rente; la viande esl coupée en tranches longues
el épaisses de 20 cenlimétres, salée durant Lrois
jours environ, puis pressée pendant 3 ou § jours
pour en faire sorlir l'eau, el enfin soumise i
'action du soleil pendant 4 ou 5 jours,

L'evirait de viande Liebig est un bouillon
réduil & siceité par I'évaporation.

Les poudyes de viande proviennent de mus-
cles broyés plus ou moins finement aprés dessic-
calion.

Conservation par stérilisation. — Nous
cilerons les procédés de Appert (1804), de Fas-
tier (183g) et de Marlin de Lignac (1839).

l.e principe consisle & soumellre la viande
placée dans des boltes herméliquement eloses &
une température de 100, 108 et méme 110°%
Nous renvoyons pour les délails inhérents A
chacun de ces procédés, aux ouvrages spéciaux.

Conservation par enrobage. — Daus celle
méthode, la chair, fraiche ou géndéralement
cuile, est entourfe d'une couche protectrice
épaisse, qui la défend conlre loute allération
seplique. Les corps gras, la gélatine sont les
substances les plus communément employées,
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Dans le midi, ee proeédé est fréquemment uti-
liz, pour fabriquer des conserves de viande d’ois
el de canard,

La viande d'oie, acquiert, par ce séjour pro-
longé dans la graisse une finesse el un parfum
des plus remarquables.

Conservation par les antiseptiques. —
Les anlisepliques employés habituellement sont
le biborate de sonde, I'acide borique, les bisul-
fites alealins. La conservation des viandes par
ces moyens ne doit pas dre conseillée,

Salaison. — La salaison est employée en
grand, principalement pour la conservalion de
la viande de pore, mais elle peut I'éire aussi
pour loutes les viandes,

On distingue la salaison séche, el la salaizon
fquide.

Dans la salaison séche, la viande désossée,
coupée en morceaux, est mise par couches dans
un saloir; chaque couche de viande est recou-
verle par une couche de sel de 1 & 2 cenlimétres
d'épaisseur, disposée de lello facon qu'il n'y ait
pas de vides. On comprime le tout a l'aide de
planches chargées de corps lourls, de grosses
pierres, par exemple; au boul de 8 & 15 jours,
suivant la lempérature, la viande est relirée,

ézoullée soigneusement et placée dans des barils
bien étanches que l'on linil de remplir avee de
la saumure & 25°,

O ——
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Une salaisop complite exige environ 20 a
Jo kilogmmmL de sel bien sec par 100 Kilo-
grammes de viande, Pour conserver aul;:nl que
possible & la chair sa coloralion rou.geadre. on
ajoute 10 grammes de salpétre par kilogramme
defs::;I.Aulgleterm, on additionne habituellement
e sel de 10/, de sucre, dans le but de rendre la
;jande moins dure. ‘
wll.a salaison liquide est appliquée plus spécia-
lement & la viande de pore; les morceaux de
viande sont placés dans des récipicnl_s élanches
remplis de saumure; au bout d-e dix a douze
jours le degré de salaison est suffisant.

La réussite des salaisons est atlachée & deux
conditions principales, savoir : la fraicheur de
la viande et la qualité du sel employé.

Commercialement parlant, la saumure f.*sl lo
liquide résultant do I'action du sel sur la viande.
C'est une solulion salée, plus ou moins concen-
trée, formée par le sel dissous par I'eau de cons-
titution de la viande. .

La saumure peut élre préparte arlificiellement
d'aprés la formule suivante :

Fan RS e RO litres
Sal marin . . - + = = @ 15 gllog;nes
Azolste de polasse . . . 150 gram
Sucré, s 5 8 2 3 =ilw e 1 500 "
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On y ajoute parfois quelques substances aro-
maligques, laurier, thym, romarin, ole.

Lorsque la saumure est allérée, elle conslilue
un poison violont, méme & pelites doses,

Boucanage - Ce procédd consiste i exposer
la viande pendant un cerlain temps & 'action
d'une fumée intense produite par la combustion
du hois, Le boucanage est mis en pralique sur
une trés grande échelle en Allemagne, on il est
ulilisé pour la conservation de la viande de bauf
el de pore,

Fait avee soin, il exige au préalable que les
viandes soient salées et méme saupoudrées apris
la salaison, avee de I'azotate de polasse, afin de
leur conserver leur couleur naturelle.

La meilleurs fumée est produite par les bois

de charme, de chéne, surlout quand ces bois ne

sont dépouillés ni de leur feuillage, ni de leurs
glands, On ajoule parfois des plantes aroma-
liques, geniévre, romarin, thym, pour donner &
la viande une saveur agréable.

Le fumage peut se pratiquer dans des chambres
ad hoe ou l'on entretient du feu pendant vingt-
quatre heures & (rente heures,

A la campague, on se conlente de suspendre
la viande dans la cheminée sans aucune prépa-
ralion ; plus longue & se fumer, elle se couvre
quelquefois de suie et simprigne de sues noi-
rifres qui la rendent mauvaise, aussi est-il hon
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de l'envelopper de laile pour éviter ces inconyé-
nients.

La fumée employée pour la conservation de
la viande, agit en vertu du produit pyroligneux
qu'elle contient, lequel délermine une coagula-
tion de l'albumine contenue dans la viande el
en emplche ainsi la décom position.
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Publit sous la direction de MM,

ERNEST BESNIER, L. BROCQ, L. JACQUET

| Par MM AUDAY, BALIER, BAREE, BARCTLI, EARTRELEMY, BENARD, ERNEST BESNIER
BODIN, ERAULT, EADCO, DE BRUN, DU CASTEL, COURTOIS-SUFFIT
1. DARIER, DEBU, DOMINICI, W. DUBREUILH, EUDILO, L. JACADET, JEANSELME
i 3 4.5, LAFFITTE, LENGLET, LEREDDE, MTRKLEN, PERAIN *
EAYNAUD, RIST, SABOURAUD, MABCEL SE2, GEDRGES TBIBIEAGE, VEYAIERES

& forls wolumes rickemen! carlonnés toile, trés largement illuslrés de
ures en moir el de planches en couleurs. En souscriplion jusqu'a la
ipWSlication detome IV iy il Lol S 50 fr.
1 . - TOMET. | forl vol, gr. in-8° avec 230 fig. en noirel 24 pl. en coul, 36 (r.

{  Anatomie ot Physiologie de la Peau. — Pathologie géné- s
~ rale de la Peau. — Symptomalo!ogia générale des Derma-
| toses. — Acanthosis Nigricans 4 Ethyma. -

. TOMEII { fort vol. gr. in-8¢ avee 163 fig.en noir et 20 pl. en coul. 40 Ir.
. Eczéma i Langue.
| TOMEIIL 1 fort vol. gr.in-8*avec 201 fig. en noir el 19 pl.en coul, 40 fr.
| Lepre & Pityriasis.

- TOME IV. | fort volume grand in-8%, aves nombreuses figures dars
- le texta el planches ors texte. Relié toila (sous presse).

|  Poils i Zona.

{1} La lidrairie eavaie gratuilesment of [rance ds part les catalogues suivants d (sules
2onnes gui lul én foat s desmands: —-C’-aul‘:rne éndral. — Catalogues

{ noyelopédie scientifique des Aide-Mémolre : [, Seetion de Rgé-
rar. If. Section du bologiste, — Catalogue des ouvragesdenseignemeant,
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Traité de Chirurgie

bimon DUPLAY Paul RECLUS

Professear & la Faealtd do midecine Prolesseur sgelgé i la Faraltd do médecing |

a da Hitel-Diea Chirergiea des bipitanx

Membra d4 FAcadinie de méidecing Membre do P'Acadénde de médecing

TAR MM,

BERGER, BROCA, P«ERRE DELBET, DELENS, DEMOULIN, J.-L, FAURE

FORGUE, GERARD MARCHANT, HARTMANN, HEYDENREICH, JALAGUIER
KIAMISSON, LAGRANGE, LEJARS, MICHAUX, NELATON, PEYROT

POMCET, DUENU. RICARD, RIEFFEL, SEGOND, TUFFIER, WALTHER

Ouvrage complet
DEUXIEME EDITION ENTIEREMENT REFONDUE
8 rol, gr. in8" aree nombrenies figures dann lefoxte, . . . . ... -« B0

TOME I. — { vol, grand in8° de 912 pages avec 218 figures 18 fr. &
RECLUS. — Ioflammations, trauma- | QUENU. — Des tamears.

tismmes, maladises yvirnléntes, LEJARS, — Lymphatigues, muscls

HOCA., — Peau el tisan collulaira synoviales tendinsuses el bpurseg)|

soms-cutand. séreuses,

TOME II. — | vol. grand in-8* de %36 pages arec 361 figures 18 fr.
LEJARS., — Nerfs, RICARD et D%MCIUIJH. = LAsiong
tranmatiques dos o4,
MICHAUX. — Artéros. PONCET. o Aflettioas nes traumel
QUENU. — Mjladies des velnes, tiquas des o5, :

TOME III. — { vol. grand in-8% de 910 pages aves 355 Sgures 18 fr,
NELATON, — Traumatismes, cntorses, | LAGRANGE, — Arihrites infection

HASIeY PIAI0S S nailires. GERARD MARCHANT. — Crin

2 NT, — 2.
QUENU. — Arthropathies, arthrites | Lop N ee R o Fachis
shehes, corpa étrangers articalaires.

TOME 1IV. —1 vol. grand in-8% de 59 pager avec 358 figures 18 fr. B
DELENS. — L'mil et 583 anasxes. I nasales, ihlr nx nasal of sinmil
GERARD MARCHANT. — Nex, fosses HEYDENHREICH. — Michoires, {8

TOME V. — 1 vol. grand in-3% de 918 pages avec 187 figures 20 fr.
BROCA. = Faca ol con. Lidvres, ca- des silivaires, miophage of pharynx)

vitd beccale, gencives, palals, langue, WALTHER. -~ Maladles du oou.

larynx, corps thyrolds. PEYROT. — Peitrine.
HARTMANN. — P _ucher buceal, glan- | PIERHRE DELBET. — Mamelle.

TOME VI, — { vol. grand in-3°de 1127 pages avec 218 figures 20 fr.
MICHAUX. — Pargis de l'abdomen. HARTMANN. — Estomase.
BERGEH: — Herries, FAURE «t RIEFFEL. — Reclum of )
JALAGUIER. — Coptasioas et plales | amas, 3

deVabdomen, lésions traumatignes el HARTMANN et GOSSET. — Assy

€ dirapgers de Vestomac et da contre nature. Fistalea stercorales.

Fintestin, Oceleaion intestinale, pé- | QUENU. — Méseatire. Hate, Pancréssy

ritonites, appendicite. SEGOND, — Fole. 2
TOME VIL — 1 fort vol. gr. in-5* de 1232 pages, 207 fig. dans le texle 25 fr
WALTHER. — Hassin. RIEFFEL., — Aflections congénitales
FORGUE, — Uralrs ef prostate. da la région sscro-egocygionna.
RECLUS. — Organes gdaitanx de | TUFFIER. — Reln. Vesiis. Ure

1hemine. Capanles surrinales.
TOME VIIL 1 fori vol. gr. in-8° de 911 pages, 163 fig. dang le texte 20
MICHAUX. — Valve el vagin, ovaires, trompes, lgaments largsds

FPieaaxDELBET.—Maladies ft'utérus. mwino Iviea.
BEGOND. — Anssxes de ['otérus K ISSON,— Maladles dos mem

RECENTES PUBLICATIONS (Juls {50 3

e

Traité d'Anatomie Humaine

FUBLIE 50US LA DIRECTION DE
P. POIRIER A. CHARPY

Professaur d'spatomie Protessonr d'snatomi
A 1a Facolid de Médecing ds Paris 4 la Facalid o nM?-Ta:{m
Chirurgien des Hipitanx, da Toulouse,
AVEC LA COLLABORATION DE MW,

0. Amoédo — A. Branca — Canniéu — B. Conéo — G. Delamars
Paul Delbet — P. Fredet — Glantanay — Gosset
P.Jacques —Th. Jonnesco — E. Laguessa — L. Manouvrier— A. Nicolas
P, Nohécourt — 0. Pastean — M, Picon
A. Premanl — H. Riellel — Ch. Simon — A. Soulis

5§ volumes grand in-82, En souwrcripiion : 150 fr.
Chaque volume esl llusiré de nombreuses figures en noir el en couleurs
e e i

ETAT DE LA PUBLICATION (JUIN 1803)

Tour FREMIER (Pewritme édilion, enlisrement refondue), — Embryologie.
Notions d'embryologie. — Ostéologie. Considérations générales, des
membres, squelette du trone, squeletle de Ia tite, — Arthrologie.
Développement des articulations, structure, articolalions des mem-
bres, articalations du frone, articulations de la (e, { vol. gr. in-8o
RYOC: SO DEUTES . 05 (a3 auacs To oa fis Ta i e e 20 fr.

Toue 1l (Dewritme ddilion, entidrement refondue}. — 14 Fascicule : Myo-
logie. Embryologie, hizstologie, peanciers et aponévrozes, 1 vol. gr.
Jn 8% aveo 131 fgures s L T s ottt e e 12§r.

2t Fasciculs (Dewricme cdition, enlidrement refondue)s Angéiologie.
Ceeur et Artéres. Histologie. 1 vol. gr. in-8e avee 150 fgures. 8 fr.
3¢ Fazcicule | Deuridme &dition, revie) : Angéiologis (Capillaires
Veines). § vol. gr, in-3% avec 15 figures. . . . . . A A r.
4t Fascicule : Les Lymphatiques. | vol, gr. in-8° avee 117 fig. 8 fr.

‘Toue NI (Deuricine édilion, entitrement refondus). — {ar Faccicule :
Systéme nerveux. Meninges, moelle, enciphale, embryologie, his-
tologie. 1 vol. gr. in-8 avee 265 figures . , ., . . . ... 40fr.

2 Fascicule (Detrieme édilion, entidrenient refondue) : Bystéma
nervenx. Encéphale. 1 vol. grand in-8° avee 13{ ficures. . . 40 fr.
d¢ Fascicule : Systéme nerveux. Les nerfs, nerfs craniens, nerfs
rachidiens. | vol. gr. in-80 avec 205 figures, . . . , . . .. 42 1r.

\Tone 1V.— #r Fascicule (Deuxiéme edition, enlitrement refondue)s
digestif. Développement, bouche, pharyns, Q.wphn‘;e, eiio?::i?
intestins. | vol. gr. in-8¢, avec 205 figures . , . . ., . . . §21(r

2 Fascicale [li'lcufi-t’um ddifion, revie) 1 Appareil respiratoire.
Laryp<, lrachée, poumons, plévre, thyroide, thymus. 4 vol, gr. in-Se,
aves 12 Agures ' . ., L. s o it e Al a8 1F,

3¢ Fascicule: Aunexes du tube digestif. Dents, glandes salivaires,
foie, voies biliaires; paneréas, rate, Péritoine, 1 vol. gr, in-8 avee
351 fig. en poir el eén couleurs, . .« . . .. . .. . AFefu ok L H T &

B
- Touz V.— [ef Faseleule : Organes génito-urinaires. Reins, uretire, ves-

. sie, urélre, proslate, verge, périnde, appareil génital da F'bomme,
appareil gé’mlsﬂ de 1a femme. { vol. gr. in-82 avee 431 figures. 20 fr.
¥ Fascicule : Les Urganes des Sena (sous presse),
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CHARCOT — BOUCHARD - BRISSAUD |

Bakissgs, Bavar, P. Brocg, Boix, Baarnr, CeaNtEuesss, Caanniy, Caitipel)
FARD, CoUnTois-SUFFIV, Durin, GiLsenr, Gricsans, L. Grixos, G. QuiNo
Haroiox, Laxy, Lz GeEsone, Manray, Maniz, Mataey, Nerren, (Brrivoes
AxpeE Ferr, Ricmunpibae, Rosza, Rewout, Sovques, Taisieaon, Teoixer,
Torreuzs, Feasasn Winar. 3

Traité de Médecine

DEUXIEME EDITION
PUBLIE SOUS LA DIRECTION DE MM,

!

BOUCHARD BRISSAUD
Frofessear & Ja Facultd de médecine | Professsur & la Facaltd ds médecing
da Paris, da Paris,

Membre da lnstitat, Médecin de ['Bpital Salnt-Antoing
10 vol. gr. in-8°%, av. fig. dans le texte. En souscription. 450 fr,

TOME 1°°

I vol. gr. in-8° dp 845 pages, avec figures dans le texte. 46 fr.
Les Bactéries, par L. GuiGxaan, mombre de |'Institot ot do I'Acalémis 4o
médecine, professear & |'Ecole do Pharmacla do Paris. — Pathologie générals
infectieuse, par A. CHarni¥, professeur remplacant an Colldge da Franee |
directaur du laboratolrs de midecing expérimentale, mideczin des hépitanx.
Tronbles et maladies de Ja Nutrition, par Pavt Le Gsore, médesin de
Ihipital Teaos. — Maladies mfecticuses communes a 'homme et a
animaux, par (. -H. Rogea, professear agrdgs, médocin do Ihipital d2la P

d*Anbervilliers
TOME 11

1 vol. grand in-8¢ d& 898 pages avee figures daos le texte, 48 [r.
Fiévra tyfhp!do, par A. Caaxvemesse, professeur & la Facaltd de midocisa®
da Paris, médecin des hipitaux, — Maladies infectiousas, pir F. WinALy
rokﬁwr agrégd, médecin des hiplanx da Pars. - Ty%lms exanthéma
lque, par L.-H. Teorsor, professsur agrigd, médecia dex hipitaux de Paris, &
Fidvres éruptives, par L. Guisos, médecin dos hdpitanx do Paris. — Ery
Kéle, par E. Boix, chef do laboraleiro A Ia Faculié, — Diphtérie, p
« RUatLT. -« Rhumatisme, par (Errixoes, médecin des hipitaux da Paris_ <
Scorbut, par TotLeMER, ancien interns dea hipitanx.

TOME 111

i vol. grand in-8¢ de 702 pages avee figures dans le texte. 16 fr.

Maladies outandes, par G. Tuipnace, médocin da 1 hdpital do la Pitid

Maladies vénériennes, par G. Tmmiesse. — Maladies du san

A. GiLuERT, professsar agrigd, imddecin dos hipitadx de Paris. — Intoxlica
par A, Ricuannikse, migwm deg hipitaux de Paris.

TOME IV

{ vol. grand in-8¢ de 680 pages aves Gigures dans le texte. 46 fr,

Maladies de la bouche et du 1phar yox, par A, Ruaver. — Maladies

de 'estomac, pic A- Mavitsy, médecia do Ihipital Aninl. — Maladies du

pnnoréas,;h A. Matsiey. — Maladles do L'intestin, par Covatols-Surrity
médecia des hipitaux. — Maladies du péritoine, par Cotmrois-SUPFIT.

TOME V

i yol. gr. in-8%.avec fig. en noir ¢t en coul. dans le texte. 48 fr

Maladies du foie et des voies bilinires, par A. Cosvrrann, professes

Agrégé, midecin des bipitan, — Maladies du rein et des capsules surs
repales, par A, Bravir, médecin des hipitany, — Pathologie des orfan,
hématopolétiques et des glandes vasculaires san nes, par G.-H,

GER, professeur agrégd, médecin de Uhdpital do In Porle-A"Aupervilliers.

- COLLECTION DE PLANCHES MURALES

]

RECENTES PUBLICATIONS (Juls 1803)

————
TOME VI

{ vol. grand in-8° de 612 pages avee figurez dans le lexte. 44 fr.

Maladies dunez et dularynx, par A. Ruavir. — Asthme, par E. Baiz-
eivy professeur & Is Fscalld de médecine de Paris, médecin de fhi-pml Falant-
Aptoing. — Coqueluche, par I'. Lx Gesoae, médecin des hipitaux. — Mala-
dies des bronches, par A.-B. Manras, professeur sgrigd & I Facultd de
gédecine de Paris, médecin des hipitaux. — Troubles de la circulation

ulmonaire, par A-E. MisFay. - Maladies aiguls du poumon, par
gn‘TFﬁ. professear sgrdgd A ln Facalid de midecins de Paris, mélecin des bi-

F“'“’
TOME VII
1 vol. grand in-8% de 550 pages avee figures dans lo texte. 4& fr.

aladies chroniques du umon, par A.-B Marrax, professecr agrégd
ll,l‘l"arullé de err?n-m do l“a?l?, mz‘dﬂ:ir[n den hipitsux, — ;h'tl;la pulmo-
palre, par A -0 Manrax. — Maladies de 1a P &vre, "," NeETIER, profes-
gaur sgrégd 4 la Facultd de médocing de Paris, médeciv dos hipitaux, — Mala-
dies du médiastin, par A-B. MiRFAS,

TOME VIII
{ vol. grand in-8° de 530 pages aveo figures dans le texte. 44 fr.

Maladies du emur, par Axveaf Penir, mdédecin des bipitaux. — Maladies
des valsseaux sanguins. par W. (Erninorn, médecin des hipitaux.

Sows presiz: TOMES IX et X — Maladies du Systdme nerveux.

Traité de Physiologie

FAR

Maurice DOYON
Prolessour agrigs
& Ia Facalld de mfdecine de Lycn

& vol. gr, (83 aveo fig, en polr ¢! en coulours. En sodseriplion. 55 fr.
VOLUMES PUBLIES

Il. — Fonctions diinnervation, psr J.-P. Morar. { vol or. inS, avee

263 Roures poires ol 80 COUlONIS 2 . v o v 2T i s v ne s aate 4B Tr,

1ll. — Fonctions de nutrition : Greslition, par M. [Mvox; Calotifiestlon,

- ar P Momav. § vol. gr. in-® aves 173 Agures on nolr el o4 eoulsars, 42 fr.

V. — Fonctlons de nutrition (iwite ¢t fn) - Respiration, exerétion, par

J-P. Monar; Digestion, Absarptios, par M. Dovox. 1 wol. gr. in®, avee

147 figures e nolret en ooulears. . . J .y 0. . s v e aeary w A& T
Saue presge : Tome 1, —~ Fonctions élémentaires.

J.-P. MORAT

Professacr & I'Universitéd de Lyon,

DESTIATES A

- L'Enseignement ¢ 1« Bactériologie

AR PUBLIEES FAR

LINSTITUT PASTEUR DE PARIS

% planches du formal &% 62 o/m, tirdos ¢n conleurs sar papior tofle tees forl,
R jes o 'oeillels penmellanl de les suspendre ot réunies dasann carton, aves un
s letle exphicatif rédipé im froncals, allewand ef avglair. ]
£ Prix ; 250 francs (part én susd (Les plamches me sond par” rendves pa-

e

| Hwment
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Traité de Pathologie générale

Publié par Ch. BOUCHARD

Membra da I'Tnstitul, Professear k Is Facultd do Médeciza de Parls,
SecrETaine ©E LA Hioscmiox ¢ G.-H. ROGER

Professeqr sgrépd & la Facoltd de mpédeci is
grigd Facultd de médecine de Paria, Médesin des hépilanx.

COLLABORATELRS
"u}!-)'v.;fti;ﬁlr;:f-', _t;.h[t;xm-}!_. I!x:-:::x, F. Breraxgox, R. DLixCceanp, Borser,
ot » Hounov, Bawn, Cablor, Caannid, CuANTEM FssE, Ca iz G ARD,
) . LREN, R, 3 SR, Caamny, Guavy
J. Covrsont, Drieaixs, Pixsne Deresr, Devic, Docavr, Mn'u;u rnt::::
.

Fini, Gavcaew, OiLeEar, GLEY, GoTorr, Ouexinn, Lacis Guisows
xoN,

J.-F. Guvexn, Harie, Héxoog

. G N, E, HENoOQUE, HusouNeNQ, LaMetixe, Lasnotey. I
:;:En—r{:n, !.s GrxoiE, Laaks, Lk Nom, Leewovrz, L.rssv‘fl L:v::;_:'
qu['rﬂ\;blll;.ﬁﬁ;:::‘?"i M.n‘u;l, Mexwrnien, Mowax, Nerven, Piesprr o
i i, G.H, » GanniEe Roux, Ruryes, S ¥
Vomwtewis, FErSAND Wibar, HYITR PIEARS, Aaudan, THi s

6 volumes grand in-8¢ avec figures dans lo texte. . . . . 428 fr
SXn TOME:|

1 vol. grand in-8¢ de 1018 pages avee figures dans le lexle » 18 fr.
TOME 11

i vol. grand -8 de 940 pages avec figures dans le lexle: {8 fr.

{ vol. in-8* de {4 i T A
. in- ¢ 1400 pages: avees ficures dang le
publié en deir fauicu{:e:s: 23 ﬂ('.n e,

TOME |V -

i vol. in-5% de 719 pages avee figures dans le texte : 46 fr.
TOME V

t forl vol. in-80 de 1180 pages avec nombr. figures dans le lerfe 28 i

TOME VI
1 vol. grand in-8¢ avec flgures dans le texte. . . .. 18 fr

Manuel

de Pathologie externe

Paw MM.

143 RECLUS, KIRMISSON, PEYROT, BOUILLY
Professenrs agrégés 4 la Facultd Jomadecine do Paris, ehirureiens dos hépitan,

Septidme édition illusirés ealitrament rarve.

I. Maladies des tissus ot des or
5 ganes, par le I¥ P, Recrus.
]:ll :ir:s'!nd_ies des régions, Téte at Rachis, par lo Tr Kinuissax.
- Maladies des régions, Poitrine, Abdomen, par le [V Pryror.

1V, Maladies das régions, Organes génito-urinaires, par lo [ Bogiy '-

'i~ volumes in-$* aves Agures dans 1s taxto, . , . . 40 fr
Chaque wolem du sépardment e S

1 ¢ obt Yendu sépardment . . . L L. ..oy v+ 10 Iy
g - = e A B A ——— ———

‘RECENTES PUBLICATIONS (Juin 1203} i

Vient de paraitre ;

Formulaire' Thérapeutique

PAR MM,

P, LOISEAU

Ancien laterne des Hbpitaux
/ o l’rés-:nnlcur

G. LYON

Apcien (alerpe des Mopitaux
Ancien chefl da clinique & 1 Faenlté | '
Laurdal de la Faculté & VEcole do Phartseio
! Laurdal dos Hipitaux

AVEC LA COLIABGRATION DE
E. LACAILLE

Asshtant & la Clinique médicale do 1s Faenlté de I'Hdte)Disg
Charird des contérences ot du laboratoire d'Electrothiraple et de Radicgraphio,

{ vol. In-18 en indien teds mince, relié marogquin souple. . 6 fr.

Traité de Physique Biologique

publié powy la dirsetica de M.

D'ARSONVAL ' CHAUVEAU
GARIEL MAREY
Secrétaire de 1a rédaction : M, WEISS

Ingénisar des Poals et Chausafes
Professeur sgrégé & la Facalté de médocive de Paris

3 vol. in-5°, En souzcription . . .o .« - . e g e 10 In

TOME PHEMIER. | vol, in-5 de 1100 pages, aves 50 figures . . . 25 fr
TOME IL | valums da 1145 pages avee 6645 figures 1 3 planches. - - i i

L'(EUYRE MEDICO-CHIRURGICAL
De CRITZMAN, direcieur

Suite de Monographies cliniques

SUR LES QUESTIONS NOUVELLES
on Médecine, en Chirurgie el en Biologie

Chaque monographie esl vendue sépardment. o « « & i /r. 25

1l est zccepté des abonmements pour uns sirie de 10 Monographles au prix
payable d'avanza de 10 fr. pour la France el 42 Ir. poue I'étranger (port compris).

DERNIERES MONOGRAPHIES PUBLIEES

N 2. Le Ganglion Lymphatique, par Hexsr Dosvisict,
N 31, Les Lencocytes. Tehaigee (Himatelogie, cylelogie), par la profes.
L sear Covrnost ef F. MoxTAGaED,
N 42 La Médication hémostatique, per P Cakxor, doctenr £ feienees
chef du laboratoire de Thérapeatique & la Faeulld de médecing.
N 3t UElongation trophigue. Cure radicale des mavs perforants, par
Télomgylion dey nerft, pir le I* A, Cipavey {de Paris),
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Traité

des Maladies de 'Enfance 1

Deuxicme &dition revue el augmentée

PUBLIEE 20US Ly DIRECTION D WM.

J. GRANCHER J. COMBY
Professe tr & Ix Facaltd de médoclie M&deein
de Paris, Membre de FAcadém'e e d= I'hipital des Erfants- Malsdes
médee| Mé&desin de I'hdzsital des | Meédecin de disy ‘l:- v-llr‘r:. .
h des dispons

&
ants-Malide : ;
fants-Malydes, r les enfapnts 4

o la Sasiita philar tropique,

b

5 vol. grand in-5¢ avec Ngures dans lo lexte, En souscription, 4100 fr.

Traité
Technique opératoire

Tome LI (son1 pireiss],

: CH. MONOD J. VANVERTS
rolessedr agedes A la Faralls ocien interne lat &pd
Glarail® médesins de Bing e e it ""-1,-!'11-{}“: i dniont
surnrgien o FIGpital Saint-Anfoine hal s elintanet ta Per
!'-le'nrrr de l'.-\ni'!‘l'lii" niul;lf:-.l‘rrv nL‘rv]ﬁ A i gl f

de médezine de Lilla

2 vol. gr. in-8* formant enssmble 1960 pages, aveo 1908 figures

danz la texte |, .

TR ) B

Les Dillormités acquises 3
de I'Appareil locomotenr

PENDANT L'ENFANCE ET L'ADOLESCENCE
Par le Dr E. KIRMISSON

Professeur de Clisiqus ehirurplesle intantile & ls Facalté de médecine
Chirorgien de Thivpits] Tronssean

B

f rol. in-8¢ qrec 450 fisures dans le terte. | . 415 fris
Ca volumo fait suite au Traits des Maladi
: i aité de adies chirur "ori)
congénitale (312 Lgures ot 2 planehes on conlears }I.'i.;’.‘.‘ég."f?l?g‘s :d‘oriiit}f

v Es g e fny Y
Ces deay PUVFAZes comilituent un viritable treits do Chinirsi ¢ rih-‘-"é-h-]ni'.

RECENTES PUBLICATIONS (Juln 1003) 9

am—

Les Maladies infectieuses, par G.-H. ROGER, professeur
agrége, meédecin de Uhdpital de 1a Porte-d'Aubervilliers. 1 vol. in-8¢
de 4520 pages publié en 2 fascicules aves figures . . . . . 28 fr.

Précis d’Histologie, par Mathias DUVAL, professsur & la
Faculté de médecine de Paris, membre de I'Académie de médecine.
Dewridme édilion, revue el augmentée, illustrée de 427 figures dans
le texte. § vol. gr. in-8* de 1020 pages . . . . ... ... 48 fr.

Les Maladies du Cuir chevelu. — I Maladies sébor-
rhéiques : Séborrhée, Acnés, Calvitie, par Ie Dr R SA-
BOURAUD, ehef du laboratoire de Ia Ville de Pariz & I'hépital Saint-
Louis, membre de la Société de Dermatologie. | volume in-8%, aves
91 figures dans le texte dont 40 squarelies en conleurs . . 40 fr.

Les Maladies microbiennes des Animaux, par
Ed. NOCARD, professeur & I'Ecole d'Alfort, membra de V'Académia
de médecine, ¢t E. LECLAINCHE, professeur & |'Ecole vélérinaire
de Toulonze, Troisieine &lilion, enlideement refondue el considé
rablemient angmentée. 2 volumes grand in-82, formant ensemble
1312 DAERE U o At i s b e e e ri s taliarolta) S (T

Syphilis et Déontologie, par GEORGES THIBIERGE. 1t de-
cin de I'bdpital Broca: § vol. n-8 . . . . oL . ... . B

Traité d’'Hygiéne, par A. PRODST, professaiur d Hygidne & Ia
Facullé de Paris; wembre de 'Acaddmin e médecine. inspectenr
général des Services sanitaires. Troisicme fdifion revie el conyi-
dérablement augmenlée, aveo la collabioration de A. Neyres, agriaé,
médecin de |'hlflpitv'l‘ Trousseay, ¢l H, Noceoss, chef du Iahorafoire
Whygitng i la Facalté de médecine, Ourrage eouronné par & lnstitn
el la Faculld de médecive. 1 vol, Tn-82, aves figurés ol cartes, publié
en 2 fascicules. En souscriplion. . . . . & ... sty s mr 48

L'Anesthésie -
' localisée par la Cocaine

FAR

Paul RECLUS
Profesieur aprded & la Facaltd de mideaine
Chirurgien de Vipital Lacnnec, membro de I'Aeaddinie do médedins

i volume petil in-8%, avec 59 figures, « . .
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Bibliothéque Diamant

des Sciences médicales et biologiques

Celle collection esl publice dans le formal in-16 raisin, avee nombretuses
figires dans le lexle, cartonnage & Uanglaise, franches rouges.

Eléments de Physiologie, pir Maurice ARTHUS. chef o
laboratoire & l'lnstitut Pasteur de Lille. 1 vol,, avec figures. 8 fr.

Eléments de Chimie physiologique, par Maurice
ARTHUS, professeur & I'Université de Fribourg (Suissel. Qualridme
édition revue ef corrigle. 1 volume, avee figures'. . , . . .. B [r

Précis d’Anatomie pathologique, par M. L. BARD, pro-
fesseur 4 la Facolté de médecine de Lyon, Desitme édition revue el
augmentée. § yolume, avec 125 figures . . . . . .. .. 7 [r. BO

Manuel de Thérapeutique, par le D+ BERLIOZ, profes-
seur i l'Université de Grenoble, aves préface du Professenr
BOUCHARD. Qualridme &lition revue el augmenice, { vol, .

6 fr.

Manuel de Bactériologie médicale, par Is 1+ BERLIOZ, |

avee préface de M. le professeur LANDOUZY. € vol. avee fig. 6 fr,
Précis de Chirurgie cérébrale, psr Aug. BROCA, chi-

rurgien de I'hdpital Tenon, professeur azeégé 4 la Facolté de 0
médecine. | vol avee figures . , . . . . . ... PUSOR ] (L

Manuel de Pathologie interne, psr 6. DIEULAFOY, pro-

fessear & la Faculté de médecine de Paris. Treizidme ddilion enfid-
rement refondue el augmentée. A vol. avee fig. énn. et énconl. 28 fr,

Manuel d’Anatomie microscopique et d'Histologie,

r M. P.-E. LAUNOIS, professcur agrégé a la Facullé de médecine,

face de M. [e Professeur Mathiazs DOVAL. Dewridme édition entis-
retent refondue. § volume aves 261 figures . . . . . . .. 8 fr.

Précis élémentaire d’Anatomie, de Physiologie

et de Pathologie, parP.RUDAUX, ancien chefde liniqued
In Facullé de médecine de Parie, aves préface, par M, RIBEMONT-

DESSAIGNES, profeszeur agrégd & la Faculté de Paris. | vol., avee
RO IR M T e L W SRS 8 [r.

Manuel de Diagnostic médical et d’Exploration

clinique, par P. SPILLMANN, professeur a la Facollé de médes

cing de Nancy, el P. HAUSHALTER, professeur agrégé, Qualriéme
dedition entigvément refonduwe. 4 vol. aves 59 ﬁgl“’fs_ e s s . Brs
Précis de Microbie. Technigue ef microbes pathogines, par
Mile Dr L-H. THOINOT, professeur aprégé A la Facullé, &t B-J.
MASSELIN, médesin-vélérinaire, Qualvidme edition enlitrement
refondue. | volume, aves figiires en noir el en couleurs, . . 8 fr.

Précis de Bactériologie clinique, par e D' R. WURTZ,
professeur agrégé A la Faculté de médecine de Paris. Deuricme edis
tion regue ef augmenide. 1 volume, avee tableaux et figures. 6 fr.

A

S

4‘1'}-‘.:"'

» ngﬂane du Larynx,

RECENTES PUBLICATIONS (Juin 1605) i1

————

Bibliotheque
d’Hygiéne thérapeutique

DIRIGEE PAR

Iie Professeur PROUST

Membro do 'Acadimis de médecine, Médecin da U'HEal-D¥ea,
Inspectadr gadral des Serviess sanitaires,

Chaque ouvrage forme un velume in-16, carlonné loile, tranches rouges,
el esl vendu séparément : 4 fr.

Chscun des volumas de eetts eollectlop n'esl consacrd qu'd une seule maladis
o2 & un seul groupe de maladies. Grice & leur format, ils soat d'in manicment
cemmode, DV'an sutre odid, en accordaret 4n Yolume spécial A chacen des grands
sujots dhygibne thérapestique, il a é1é facile de denner & feur développement
toute I'étondue nécossaire,

VOLUMES PARUS

L'Hygltne dua Goutteux, pirls professeur Phovst ot A, Mateiny, médecin
de {'gbgiul Andral,

L"g gidne de 1'0bdse, par ls professsar Protsr et A, Mataien, midecin deo
Ihdpital Andral. %
'Hygidne des Asthmatiques, E. Brissavp, professsar sgréigd, méde-

LE Vhopital Saint-Antoine. @ '

L'Hygiéne du Syphilitique, par H. Bormees, préparatesr au laboralsire
d'n{ﬂlaa de la ]"Iytglﬂ doqm ecine.,

Hygidne et thérapeutique thermalas, par 0. DErrav, saden interns des

pitanx de Paris,

Les Cures thermales, par G. DELFAD, ancien interne des hipitanx do Paris.
‘Hygidne du Neurasthénique, par ls professesr Prevsy el 0. Barist,

Lprn’;g..igmr agrégd, midecin des 69]1.171: de Parfs. (Pesritme &fifon.)

L'Hygitne des Albuminuriques, par e [ SrRixies, apcien inlarns des
lw'}yifaux de Paris, chel de l}b;lgsloi:e de la Facalté de médecice & la Chialque
médicale de Uhipital do la Charité. B}
'Hygidne du Tuberculeux, pirla I¥ CavQuer, ances intarne dos hipitaux

Ldaylgarh, aves woe introduction P;u U Dapxweeag, membre cofrespondant de
I'Académle de médecine,

Hygidne etthérapsutique des maladios de la Bouche, par l= I Cuusr,

e%iﬁate des M;.iul:u de Parls, avee ues préface de M, le professsoar LANNE-
roxeur, membre de Ulnstitut.
idne des Maladies du Cceur, par le D* Vagues, professear agrigd

Bff- Facultd de médecine de Parls, médetin des hipitaux, svoer nne prﬁ!&:ﬁn
professeur PoTain.

Hygidne du Diabétique, par A, Prouvsy ef A, Marsrer,

L'Hygitne du Dyspeptique, psr le I¥ Lixessien, professenr sgrégd A la
}‘ag té de médec nel-’!epl.y?m, :nf-xrjre correspondant de FAcadémie do méde-
cina, médecin & Yichy.

, du Nez et dos Oreilles, par MM, les DFs Loy

ARBON of SBARREMONE. (Sssr presss. |

bty

|
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Traité

L

Chimie industrielle
Par R. WAGNER ¢l F. F'ISCHER

QUATRIEME EDITION FRANGAISE ENTIEREMENT REFONDUE
Riédigle d'apris Ia quingbme &dition allomsado
par ls ¥ L. GAUTIER

? rol. grand in-8 avee de nombrenses figures dans le texte . . 35 fr.

Le Constructeur, priccpes, formules, Iracds, lables ¢l rencelgrements
1 ] g

poar Fétsblissement dex profels s mackines & I'caage des lngéeicars, constrocs

tears, architectes, mécaniclens, eofe,, par F. Reuleaux. Trediiése ddition

rancaire, par A, Debize, ivgénienr det manufssiores do T'Elal. t volums

In-B aves (80 Rgurds. L e S R e are, aTe  ae S0 Iry

Traité d'Analyse chimique qualitative, psr R, Frésenius. Traitd
des opérations ehimiques, des réactifs et e lear action surles corps les pluy
répandus, eseais au chalumesu, analysa des eanx polables, des eaux minérales,
da eol, des engrais, ele. Necheérckes chimico-légales, analyse specirale.
Dizitee adition frangdise dapréa ta 10 &dition sllemande, par L. Gautier,
1 vol. {n-5 avec grav. el un tablean chromelithagraphique . . . . . . T fr.

Traité d'Analyse chimique quantitative, ps: R. Frésenius.
Traitk du doxagas el do ly Sfparation des corps simples et eomposéa les play
udités en pharmacie, dans les aris el en agriculture, analvse par les liqueass
tilrées, analyse ded eanx mindrales, des cendres végélales, den sols, des
eograis, des mingrals mdtalliques, des fontes, dosape dés sucres, alcaliméirie,

mande, par L. Gautler. | vol. in-8 avee 251 grav. daps le fexto . . 16 irs

Traitd d'Analyse chimique quantitative par Electrolyse,
par J. RIBAN, prefestenr charpé do conrs Apalyse chimigue ef mafire da
Conférabees & Is Faraltd des Sciences do FUniverslté de Parls, 1 volams
grand in-5, avoe 9 fgnresdans le texte, . . . . . . S et a el Woa 9 i

Manuel pratique de l'Anal;sn des Alcools et des Spiritueux,
Pr Charles GIRARD, directenr da Laborsloire munleipal e la Ville de
*aris, ¢t Lucien CUNIAEBSE, chimistecapert de Is Ville de Parls, | vel.
in-%* avee figures of (ableaux dass lo texfe. Rell toile, . . L. o v« TN

Chimie Veégétale et Agricole (Statisn de Chimie tégétale de
Mewdon, {853-1389), par M. BERTHELOT, sfoatenr, secrdlalio per-
sétcel do I'Acsdimis deos Sclences, professeur an éclli;.-a le Franca. 4 \o!uemrm

........... « « 36 Me

Précis de Chimie analytique, Analyse gualilative, Analyse
quanfifative par ligueurs tilrées, Analyze der gaz, Analijse orga-
nique élémeniaive, Analyses el Dozages velatifs & la Chimie agrigols,
Analyse des ving, Exsaie des principaur minerais, par J.-A. MULLER,
dotleur 48 sciencos, professedr b I'Fools supdrieurs des Sciences d Alger,
L'obiimd 1019 broeh® & L0 3 T A A e, e e 4 n . tr.

650 avee fgures dans o fexte . o . . o

chioroméirie. ole, Neptitme fdifion fransaire, traduits sur [a % édition alla-

RECENTES PUBLICATIONS (fain 1903) 13

i’récis de A :
Géographie économique

FAR MM,
J.-G. KERGOMARD
Professear sgrded d'Histolre
el Gédographio sa Lycds do Naates

MARCEL DUBODIS
Professour de Glographkie caloaiale
4 la Facalté des Lattres de Paris

DEUXIEME EDITION
entiérement refondus et misa an courant des darnisres statistiques
AVEC LA COLLANORATION DE
M. Louis LAFFITTE
Professeur & I'Beole do Commerce de Nanles
t vol, in-8*. . . s g oo 8 .

# B % w8 & @ = ® &

On vend séparément : La France, I'Europe. 1 vol., @ fr. — L'Asie,
I'icéanie, 'Afrique of les Colonies. 1 vol,, & fr.

Géographie agricole

de la France et du Monde
par J. DU PLESSIS DE GRENEDAN

Professear A I'Eecale supdrisare d'Agricultare J'Angers.
AVEC UNE PREFACH DR
M. le Marquis DE VOGUE

Membre de Acadfnia francalse, président do la Bosiéld des Agricalicars
de France.

f vol. in-8% avee 18 carles el figures dang le fexle. T (r.

Eléments
de Commerce et de Comptabilité

par Gabriel FAURE i
Professenr & UEeole des Hantes-Etudes commarcisles et a |'Heole commorciale,
Experi complabla su Tribuaal civil de la Seine.
CINQUIENE EDITION RENVUE ET MODIFIFE
L vol. pelit in-8°, carfonné foile anglaize. . . . . . A& f(r.

D'Alger au Congo par le Tchad

Par F. FOUREAU

Lawréat de I'Tastitul,

{ fort voluwe in-Se, avec 170 figures el une carte en couleurs.
Broché : 42 Ir.: Richement carlonné : 45 fr.
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Traité de Zoologie

Par Edmond PERRIER

Mombf_a do FInstitut ot do F'Acadimio de médecics,
Directear du Mosdam 4 Histoira Natorells,

Fascicurs [: 1 3
Py ceuf?? :;b;‘cl? générale. | vol. gr. ia-8* da §12 P. avec ls.s‘gg?ros
s

Fazcicuie 11 : Protozoaires et Phytozoaires. { vel. gr. ia-8* da

.................

y:?} p.', .urljc .en ARRtoS, e g g Ry e A ke et « s . 10 fr.
i i s Tt sl £ ok A
de 1344 pages, aves 03 figures. ., . .W.N?lf’f .N.tt.“: l. .W.L.Lu.%.. 30 fr

FARCR fyu O Mollates | ok g 0 de Bl

T ASRIGTY St et W,

ey St (. e e W i e

Fazcicore VII el deruler : Vertdbrés marcheurs {En preparation).

Guides du Tourists, do Naturalist et do I'Archéologus

pgbltés sous la divection de M, Marcellin BOULE

VOLUMES PUBLIES

Le Cantal, par M. BOULE, docteur és sci

ti!le-pu!én’gfapht. s doeleur &5 sciences, et L. FARGES, archi-
La Lozére i

» par B. CORD, ingénicur-agronome, 6. CORD, i
7 droit, avec la :ﬂllabnmli'ou de M. A. VIRE, docteur 2’53:’:3;"
¢ Puy-de-Déme et Vichy, pir M. BOULE, docteur és
icmncas. Ph. GLANGEAUD, malire de conférences 4 I Université de
dermont, G. ROUCHON, archiviste du Pay-de-Dime, A. VERNIERE,
ancien président de I'Académio de Clermont, :

L%'ﬁfgte-Savoio, par MARC LE ROUX, conservateur du Mysée

La Savoie i
s par J. REVIL, président de la Société d'Histol
niturelle de la Savoie, et J. CORCELLE, agrigé de l'l_‘-ni\'fr!::t". 4

Chaque volume in-18, relié toile anglaicz avec figures et carles
en colletrs 4 r. 50 :

En préparaiion ; Le Velay — les Alpes du Dauphiné.

RECENTES PUBLICATIONS (Juis 16 45

s s

OUVRAGES DE M. A. DE LAPPARENT

Membre de I'lnstitul, profestonr & V'Eccle libes des Hantes-Flades.

TRAITE DE GEOLOGIE

QUATRIENE FDITION ENTIEREMESNT REFOSDUE BT COXSIDERARLENENT AUGHENTER
Ly . " »
3 vol. grand in-8%, avee nomb. fig., carles el croguis . . 35 fr,

Abrégé de géologie. Cinguidme édition, refondue ef augmentde. 4 vol,
153 gravures el une earle géologique de la France ea chromolitho-

graphie, cartonné tofle + o« o v v s siee cw v aie s e AR
Hotions générales sur l'écorca terrestra. { vol. in-i6 de 156 pages
............ vin r. 20

avec 33 figures, broché. . . .
La géologis en chemin de fer. Description géologique du Bassin
arisien el des régions adjacentes, 1 vol. in-1% de €03 pages, avee
gc.mca ehromolithographiées, cartonné toile. . 7 Ir. 50
Cours de mindralogie. Trodsidme édilion, revue el augim:fm‘c't. 1 vol.
rand in-§* de xx-103 pages avec 619 gravures dans le texte et une
plaaghe chromolithographide. . .+« . « « & i AT St % L
Précis de minéralogie. Troisieme édition, revus el augmeniée. 1 vol.
n-16 da x11-398 pages aveo 235 gravures dansletexte et une planche
chromolithographiée, cartonné toile. . . &+ o .o o 2 o & it 38 8
Legons de géographie physique. Oewridme édition, revue el au?-
wentée, | vol. grand in-3° de xvi-118 pages avee {62 figures dans le
texte ot una planche en couleurs. . 12 fr.
Le siécle du Fer. | vol. in-18 de 360 pages, broché , . 2 fr. 50

----- *

» 8 s B ® e 1w omor s

PETITE BIBLIOTHEQUE DE “ LA NATURE "

Roceites ot Procédés utiles, recueillis. par Gaston Trssaxoies,
rédacleur en chel de la Nalure. Dixiéme édition,

Recettos et Procédés utiles. Dewridme série :
pratique, par Gaslon Tissaxpin. Cinguicme édition.

Nouvelles Recottes utiles et Appareils pratiques. Troisidme
série, par Gaston TissAxpmR. Qualrieme édilian,

Recottes ot Procédés utiles. Qualritme séric, par Gaston Tis-
SANDIER. Troisiéme édition.

Rocottes ot Procédds utilos. Cinguitme #frie, par J. Lareancts,
secrétaire de Ia rédaction da fa Nature., Dewridme #dition.

Ghaque volume in-48 avec figures est vendu
2 fr. 25 | Cartonné toile . . . ¢ o .

La Scianca

' La Physique sans appareils et la Chimie sans labora-

toire, par Gaston Tiesixoixn. Ouwrage cotronné  par. TAcadémie
{Priz Moniyor). Un volume in-8° avec nombreuses figures dans le
texte. Broehé, 3 fr. Cartonné Loile, 4 fr.
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LA GEOGRAPHIE

BULLETIN

DE LA 0y
SBociété de Géographie
PUBLIE TOUS LES MOIS PAR '

LE Barox HULOT, Secrétaire généra_l de la Société

|
|
'.4
1
|

ET
M. Cuoarces RABOT, Secrélaire de la Rédaction

ABONNEMENT ANNUEL : Panis : 24 fr. — Désanteussts : 26 fr.
TRANGER ¢ 28 fr. — Prix do numéro : 2 fr. 50

Chaque numéro, du format grand in-Se, composé de 80 pages et 1

accompagné de carles et de gravures nombreuses, comprend des

mémoires, une chronique, une hiblio hie et le comple rendu des
séances de la Société de Géogﬂp ﬂ.upcelta poblication n'est pas.

seulement un recueil de récits de roﬁucs pittoresques, mais d'obzer-
vations et de renseignements seienti ques.

La chironique, rédigée par des spécialistes pour chaque partie du
monde, eonstitue un résumé complet du mouvement yéographique pour

La Nature

REVUE ILLUSTRER I
des seiences el de leurs applications awe arts ef i Uindustrie
Dingcievn : Henri de PARVILLE

Abonnement annuel : Paris 1 20 fr. — Départements : 25 fr. —
Union postale : 28 fr. -

i
Abonnement de six mois : Paris: 40 fr.— Départements: 42 fr. 50,
— Union postale : 43 fr. [

Fondée en 1873 par GastoN Tissavnien, 18 Nufure est aujourd hui le
Blus important des journaux de vulgarisation scientifique par le nom-
re de ses aboonts, par la valeur de sa rédaclion el par la sireté da
ses informations. Elle doit ce succds & Ia fagon donl elle présente la
=cience & =es lecteurs en loi dtant son edté aride tout en fui laj
son edld exact, & ce qulalls inléresse les =avan!s ot les érudifs auss
bien que les jeunes gens et les personnes peu familiarisées avee les
ouvrages lechniques; & ce qu'elle ne laisse, enfin, rien échapper de
fui =& fait ou 28 dit de neul dans le domaine des découvertes
modifient sans cesse les conditions de nolre vie.

Faris. — L. Mawnsruzox, imprimenr, 1, rue Casselts, — 3514

LIBRAIRIE GAUTHIER-VILLARS
5%, QUAI DES GRANDE-AUAUSTING, A PARIS (8],

Envol francs contre mandat-paste ou valeur sur Parls,

TRAITE DE MECANIQUE RATIONNELLE

Far Faul APPELL,

Membee de Iostitul
Toxt I. — Statiqgue. Dynamique du paint, avec 178 Agures ; 2+ édition enti-
rement refondus 1 1908, Sy rinasssnsndirinnns i brnsranvanasnsins 18 P
Towe Il — Dynamigue des systémes. Mécanique analylique, avee figures,
2e &dition; 193 [Sous press=.)
Toue NI &= Equilibre ef mourement des milicux continus, avee 70 ﬂiures;
Jeas Covavanardscyai 17 10

.................................................

...........................................

LECONS

MECANIOUE BLEMENTAIRE

A L'USAGE DES ELEVES DES CLASSES DE PREMIERE
(LATIN-SCIENCES OU SCIENCES-LANOUES VIVANTES)
Conformément avx programmes do 31 mal 1902

FAR

P. APPELL,
Membre de [nstitul,
Profeszeur a la Facultd des Sciencea.

J. GHAPPUIS,
Doctear &= Sclences,
Professeur & I'Fcole Centrale,

Volume in-18 jésus avee figures; 1907, ....coinnnnss . B0r75 €5

COURS DE MECANIQUE

A L'OSAGE DES CAKDIDATS
A L'ECOLE CENTRALE DES ARTS ET MANUFACTURES,

FPar P. APPELL,
Membre de Vlnstifut, Professsr & I'fizola Centrale,
Professeur & la Faculté des Sciences de Paris.

Un volume in8 de 272 pages, avee 143 figures; 1602.. 7 fr. 50 ¢4
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LECONS SUR L’ELECTRICITE

FROFE33LES A LIN4TITUT LLECTROTECHNIQUE MONTEFIORE
annexd & Ulniversite de Lidge,

Par Erloe GERARD,
Dlrecteur de cet Imatitag,

6 EDITIoN, DEUX YOLUMES GRAND 15-8, SE VENDANT SEPAREMENT.
Tosme 1: Thiorie da Plivelricitd of du Magnitivme, Llectramifrie, Thisria of
comitrection des géndralewry el fen Prantformalenrs électrigues; aves 33 f.
gures; 1000, ... .itiiainnnins B wwg RS ALY ANk g BB R ek 120,
ToMe Ll : Casallestion #f disfridwtion de l‘urr.;u dlectrigues dpplications de
PEieelricité & (o Léléphonte, & ln tdidpraphie, & ia production of d la trassmsiidon

“

de la puiniance motrice, & i I'rd'r!id-a i Péclafrages, a la metallurgle of @ fa ehimie
12 fr.

indwstrieiie; avee 357 fgurcs;

TRACTION ELECTR[QUE, ‘;

Par Erle GERARD. 2
{Extrail des Legons sar U'Electricité Ju mémea Auleur.)

P

Yolume grand in-§ de vi-13 pages, avec #2 figures: (W0,,..... ‘3ir. 50 ¢,

MESURES ELECTRIQUES,

¥ &ditice, ge. In-8 de 332 p, avee N7 fig.; 1001, Cartonnd Wilo anglaise, ... 18 fr. §
LA

LE FROMENT ET SA M(JUIURE

TRAITE DE MEUNERIE D'APRES UN MANUSCRIT INACHEVE
Do Aimé GIRARD,
Memlre de luztitat, Iz

Peofozzeur an Conservalolee des Arts ef Métiors of & Uinstitel paiisnal BETOLHmiUS, A" 1

g
’!"

Par L. LINDET,
Doctenr s Sclences, Professeur 4 Tlnstital nathnal agroncmique

Un béau volume grand in-8, avec & ligures et § planches; 4603, . .. 12 0r.
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COURS

» T T I a
D’ANALYSE
PROFESSE A L'ECOLE POLYTEGHNIOUE
Par G, HUMBERT,
Memtea de Uinstitof, Professear & TEecla Polptechniqoe.
Toxg [ : Cafeul cifférentiel, Principea du m-m! lnwgral Apphri'r‘!?:olg'a

gg"ylru‘rr:rllmﬁ Aves 111 Beores; IF!IJ e 8
Toxe i A

- (COURS D’ANALYSE INFINITESIMALE

Li# preise, |

Un volume grand in-§ de xiv-372 pages; 1003............0c 1210r.

LECONS

SUR LA THEORIE DES FONCTIONS

Par Emile BOREL,

Malire de Comfdrences & V'Ecove Normale supdricare.

Expord ¢ [a théorie des emsembler ef applicationr; 168, o oiien 3 [r. 50 c.
Legons awr fes fanciians entidoes; 4000, . ... ....... T ed ke raneet ) B DT
Legows sur Ted péries divergeales; 1 M E P e P L Ly e T f £A 4 fr, 60 ¢
Legdmn aur les olrien & bersies positifar 102, ... ....ci viaienen 3 e BO LG
Lagoin aur ies fonctions wdrg mieplier; fO08 e s e e ¥ _3 fr, B0 e,
Legons sur ied Bérich b PolyROMEN . . ccivanpnsnnivesdmon | Fauy presie. )

D’ANALYSE MATHEMATIQUE

Par E. GOURSAT,
Professenr b la Faculté deg Sclowees de Paris.

COURS

Tosg [: Drivées et differentiziles. Intigrales définiss, anelogpemcnra en
giries. Applications giométriques. Grand in-3; 1002 oo 20 fr.
TOME L) aovssnvmisssecannsnanscabponsannbosnpronsnnncabsonrbi lf:eulw Presie.)
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ELEMENTS DE LA THEORIE ;

FONCTIONS ELLIPTIQUES

Jules TANNERY «f Jules MOLK.
ToME 1: Inlroduction. Caloul diffrentisl (I Partle); 1533........ 7 50¢

Towe 1 : Caloul différentied ( 11+ Partle); 1809, .,... D
Toue 111 : Caleu) intégral (It Partia): 4838, ooooo i 8 fr. 50
ToME IV ; Caleul Intégral (Il+ Partie) et Apglications; 1000 .., Bfr. s
TRAITE ELEMENTAIRE
hE

GEOMETRIE A QUATRE DIMENSIONS
INTRODUCTION A LA GEOMETRI E A n DIMENSIONS

Par E. JOUFFRET,
Lieatenant-Colonel d*Artillerie en retraite,
Membre de Ia Soclétd mathimatique de France,

GRAND IN-B DE XX1x-213 p., AvVEC 63 plcunes; 4903, 7 rr. 50 ¢,

NOTIONS FONDAMENTALES

DE
CHIMIE ORGANIQUE,
Par Ch. MOUREU,
Professear azrépd b I'Ecole supétlcure de Fharmaels de I'Université de Paris.
UN VOLUME IN-8 pE vi-292 pages; 1902,
BROCHE v s v s ssvs T7FR.B0c, | CARTONNE....... B Fr. 50c,

TRAITE DE CHIMIE PHYSIQUE

LES PRINCIPES

Par Jean PERRIN,
Chargé do Cours de Ohlmie physlqoe & la Facaltd des Seiences de Parls,
YOLUME GRAND IN-8 pE xXvI-300 p., AVEC 38 pig., 1903, 10 ra,
RELIE (cuir souple)...... 13 pg.

LIBRAIRIE GAUTHIER-VILLARS

RECHERCHES

$UA

LHYDRODYNAMIQUE

Par Plerre DUHEM,
Correspondant de Uinstitut de France,
Professeur de Physique théorique 4 1a Faculté des Sclences de Bordeaux
PREMIERE SERIE. Priscipes forutsmentare de THydrodynamique. Prapaja-
tion des dismuﬂnanitfs. des oniles ef des quasi-ondes. In-i; 1203, 10 fr.

Deoxtise Simie Dez eandifions s limifes . oooovoacacen (Sous presse,)

INSTRUCTIONS METEOROLOGIQUES

Par Alfred ANGOT,
Métdorologiste titulalre au Bareau central Métdorologique,
Professeur & I'lastitut national sgronomiqua

QUATRIEME EDITION, ENTIEREMENT REFONDUE.
GRAND I15-8 DE v1-163 paGES, AVEC 20 FIGURES ET PLANCHES ; SUIVI DE
TABLES POUR LA REDUCTION DES 0BSERVATIONS; 1903. 4 rr. B0 o,

ABREGE
INSTRUCGTIONS METEOROLOGIQUES

Par Alfred ANGOT,

Mét&oralogista titofalre an Barean central métLorologhque,
Professsur & IInstitol national agronomiqus,

Brochure in-8 de yiu-i4 pages avec figures; 1902.... 1 fr. 50 €.

TRAITE ELEMENTAIRE

METEOROLOGIE

Par Alfred ANGOT,

Météorologlsta titulalra au Bureau Central méldaralogique,
Professeur a?‘lunilulnallngak: ronomique et & I'Ecole supdrieure
e Maring.

UN YOLUME GRAND IN-8, AVEC 103 ric. eT 4 pr.; 1899, 12 Fi.




4 volumes grand in-8, s& vendant edpardment :

il & RS \
‘l" ‘ LIBRAIRIE CAUTHIER-VILLARS i LIBRAIRIE GAUTHIER-VILLA |
l X PSS |
o ’
: 3 ‘Y DDIDN MY 1 S8 A g 1 ¥ 25 - 3 ¥7
i B ) ‘
| DE LEXPERIENGE BN GEONETRIE | , MINIUM
(1 Par C. de FREYCINET, § f J | A8 1 S A
! de 1Te=titns & N |
‘ VOLUME IX-8 DE XX-175 paces; 1003, 4 o, 0 QS p“ﬂpm]:;’ﬂ:}‘;, SES APPLICATIONS,

— '} = 1
iy | - SRS . . PROPRIETES. |
i LECHNOLOGIE MECANIQUE Qi  1Sroucus. MNGRAS, ABAGATION, FROTT g

! - Li i I VAU A EE V & APPLICATIONS GENERALES.
| AT Te A
[N l\[L 1 A L[J_”l(}[‘)L E Par P. MOISSONNIER,
' i Par A, LEDEBUR, pharmucien principal de UArmis,
: 1] Prefrssedr & PAcadimie dos Mines dée Freibherg (Saxe). . x is I Usine dé Billanconrt &1 du service de Tintendance
[ " THADUIT SUR LA 2 EDITION ALLENANDE, ¢ Chef des Laboraloires ¢ Goavernement militalre de Paris,
\ | ' Par G. HUMBERT, legdoicar des Ponts el Chaussdes . oo d:_ xrlu;ianlm da Fatuminlem an Mislstice de ta Geeme, y
! ! Pveo un Appendice surla Séenrité desousricrs dans le travail par J. JOLY: g EAartilaine den (ot c£c 21 FIGURES ET UN TITRE
1 GEAND IN-8 0E VI-T40 PAGES, Avec 720 vicunes; 1903. 25 ¥R, ‘ YOLUME GRAND 1%-8 DE Xx-220 PAGES, AVEC =1 FIGURE MR
i | ¢ D I m 3 Al O AT 3 Ax suesioM: 1903 . - 0 o s e e e .
I 5 : SUR ALUMINIUMG
W1 LECONS SUR LA THEORIE DES FORMES SEL RN
n i
IR / ET LA GEOMETHIE ANALYTIOUR SUPEHIEURE, - N "
! i “’ & Tusage des Elwdiants des Facultls des Sciences, b ‘ A f E N {
l | l Par H, ANDOYER, i ] a4
| . I Maitre de Conférences & I'Eoole Normale supéticure. nd 5
il " DEUX BEAUX VOLUMES GRAND IN-8;, SE VENDANT SEPAREMENT : , T“FU R"" \l) I’ILI(‘“\TIONS
| BN Poxe 1: Volume do vi-308 pages; 1000, .. iiuniaseininivinnenrs. 16 fr. ! A
1 i|! TOME L v s aan e o e b warish s iah T o P e L En préparation,) Par Marie-Auguste MOREL.‘ ;
| ﬁl ' - L 4 Ingénienr, Anefen Eve e I'Ecole des Pobls ef Chidsstes,
‘ 3 LR Araliph T : x trectiur des Talnes b ciment do Lambres.
- COURS D’ELECTRICITE . Biicting ds el S
‘ Par H, PELUAT. GRAND 1%-8 DE XiI-172 PAGES AVEC 7 ricrnes; Wk, .
| Frofessear & Is Faaulté dig Sriences de FlUniversite da parls, !
|
| : Toug I: Eleelrostatique. Loi d'fhm. Thermo-électricitd, avea 145 ligures; ! h 1 b ‘1
i S e liia, | g T glynic(s b SR iR I S’]‘R { 1 U K
Toug I1: (Sous presse ) — Toue 101 : (En Préparation. ) 1

ESSAI SUR LES ; BT PHARMACEUTIQUES

FONDEMENTS DE LA GEOMETRIE Far ATblo HALLER,

‘ s Zelences de Parls
Par B-A-W., RUSSELL i Mobrs A Pnatiien, Presssiant s 1t 1? R Seicib o
-— A~ W, = . | a5 Lxpaditio s £2h =
Traducticn par G. CADENAT, revie et anncide par FAuteur |
¢l par Louis COUTURAT,
Grand in-8, avee 11 figures: 1941

Rappertear du Jary de Is clisss

DEDX VOLUMES GRAND 1x-8, AvEC 108 ¥IG.; 1902; ExSENBLE. 20 FR.
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COURS DE PHYSIQUE

DE L’ECOLE POLYTECHNIQUE,
Par J. JAMIN et E. BOUTY.

Quatre tomes In-8, de plus de 4000 pages, aves 1587 figures el
14 planches: 1833-1891. ( Ouvmace coﬁan.sﬂ......... ..... 72 fr.
Toue I — 9(r.

1" fascicule. — Inslrumenis de mesure. Hydrostaligue; svee
150 Bguros el 1 pIanChe 0 i Vivi ik nririsneiaies ran i ek as i .

1+ fascicule, — Physzique moléculaire; avee 93 fgures..... e Afr:

Toue Il. — CHALEUR. — 16 (r.
1* fasclenle. — Thermomélrie, Dilalations; avec 83 figures, 5 fr.
2* fascicule. — Calorimélrie; avee 48 fig. el 2 planches....... 5 fr.

3¢ fascicule. — Thermodynamique. Propagation de la chaleur;
AVEC A7 BRUreS . .uuvesavcaziansnnsninuss

etsanbasnasasnsanans r.

Toxe II. — AcousTigue; OpTigue. — 22 fr.
1* fascicule, — Acoustique; avec 123 figures.......... s 8
2* fascicule. — Opligie gdomélrique; 139 fig. et 3 planches. 4 Ir.
3 fazcleule. — Efude des radiations lumineuses, chimiques el
catoriﬂq'uas.' Optique physique; avec 249 fig. el 5 planches,
dont 2 planches de spectres en couléur.. ....... Wivysaaas ey ia-Tes
Tose IV (1™ Parlie).— ELECTRICITE STATIQUE ET DYNAMIQUE. — 18 1r,
1= fasciculs, — Gravilalion universelle. Electricilé stalique; av'ea

155 figures el | planche...v.veveas. A T L Y K ey it LTI X .
2+ fazcicule, — La pile. Phénoménes élecirolhermiques el élec-
trochimiques; avee 161 figures el | planche...... Wemntanass . BiIr.

Toue IV (2* Parlie). — MAGNETIEME; APPLICATIONS. — 13 fr.
3 fascicule. — Les aimanis, Magnétisme. Eleclromagnélisme.
Induction ; avec 240 figures............. Y Ty T NG s B I
4 fazeicule, — Méléorologie électrique; applications de ['éleciri-
cité. Théories géndrales; avec 281 figures el | planche..... 5({r.
TapLEs cENERALES des qualre volumes, In-8; 1891........0t 60 c.

Des supplémenta destings & axposer les eccomplis vieoneol compléter ee
graond T 4 14 ot o malntanir an coorant des dernlers In\'me
1* SupprLEMEST. — Chalear. Acoustique. Optlque, par E. Boury,
Professour & la Facullé desSciences, In-8, aves 41 fig.; 1896, 3(r.50 ¢.
2* SuppLEMENT. — Electricité, Ondes hertzlennes, Rayons X;
par E. Boury. In-8, avec 48 figures et 2 planches; 1890, 3(r.50¢,
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—

* ENCYCLOPEDIE DES TRAVAUX PUBLICS

ET ENCYCLOPEDIE INDUSTRIELLE.

TRAITE DES MACHINES A VAPEUR

CONFORME AU FRACBEAMNE DU COURS vz L'EcoLE czsTaAls (E. 1)
y Par ALHEILIG et G. ROCHE, fegénlears da Is Marine. P
Toue I (4i26g.); 185..... 20 | ToMmell {251 fig.)s 1895, ce- 0 ;

CHEMINS DE FER

N.
MATRRIEL ROULANT. REZISTANCE DPES TRAINS. TRACTIO

‘P A. PULIN,

Rt prianc cheminsde fer du Nord,

{ag® principal & Ia Compaguie du Midi. | log® lnsp”

Un volume grand o8, xxi-341 pages, ¥aligures, { planche; 1885 (E.L.). 16,

1 CHEMINS DE FER.

ﬁ ETUDE DE LA LOCOMOTIVE, — LA CHAUDIERE,
PAR

A. PULIN.

|
b; Un volume grand in-8 de vi-608 p. avec LIl fig, et 2 pl 1800 (E. L)

|
E. DEHARME. i

CHEMINS DE FER D'INTERET LOCAL
TRAMWAYS

Par Plerre GUEDON, fagénicar.
Un bean yolume grand in-%, de 33 pages el 141 fgures (B-L);

LA BETTERAVE AGRICOLE ET INDUSTRIELLE

Par L. GESCHWIND &t E. SELLIER, Chimistes.
ares; 12 (B, Lha-rie-anaes

1004, .... 111t

30 20 [r.
Grand in-8 de 1v-563 pages avec 130 0g
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INDUSTRIES DU SULFATE D’ALUMINIUM,
DES ALUNS ET DES SULFATES DE FER,

FPar Luclonv GESCHWIND, Ingénieur-Chimists.

Un volume grand In-8, de vin-354 pages, avee 195 figures; 1894 (B, 1), 10fr.

COURS DE CHEMINS DE FER

FROFE=SE A L'ECOLE NATIONALE DE3 FONTS ET CHAUSSEES,

Par C. BRICKA,
Iogénicur en chef de Ia vole ot des bitiments anx Chémins de fer de Pitat.

DEUX VOLUMES GRAND IN-8; {804 (E, T. P.)
ToME I: avec 326 fig.; 1834, Q0 fr. | Toume II; avee 477 fig.; 1848, 20 fr.

COUVERTURE DES EDIFICES

ARDOISES, TUILES, METAUX, MATIERES DIVERSES,
Far J. DENFER,
Archltacte, Professeur & 'foole Contrile,

UN VOLUME GRAND IN-8, AvEc 420 riG.; 1893 (E, T. P.).. 20 fn.

CHARPENTERIE METALLIQUE

MENUISERIE EN FER ET SERRURERIE,

Par J. DENFER,
Architects, Professear b I'Ecole Centrals,

DPEUX YOLUMES GRAND Ix-8; 1894 (E.T.P.).

ToME | avec 470 0g.; 1595, R0 fr. | Toxe Il : avee bH fg.; 1554., 20 k.

-

ELEMENTS ET ORGANES DES MACHINES

Far Al GOULLLY,
Ingénieur des Arts et Manufsctures,

GRAND IN-8 b 400 pacEs, avec 710 r16., 1894 (E. L).... 12 rn,

LIBRAIRIE GAUTHIER-VILLARS

METALLURGIE GENERALE

PROCEDES DE CHAUFFAGE

Ingénicur en chef des Mines, Professeur au Conservatoire des Arts et Métiera

Grand io-8, de 357 pages, avea 471 figores; 100 (B L).wiiaueon 12100 \.

VERRE ET VERRERIE :

Par Léon APPERT et Jules HENRIVAUX, Ingénieurs,
Grand in8 avec 130 figures et | atlas de 1§ planches; 1594 (E.L)..... 20 fr.

BLANCHIMENT ET APPRETS

TEINTURE ET IMPRESSION

FAR
Ch.-Er. GUIGNET,

Pirecténr des telplares aux Mapufec-
tares matlomales
des Gobelins et de Beanvals, de I3 Ville de Paris,

E. GRANDMOUGIN,
Chimiste, antien Préparatenr & FEcole 4@ Chimie ¢o Mulbouse

GR.IN-8, AVEC 368 FIG., BT ECH. DETISSUS IMPRIMES ; 1895 (E.L). 30¥a.

RESISTANCE DES MATERIAUX

Par Aug. FOPPL, Professeur & VUnlversité technique Je Munich,
TRADUIT DE L'ALLEMAND FAR B, HAHN, Ing, d¢ 'Ecole Pelytechnigue de Zurich,

F. DOMMER,

Prefessenr & PEcole de Fhysique
et e Chimie indusirielles

GRAND IN-8, DE 430 PAGES, AVEC 74 viG.: 1901°(E, L.})... 15 FR.

CONSTRUCTION PRATIQUE des NAVIRES de GUERRE

Par A. CRONEAU,
Frofessear & V'Ecole d'application du Génle msritime.

Toue | : aves 306 fig. et un Atlas da 11 pl in-4; 1804,
Touw 11 : avec 350 g 1696

...................



CRONF.AU
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PONTS SOUS RAILS ET PONTS-ROUTES A TRAVEES
METALLIQUES INDEPENDANTES,

FORMULES, BAREMES ET TABLEAUX

Par Ernést HENRY, Y
Inspectenr général des Ponts ef Chamzsdes,

UN VOLUME GRAND IN-8, Avec 267 ric.; 1804 (E.T. P.}).. 20

Calculs rapides pour I'établlssement des métalllqu -
i projeds de Ls E

:.rék de ces projets, sans ercplol des mdthodes mmf;;:s ni de la szu;‘um j

éeonomie de temps et certitude de ne pas commettre d'errears ), e

CHEMINS DE FER.

—

EXPLOITATION TECHNIQURE
Par MM,

SCHELLER, l FLEURQUIN,

Inspectenr des 2ervices commerclanx
4 1a mime Compagrie,

UN YOLUME GRAND IN-8, AVEC Flounes: 1901 (E, LYiveaa 13k

TRAITE DES INDUSTRIES CERAMIQUES

: TERRES COITRS.
PRODUITS AEFRACTAIRES. FAIENCES. GNEs. FORCELAINES ]

Par E. BOURRY,
Ingéaicar des Arts ef Manufaclures,

GRAND IN-8, DE 755 pacEs, Avic 340 pig.; 1897 (E. ). 20 gn.

Chef s4joint des Services commercisnx
4 la Compagnle du Nord,

RESUME DU COURS
| 1

MACHINES A VAPEUR ET LOCOMOTIVES

PROFESSE A L'ECOLE NATIONALE DES PONTS ET CHAUSSEES,
Par J. HIRSCH, & '

Imp-eftvnu Eénéral boboralre des Poats ot Chacssdes
Professeur an Conservatoire des Arts e Métiars. ¥

2* édition. Gr. in-8de 510 p. avee 314 fig.; 1893 (E. T. P.). 18 fr.

T B |

LIBRAIRIE GAUTHIER-VILLARS

LE VIN ET L'EAU-DE-VIE DE VIN

Par Henrl DE LAPPARENT,
Inspectenr géndral de PAgriculture.

INFLUENCE DES CEPAOES, CLIMATS, SOLS, ¥TC,, EUR LE VIN, VINIFICATION,
CUVERIE, CHAIS, VIN APRES LE DECUVAGE. ECOXOMIE, 1LEGIELATION.

GR. 1N-8 DE X11-533 ., AvEC 111 Fio. BT 28 canTes; 1805 (E.L) 12Fn.

TRAITE DE CHIMIE ORGANIQUE APPLIQUEE

Par A. JOANNIS, Profr & la Facalté de Bordeany,
Tosel: 658 p., avee g, ; 1805, 20fr, | ToME11: 715 p., avec fg. 1596, 151,

MANUEL DE DROIT ADMINISTRATIF

Par G. LECHALAS, Ingéaisur en chel des Ponts ¢f Chamisfes,
Toue 1; 1559; 20 fr. — Toue I1: {= partle; 1503 10 fr. 2+ partie; 1538; 10 fr,

MACHINES FRIGORIFIQUES

PRODUCTION ET APPLICATIONS DU FROID ARTIFICIEL,
Par H. LORENZ, Frofessesr & 1'Université de Halle,
sRADTIT DE L'ALLEMAND pam P. PETIT, et J. JAQUET.

Qrand in-8 de rx-186 pages, avee 131 figures; 1898 (E. L)... 7 Ir.

—

COURS DE CHEMINS DE.FER

(ECOLE SUPERIEURE DES MINES),

Par E. VICAIRE, Inspecteur général des Mines,
rédigé et termind par F. MAISON, Ingérisur des Mines,

Gr. in-8 de 581 pages avee nombreuses fig.; 1903 (E. L.)... 20 fr,

COURS DE GEOMETRIE DESCRIPTIVE

ET DE GEOMETRIE INFINITESIMALE,

Par Maurice D'OCAGNE,
Lag" ot Profr i VEcole des Ponts et Chaussies, Riptitesr b VEcole Polytechulque,

6. IN-8, DE X1-428 p., AVEC 340 F1G.; 1806 (E. T.P.).... 12Fs.
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BERAINAR QAVARIER SVALLANS H LIBRAIRIE GAUTHIER-VILLARS.

ASSOCIATIONS OUVRIERES ET PATRONALES Sl

Eavei frasso dans 1'Unlen pasiale céntre matdal-poste
Far P. HUBERT-VALLEROUX, Doctear en Droit, £

GAAND 1S 08 301 paGes; 1899 (B. L.vviorrvens o 1078, BIBLIOTHEQUE

P q ,
FOURS A GAZ A CHALEUR REGENERER g PHOTOGRAPHIQUE

Par F. TOLDT, lngéo. Tradult par F. DOMMER, Inpéa. des Arts ei Manufre,

| 3
ou valenr sur Faris.

-

|
J
J

En volum din- 5 ) :
¢ grand in-8 de 392 papes, avee 68 figures; 18600 (BE. 1.). 14 fr. ?"‘)I La Biblothéque 1-holoFu£\m-me.5'a compose de plus de 200 yolumes el
. embrasse l'ensemble de 1a Photographie considérés au point de vue da la
Sefence, do I'Art et des applications pratiques.

T o 23 i
AE\AL]_ SE INFINITESIDIALE ;? DERNIERS OUVRAGES PARUS

LES PHOTOTYPES SUR PAPIER AU GELATINOBROMURE,

i‘ ! 1¢ . . < - |
f' “ . A L'USAGE DES INGENIEURS (E-1:P.) A Par F. Quixisszr.
“ j) Par E. ROUCHE ot L, LEVY. X In-18 jé3ns, aves figures et 1 planche sp-ic]r:xen;'lij{ll ..... 1 fr. 26 c.
: 013 Calenl diffdrinti LES AGRANDISSEMENTS,
; ;22: :f.cg;:w,qrt:{"’:"".‘:m's‘-ﬁ pages, avec &5 figures; A0, ...... 15if : A'l*:n' G. GuiLtox
s cul anfegn ! ), o 3 N vl R » s . .
| fpral. B0 pages, avoc 30 Dgarea; 1AM, .. .ocovonviue 1B fr, {n-18 jésus, aved figures; T A ey NI AT .. 275
|
! l s A B G DE LA PHOTOGFAPHIE MODERNE,
Par W.-K, BorTox.

CO U l{ S l) ! EC (_) N O i‘] l E I)O L] rrl () U E i s édition. Traduction soria {2+ ddition anglalse, parG. Iluua.r)::a -

! PROFESSE A LECOLE NATIONALE BES PONIS ET CHAUSSEES (EL.P.J, [-18 J&sus, aves Aiguress 100, aue mrinraranssdinseins e smnnnees
LA PHOTOGRAPHIE AU CHARBON,

v h Par C. COLSON, Gon:eliler d'Etat,
Rawh 1 Eovchd otaaral e Dhiroment 4 ¥ ; Par Paul DAREY.
¢ionsoLmr{é.-e.sﬁ}\'ul:fme .Tg’{4::';}::_7::{{?;{’ﬁf,;‘,‘??‘ff??f'_l‘e""'m af tu&;:res- Brochure In-18 de 30 paZes....ices-crensar e e T Ly WA D & t fr.
O Rl N b S &
Gl T Ik e AT sy A S (Sour piii) REPRODUCTION DES GRAVURES, DESSINS, PLANS,
| MANUSCRITS,

Par A. Couvnrbces, Praticien:
2 [r.

; ] 4"\ 'l‘ 'N K ' [n-18 jésus, aves figures; 1800 ... s T 1103 k.
J A\ h J\ L R I E RAITE THEORIQUE ET PRATIQUE,

BIE, T
Par L. MEUNIER et C, VANEY, LA PROTOGRAPHLE Par A. DAYAXNE,

FProfeasears & I"Ecole franqalse do Tannerie 2 beaux yolumes grand in-d,avec 234 fig. et & planches epécimens... a2(r.
Chaque volume s¢ ¥end sepArEmEnt. ooy essisssnnsianarasnnimnansise 16 fr.

et publiaé sous Ia direclion de LEO VIGNON,
LES AGR&NDISSB“ENTS PHOTOGRAPHIQUES,

Directedr da I'Ecols fran galse d= Tannerie.
Par A. Courakces, Praticion.

5 GRAND IN-8 D ; R -
- S ATR gheotloat s LK l'}' 20 EA. In-i8 jésus, avec 12 ligures; e e s e Lt L LD
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